
                          
           
           
           
           
           
           

     

 

 
มคอ.2 

หลักสตูรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาเทคโนโลยอีาหาร 

(หลักสูตรปรับปรงุ พ.ศ. 2564) 
 
 
 
 
 
 
 
 

คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี
มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย 



สารบัญ 
เร่ือง     หน้า 
หมวดที่ 1 ข้อมูลโดยทั่วไป 1 
1. รหัสและช่ือหลักสูตร   1 
2. ช่ือปริญญาและสาขาวิชา 1 
3. วิชาเอก 1 
4. จ านวนหน่วยกิตท่ีเรียนตลอดหลักสูตร 1 
5. รูปแบบของหลักสูตร 1 
6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาเห็นชอบ/อนุมัติหลักสูตร 2 
7. ความพร้อมในการเผยแพร่หลักสูตรคุณภาพและมาตรฐาน 2 
8. อาชีพท่ีสามารถประกอบได้หลังส าเร็จการศึกษา 2 
9. ช่ือ นามสกุล เลขประจ าตัวบัตรประชาชน ต าแหน่ง และคุณวุฒิการศึกษาของอาจารย์ 
   ผู้รับผิดชอบหลักสูตร        

3 

10. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน 4 
11. สถานการณ์ภายนอกหรือการพัฒนาท่ีจ าเป็นต้องน ามาพิจารณาในการวางแผนหลักสูตร 4 
12. ผลกระทบจาก ข้อ 11.1 และ 11.2 ต่อการพัฒนาหลักสูตรและความเกี่ยวข้องกับ  
     พันธกิจของสถาบัน 

5 

13. ความสัมพันธ์กับหลักสูตรอ่ืนท่ีเปิดสอนในคณะ/ภาควิชาอ่ืนของสถาบัน 7 
  
หมวดที่ 2 ข้อมูลเฉพาะของหลักสูตร 8 
1. ปรัชญา ความส าคัญ และวัตถุประสงค์ของหลักสูตร   8 
2. แผนพัฒนาปรับปรุง 9 
  
หมวดที่ 3 ระบบการจัดการศึกษา การด าเนินการและโครงสร้างของหลักสูตร 11 
1. ระบบการจัดการศึกษา 11 
2. การด าเนินการหลักสูตร 11 
3. หลักสูตรและอาจารย์ผู้สอน 14 
4. องค์ประกอบเกี่ยวกับประสบการณ์ภาคสนาม (การฝึกงานหรือสหกิจศึกษา) 27 
5. ข้อก าหนดเกี่ยวกับการท าโครงงานหรืองานวิจัย 28 

 
 
 
 
 



สารบัญ (ต่อ) 
เร่ือง หน้า 
หมวดที่ 4 ผลการเรียนรู้ กลยุทธ์การสอนและการประเมินผล 31 
1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 31 
2. การพัฒนาผลการเรียนรู้แต่ละด้าน 32 
3. แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา  
   (Curriculum Mapping) 

35 

  
หมวดที่ 5 หลักเกณฑ์ในการประเมินผลนักศึกษา 52 
1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑ์ในการให้ระดับคะแนน (เกรด) 52 
2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษา 52 
3. เกณฑ์การส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 52 
  
หมวดที่ 6 การพัฒนาคณาจารย์ 53 
1. การเตรียมการส าหรับอาจารย์ใหม่ 53 
2. การพัฒนาความรู้และทักษะให้แก่คณาจารย์ 53 
  
หมวดที่ 7 การประกันคุณภาพหลักสูตร 55 
1. การก ากับมาตรฐาน 55 
2. บัณฑิต 55 
3. นักศึกษา 55 
4. อาจารย์ 56 
5. หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 56 
6. ส่ิงสนับสนุนการเรียนรู้ 57 
7. ตัวบ่งช้ีผลการด าเนินงาน (Key Performance Indicators) 58 
  
หมวดที่ 8 การประเมินและปรับปรุงการด าเนินการของหลักสูตร 59 
1. การประเมินประสิทธิผลของการสอน 59 
2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 59 

 
 
 
 
 



สารบัญ (ต่อ) 
เร่ือง หน้า 
หมวดที่ 8 การประเมินและปรับปรุงการด าเนินการของหลักสูตร (ต่อ)  
3. การประเมินผลการด าเนินการตามรายละเอียดหลักสูตร 59 
4. การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง 60 
  
ภาคผนวก  
ภาคผนวก ก  ค าอธิบายรายวิชา 61 
ภาคผนวก ข  สาระการปรับปรุงหลักสูตรและตารางเปรียบเทียบหลักสูตรเดิม  
                 พ.ศ. 2559 และหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 

86 

ภาคผนวก ค  รายการทรัพยากรสนับสนุนการเรียนการสอน 126 
ภาคผนวก ง  ข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยว่าด้วยการจัดการศึกษาระดับ 
                 ปริญญาตรี พ.ศ. 2555 

131 

ภาคผนวก จ  ข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยว่าด้วยการวัดและประเมินผลการศึกษา 
                 ระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2555 

139 

ภาคผนวก ฉ  ระเบียบมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยว่าด้วยการเทียบโอนผลการเรียน   
                 พ.ศ. 2552 และ (ฉบับท่ี 2) พ.ศ. 2558 

147 

ภาคผนวก ช  ประกาศมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยเรื่องการบริหารงานวิชาการระดับ 
                 ปริญญาตรี พ.ศ. 2557 

153 

ภาคผนวก ซ  ค าส่ังแต่งต้ังคณะกรรมปรับปรุงหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตเทคโนโลยี 
                 และการจัดการอุตสาหกรรมอาหาร 

158 

ภาคผนวก ฌ ค าส่ังแต่งต้ังคณะกรรมการวิพากษ์หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
                 สาขาเทคโนโลยีและการจัดการอุตสาหกรรมอาหาร(ภายใน) 

160 

ภาคผนวก ญ ค าส่ังแต่งต้ังคณะกรรมการวิพากษ์หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตสาขา 
                 เทคโนโลยีอาหาร(ภายนอก) 

162 

ภาคผนวก ฎ ประวัติและผลงานอาจารย์ประจ าหลักสูตร สาขาเทคโนโลยีอาหาร 164 
ภาคผนวก ฏ ผลลัพธ์การเรียนรู้รายช้ันปี 
 

170 

 



 

 

รายละเอียดของหลกัสูตร 
หลักสตูรวิทยาศาสตรบณัฑิต  
สาขาวิชาเทคโนโลยอีาหาร 

(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564) 
 
 

ชื่อสถาบันอุดมศึกษา มหาวิทยาลยัราชภัฏเลย 

คณะ/ภาควิชา    คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี/ ภาควิชาวิทยาศาสตร์ประยุกต์ 

 
หมวดท่ี 1  ข้อมูลท่ัวไป 

1.   รหัสและชื่อหลักสูตร  
 รหสัหลักสูตร  

ช่ือภาษาไทย           :         
 
 หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร 

 ช่ือภาษาอังกฤษ       :      Bachelor of Science Program in Food Technology  
2.   ชื่อปริญญาและสาขาวิชา  
 ช่ือเต็ม (ไทย)  : วิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคโนโลยีอาหาร) 
 ช่ือย่อ  (ไทย)  : วท.บ. (เทคโนโลยอีาหาร) 
 ช่ือเต็ม (อังกฤษ)  : Bachelor of Science (Food Technology) 
 ช่ือย่อ  (อังกฤษ)  : B.Sc. (Food Technology) 

 
3.  วิชาเอก  -  

4.  จ านวนหน่วยกิตท่ีเรียนตลอดหลักสูตร 
       ไม่น้อยกว่า  130   หน่วยกิต 

5.  รูปแบบของหลักสูตร 
     5.1 รูปแบบ   
           หลักสูตรระดับปรญิญาตร ี 4  ป ีตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ.2552 
     5.2 ประเภทของหลักสูตร 
                 หลักสูตรระดับปรญิญาตรทีางวิชาการ  
     5.3 ภาษาท่ีใช้   
           จัดการเรียนการสอนใช้ภาษาไทย เอกสารและต าราเป็นภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 
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    5.4 การรับเขา้ศึกษา  

           รับนกัศึกษาไทยและนกัศึกษาต่างชาติที่สามารถฟัง อ่าน เขียน ภาษาไทยได้ดี  
    5.5 ความร่วมมือกับสถาบันอ่ืน  
          เป็นหลักสูตรเฉพาะของสถาบันที่จัดการเรียนการสอนโดยตรง 
     5.6 การให้ปริญญาแก่ส าเร็จการศึกษา  
           ให้ปริญญาเพียงสาขาวิชาเดียว 
6.  สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาเห็นชอบ/อนุมัติหลักสูตร 
      หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 ปรับปรุงจากหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการอาหาร พ.ศ.2559 ก าหนดการเปิดสอนในภาคการศึกษาที่ 1 ปีการศึกษา 2564 
       คณะกรรมการวิชาการคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีให้ความเห็นชอบหลักสูตร ในการประชุม
ครั้งที่ 6/2563 วันที่ 9 กันยายน พ.ศ. 2563 
       คณะกรรมการวิชาการมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยให้ความเห็นชอบหลักสูตรในการประชุม                  
ครั้งที่ 11/2563 วันที่ 30 พฤศจิกายน พ.ศ. 2563 
      สภาวิชาการมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยให้ความเห็นชอบหลักสูตรในการประชุม ครั้งที่ 12 / 2563 
วันที่ 7 ธันวาคม พ.ศ. 2563    
       สภามหาวิทยาลัยราชภัฏเลยอนุมัติหลั กสูตร ในการประชุมครั้งที่  ครั้ งที่  12 / 2563              
วันที่ 25 ธันวาคม พ.ศ. 2563    
 
7.  ความพร้อมในการเผยแพร่หลักสูตรคุณภาพและมาตรฐาน 
        หลักสูตรมีความพร้อมทีจ่ะเผยแพร่คุณภาพมาตรฐานหลักสูตรที่สอดคล้องกับมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ  พ.ศ. 2552  ในปีการศึกษา 2566  
 
8.  อาชีพท่ีสามารถประกอบได้หลังส าเร็จการศึกษา 
        1. ท างานในโรงงานอุตสาหกรรมในส่วนงานด้านการวางแผนการผลิต การควบคุมการผลิต การ
ควบคุมคุณภาพ การประกันคุณภาพ การสุขาภิบาลและความปลอดภัยของอาหาร การพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร    
        2. ผู้ประกอบการธุรกิจที่เกี่ยวข้องกับอาหาร โรงงานแปรรูปอาหาร ธุรกิจของ SMEs 
        3. นักวิชาการหรือนักวิจัย นักวิเคราะห์อาหาร นักก าหนดมาตรฐานอาหาร นักพัฒนาชุมชน ใน
หน่วยงานของรัฐ 
        4. ประกอบอาชีพอิสระ 
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10. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน  
      ใช้สถานที่  เครื่องมือทางวิทยาศาสตร์ อุปกรณ์การสอนของสาขาวิชาฯ คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย และสถานประกอบการที่ เป็นแหล่งเรียนรู้เสริมทักษะด้านวิชาชีพ
ร่วมกับหลักสูตร 
 
11. สถานการณ์ภายนอกหรือการพัฒนาท่ีจ าเป็นต้องน ามาพิจารณาในการวางแผนหลักสูตร  
      11.1 สถานการณ์หรือการพัฒนาทางเศรษฐกิจ 

   อุตสาหกรรมอาหารเป็นอุตสาหกรรมที่มีความส าคัญและเพิ่มศักยภาพด้านการตลาด ตาม
แผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติฉบับที่  12 (พ.ศ. 2560-2564) ร่วมกับยุทธศาสตร์ชาติระยะ 20 ปี 
(พ.ศ. 2560 – 2579) ที่มีประเด็นการพัฒนาหลักที่ส าคัญ ให้ความส าคัญกับประเด็นที่มีลักษณะ การบูรณา
การ เพื่อท าให้การปฏิบัติมีผลสัมฤทธ์ิได้อย่างแท้จริง โดยการปรับโครงสร้างการผลิตและการสร้างโอกาส
ทางเศรษฐกิจในแต่ละช่วงของห่วงโซ่มูลค่า เน้นสร้างความเข้มแข็งให้กับปัจจัยพื้นฐานทุนทางเศรษฐกิจ ให้
สนับสนุนการเพิ่มศักยภาพของฐานการผลิตและฐานรายได้เดิม  และยกระดับห่วงโซ่มูลค่าด้วยการใช้
เทคโนโลยีวิจัยและพัฒนา เพื่อสร้างนวัตกรรมการผลิตที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม และสอดคล้องกับความ
ต้องการของตลาด รวมทั้งสร้างสังคมผู้ประกอบการให้มีทักษะการทางธุรกิจที่ทันต่อการเปลี่ยนแปลงของ
เทคโนโลยี  นอกจากนี้อุตสาหกรรมอาหารยังเป็นอตุสาหกรรมกลุม่เป้าหมายหลัก ที่มีบทบาทส าคัญใน การ
แข่งขันด้านการผลิต การเตรียมความพร้อมของไทยสู่ประชาคมอาเซียน และการแข่งขันกับ ประเทศ
เศรษฐกิจใหม่ เช่น จีน อินเดีย ละตินอเมริกา และเวียดนาม ที่มีขีดความสามารถในการแข่งขันสูง เนื่องจาก
มีแรงงานราคาถูกและมีมาตรการอื่นๆประกอบ ในการดึงดูดการลงทุน  จากต่างประเทศได้เพิ่มขึ้น ท าให้
ประเทศไทยมีการผลักดันยุทธศาสตร์ความเข้มแข็งภาคเกษตร เพื่อให้เ ป็นฐานการผลิตที่มั่นคง ซึ่ง
อุตสาหกรรมอาหาร และการบริการอาหารส าหรับการท่องเที่ยว เป็นหนึ่งในสายการผลิตและบริการที่
สามารถแข่งขันและมีส่วนแบ่งในตลาดโลกสูงข้ึนและสร้างรายได้ในระดับสูง อีกทั้งอุตสาหกรรมอาหารเป็น 
1 ใน 10 อุตสาหกรรมเป้าหมายของรัฐบาล รวมทั้งเป็นอุตสาหกรรมที่สร้างประโยชน์ที่ลงลึกในระดับ
ท้องถ่ินถึงฐานราก นอกจากนี้รัฐบาลมีนโยบายปรับโครงสร้างเศรษฐกิจ สู่เศรษฐกิจฐานบริการและดิจิทัล 
ด้วยการปรับปรุงสภาพแวดล้อมการประกอบธุรกิจมีผู้ประกอบการ  รุ่นใหม่ ซึ่งเป็นสังคมผู้ประกอบการที่มี
ผู้ประกอบการขนาดกลางและขนาดเล็กที่ เข้มแข็ง สามารถใช้นวัตกรรมและเทคโนโลยีดิจิทัล  ในการ
สร้างสรรค์สินค้าและบริการที่มีคุณค่ามากขึ้น อีกทั้งการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหารในปัจจุบันต้องสามารถ
ปรับตัวต่อบริบทการเปลี่ยนแปลงให้เข้ากับสถานการณ์  ของโลก เช่น การเกิดโรคระบาด การเกิดภัยพิบัติ
ทางธรรมชาติ และความขัดแย้งทางการเมือง เป็นต้น รวมทั้งต้องมีระบบการผลิตและให้บริการจากฐาน
รายได้เดิมให้มีมูลค่าเพิ่มสูงข้ึน เพื่อให้เศรษฐกิจไทยมีเสถียรภาพ และมีอัตราการขยายตัวบรรลุเป้าหมาย
เป็นประเทศที่มีรายได้สูงภายในปี 2579 โดยยังคงไว้ซึ่งการใช้ทรัพยากรทางธรรมชาติอย่างยั่งยืน และเป็น
มิตรกับสิ่งแวดล้อม มีความมั่นคงอาหาร พลังงาน 
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และน้ า สอดคล้องกับข้อมูลของแผนพัฒนาจังหวัดเลยที่ช้ีให้เห็นว่ามีหน่วยงานทั้งภาครัฐและภาคเอกชนอื่น
พร้อมจะบูรณาการการท างานร่วมกันเพื่อส่งเสริมอุตสาหกรรม SME และกลุ่มวิสาหกิจที่เกี่ยวข้องกับการ
วัตถุดิบทางการเกษตรและการผลิตอาหาร เช่น หอการค้าจังหวัด อุตสาหกรรมจังหวัด พาณิชย์จังหวัด 
เกษตรจังหวัด และพัฒนาชุมชน เป็นต้น 

 
11.2 สถานการณ์หรือการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม 
       ในภาวะการเปลี่ยนแปลงของโลกในปัจจุบันที่มีการเปลี่ยนแปลงทางเศรษฐกิจ สังคม 

การเมือง วัฒนธรรม ตลอดจนการเปลี่ยนแปลงของธรรมชาติ ท าให้แต่ละประเทศทั่วโลกต้องเผชิญกับ
ผลกระทบอันหลากหลายมิติ ปัญหาเศรษฐกิจชะลอตัวขยายวงกว้างไปทั่วโลก การเข้าสู่สังคมผู้สูงอายุจึงท า
ให้ประชากรวัยสูงอายุมีจ านวนเพิ่มข้ึน ขณะที่วัยเด็กและวัยท างานลดลง  ตลอดจนปัญหาทางการเมือง 
สังคม วัฒนธรรม ยังเป็นปัญหาหนึ่งที่ท าให้เกิดผลกระทบในระบบเศรษฐกิจ ในส่วนของภัยธรรมชาติก็เป็น
ปัญหาส าคัญที่ หลายประเทศก าลั ง เผ ชิญอยู่  เช่นการเกิด โรคระบาด ภัยพิบั ติ ทางธรรมชาติ                         
การเปลี่ยนแปลงที่ผดิปกติของฤดูกาลจนท าให้ผลผลติการเกษตรได้รบัผลกระทบ อย่างไรก็ตามอาหารยังคง
เป็นปัจจัยพื้นฐานหลักในการด ารงชีพของมนุษย์ ดังนั้นเทคโนโลยีการผลิตอาหาร  ธุรกิจการแปรรูปอาหาร 
และธุรกิจที่เกี่ยวข้องกับการผลิตอาหาร ย่อมต้องคงอยู่อย่างเสถียรตราบที่มนุษย์ยังคงด ารงชีพด้วยการกิน
อาหาร และในโลกแห่งไซเบอร์ปัจจุบัน เทคโนโลยีการสื่อสารที่ทันสมัยเฉียบไวนั้น  เป็นเครื่องมืออันชาญ
ฉลาดที่มนุษย์ได้พัฒนาไปอย่างไม่หยุดยั้ง แต่ในทางกลับกันเป็นการสือ่ให้รู้ว่าสิ่งที่ธุรกิจอาหารจะขาดไม่ได้ก็
คือการติดต่อสื่อสารนั่นเองซึ่งต้องรู้จักน ามาใช้ให้เกิดประโยชน์อย่างสูงสุด เพื่อเข้าสู่ระบบของธุรกิจให้ได้
ง่ายที่สุด และตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคได้อย่างทั่วถึง ตามความต้องการบริโภคที่มีมากขึ้น ทั้งใน
ส่วนของความต้องการวัตถุดิบที่ยังไม่ผ่านการแปรรูป และผลิตภัณฑ์อาหารแปรรูป ที่ยังมีปริมาณไม่
เพียงพอต่อความต้องการของประชากรของโลก ส าหรับประเทศไทย ถึงแม้จะเป็นเพียงประเทศเล็ก ๆ แต่มี
ศักยภาพสูง ในการผลิตสินค้าทางการเกษตรและผลิตภัณฑ์อาหาร   แปรรูปและเป็นประเทศที่มี
ความสามารถผลิตและส่งออกสินค้าทางด้านอาหารที่มีมูลค่าสูง 1 ใน 3 ของ ผลิตภัณฑ์มวลรวมของ
ประเทศ (GDP)   

 
12. ผลกระทบจาก ข้อ 11.1 และ 11.2 ต่อการพัฒนาหลักสูตรและความเกี่ยวข้องกับพันธกิจของ
สถาบัน 

12.1 การพัฒนาหลักสูตร 
       คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญในการพัฒนาทรัพยากรบุคคลที่มี

ความรู้ด้านเทคโนโลยีการผลิตอาหาร และการประกอบการทางด้านธุรกิจการแปรรูปอาหาร ที่มีความ
พร้อมรับสถานการณ์ การเปลี่ยนแปลงโครงสร้างเศรษฐกิจของประเทศ และสามารถช่วยพัฒนาสังคม 
ดังนั้นผู้เรียนต้องเป็นผู้ที่มีความรู้พื้นฐานด้านเทคโนโลยีการแปรูปอาหาร การผลิตอาหาร กฎหมายอาหาร 
มาตรฐานความปลอดภัยทางอาหาร และความรู้ด้านการเป็นผู้ประกอบการด้านการผลิตอาหาร เพื่อให้
ผู้เรียนสามารถประกอบธุรกิจทางด้านอาหารได้ในอนาคต นอกจากนี้ควรมีการพัฒนาทักษะความสามารถ
ด้านสังคม (soft skills) มีทักษะในการแก้ปัญหา (problem solving skill) มีทักษะความคิดเชิงตรรกะ 
(logical thinking) ที่มุ่งเน้นความเป็นเหตุและผลที่ต่อเนื่องกัน มีทักษะการสื่อสาร (communication 
skill) ที่ดี และมีทักษะสร้างสรรค์ (creativity skill) เพื่อให้ผู้เรียนสามารถสร้างสรรค์ พัฒนาผลิตภัณฑ์
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อาหาร ด้วยการใช้วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี เป็นนักเทคโนโลยีอาหารที่แปรรูปได้ ขายเป็น เน้นพัฒนา 
ผลิตภัณฑ์เพื่อชุมชน 

      หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร  ได้ปรับปรุงจากหลักสูตร
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร โดยพิจารณาจากข้อมูลภาวะการณ์มีงานท าของบัณฑิต ข้อมูลจาก
นักศึกษาช้ันปีสุดท้ายที่ใช้หลักสูตรเดิม และข้อเสนอแนะของผู้ใช้บัณฑิต พบว่าจากหลักสูตรเดิมบณัฑิตทีจ่บ
แล้วมีงานท าครบร้อยเปอร์เซ็น แต่มีแนวโน้มที่จะท างานในหลากหลายสาขารวมทั้งประกอบอาชีพอิสระ
เพิ่มทางธุรกิจอาหารมากขึ้น  และมีข้อเสนอแนะในการจัดหลักสูตรให้เน้นปฏิบัติการ เพื่อเพิ่มทักษะความ
ช านาญในวิชาชีพมากข้ึน รวมทั้งความรู้เรื่องการบริหารจัดการระบบการท างานในโรงงานอุตสาหกรรม 
ตลอดจนความรู้ในการประกอบธุรกิจอาหารเป็นประเด็นที่ส าคัญยิ่งในปัจจุบัน ดังนั้นหลักสูตรวิทยาศาสตร
บัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร ได้ก าหนดให้ผู้เรียนได้เรียนวิชาเฉพาะด้านทางเทคโนโลยีอาหาร จ านวน 
51 หน่วยกิต ด้านการจัดการทางธุรกิจ จ านวน 9 หน่วยกิต รวมทั้งให้ผู้เรียนได้เรียนรู้ทักษะปฏิบัติการใน
ห้องปฏิบัติการและสถานประกอบการที่เป็นแหล่งเรียนรู้ร่วมกับหลักสูตร ระหว่างการเรียนปี 2-3 และ
เรียนรู้ทักษะการฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านอุตสาหกรรมอาหารในภาคเอกชน ในระดับช้ันปี 4 รวมทั้งมี
การก าหนดแผนสหกิจศึกษา เพื่อให้ผู้เรียนได้พัฒนาสมรรถนะในแต่ละปีอย่างต่อเนื่อง ดังนี้ 
       ปีที่ 1 ให้ผู้เรียนมีความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร  
       ปีที่ 2 ให้ผู้เรียนมีความรู้ด้านการแปรรูปอาหารและการจัดการธุรกิจด้านอาหาร 
       ปีที่ 3 ให้ผู้เรียนสามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารที่มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค โดยใช้วัตถุดิบ
จากท้องถ่ิน  
                 ปีที่ 4 ให้ผู้เรียนสามารถน าความรู้ด้านการแปรรูปและการจัดการธุรกิจด้านอาหาร มาใช้ใน
การสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์อาหารและต่อยอดความรู้เพื่อใช้ประกอบอาชีพ  

12.2  ความเกี่ยวข้องกับพันธกิจของสถาบัน 
                 คุณลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงค์ที่ก าหนดไว้ ตามพันธกิจของมหาวิทยาลัย ดังนี้คือ 1) เป็น
เลิศทางวิชาการ 2) ทักษะพื้นฐานดี 3) มีคุณธรรมจริยธรรม 4) นิยมความเป็นไทย ดังนั้นการปรับปรุง
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาเทคโนโลยีอาหาร ในครั้งนี้จึงค านึงถึงคุณลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงค์
ตามพันธกิจของมหาวิทยาลัย โดยเป็นหลักสูตรที่มีการบูรณาการองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์  เทคโนโลยี  
การตลาด  และธุรกิจ  รวมถึงให้เช่ือมโยงกับการแปรรูปผลผลิตทางเกษตรในท้องถ่ิน เพื่อผลิตบัณฑิตให้มี
ความรู้ความเช่ียวชาญที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมการอาหารและธุรกิจด้านการแปรรูปอาหาร โดยน าองค์
ความรู้และเทคโนโลยีที่เหมาะสม จากการศึกษามาสร้างความสามารถในการผลิต ซึ่งจะสนับสนุนให้
อุตสาหกรรมเกษตร ไปใช้ในการวางแผนและพัฒนาการอุตสาหกรรมอาหารใหเ้กิดประสิทธิภาพประสทิธิผล
อย่างมั่นคงด้วยคุณธรรมจริยธรรม และจรรยาบรรณวิชาชีพ รวมทั้งมีทักษะการเรียนรู้ตลอดชีวิตจน
สามารถปรับตัวได้อย่างเหมาะสมและสอดคล้องกับสถานการณ์ที่เปลี่ยนแปลงไป  และสามารถเลือกใช้
เทคโนโลยีการผลิตอาหารที่เหมาะสมกับท้องถ่ิน ตลอดจนสามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการประกอบอาชีพ 
หรือชีวิตประจ าวันเพื่อการด ารงชีวิตในสังคมอย่างมีความสุข มีความคิดสร้างสรรค์เพื่อการพัฒนางาน
ทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหารที่เป็นประโยชน์ต่อท้องถ่ินและประเทศชาติ                     
 
 
 

6 



 

 

13. ความสัมพันธ์กับหลักสูตรอ่ืนท่ีเปิดสอนในคณะ/ภาควิชาอ่ืนของสถาบัน  
13.1 หมวดวิชา/กลุ่มวิชา/รายวิชาในหลักสูตรท่ีเปิดสอนโดยคณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอ่ืน 

13.1.1 หมวดวิชาศึกษาทั่วไป ได้แก่ กลุ่มวิชาภาษาเพื่อการสื่อสาร  กลุ่มวิชามนุษยศาสตร์ 
กลุ่มวิชาสังคมศาสตร์ และกลุ่มวิชาคณิตศาสตร์ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี   30 หน่วยกิต โดยรายวิชา
ศึกษาทั่วไปเป็นรายวิชาที่มุ่งพัฒนานักศึกษาให้มีความรอบรู้อย่างกว้างขวาง มีโลกทัศน์ที่กว้างไกล มีความ
เข้าใจธรรมชาติของตนเอง ผู้อื่น และสังคม เป็นผู้ใฝ่รู้ สามารถคิดอย่างมีเหตุผล สามารถใช้ภาษาในการ
ติดต่อสื่อสารความหมายได้ดี มีคุณธรรม ตระหนักในคุณค่าของศิลปะและวัฒนธรรมท้องถ่ินไทยและ
นานาชาติ เพื่อให้นักศึกษาสามารถน าความรู้ไปใช้ในการด าเนินชีวิต และด ารงตนอยู่ในสังคมได้ดี 

13.1.2 หมวดวิชาเลือกเสร ี
         หลักสูตรก าหนดให้นักศึกษาเลือกเรียนจ านวน 6 หน่วยกิต จากรายวิชาที่เปิดสอนในระดับ

ปริญญาตรีของมหาวิทยาลัย โดยเป็นรายวิชาที่มุ่งให้นักศึกษามีความรู้ ความเข้าใจตามที่ตนเองสนใจ 
13.2 รายวิชาท่ีเปิดสอนให้คณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอ่ืน 

       รายวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตรนี้ นักศึกษาสาขาอื่นภายในคณะ หรือนักศึกษาต่างคณะสามารถเลือก
เรียนเป็นวิชาเลือกเสรีได้ เช่น ธุรกิจผลิตภัณฑ์เครื่องดื่ม การผลิตอาหารอินทรีย์ ธุรกิจผลิตภัณฑ์ผักและ
ผลไม้แปรรูป เทคโนโลยีเนื้อและผลิตภัณฑ์ ธุรกิจการผลิตและแปรรูปผลิตผลเกษตร เป็นต้น 

13.3 การบริหารจัดการ   
        มหาวิทยาลัยมีส านักศึกษาทั่วไปจัดการวิชาศึกษาทั่ วไป ในขณะที่คณะวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยี มีคณะกรรมการวิชาการก ากับดูแลด้านวิชาการของคณะฯ และคณะกรรมการบริหารหลักสูตร
วิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารเป็นผู้ก ากับดูแลและบริหารการเรียนการสอนให้เป็นไปตาม
กรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา โดยประสานงานกับอาจารย์ผู้แทนจากคณะและสาขาวิชาอื่นๆ ใน
คณะที่เกี่ยวข้อง  

7 



 

 

หมวดที่ 2 
ข้อมูลเฉพาะของหลกัสูตร 

 

1.  ปรัชญา ความส าคัญ และวัตถุประสงค์ของหลักสูตร   

1.1 ปรัชญา  
     หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร มุ่งผลิตบัณฑิตให้มีความรู้มีวิชาชีพ 

คุณธรรม จริยธรรม จรรยาบรรณ ทักษะด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และการจัดการ แบบบูรณาการที่
เกี่ยวข้องกับการผลิตอาหารแปรรูป ตามความต้องการของภาคอุตสาหกรรมการแปรรูปอาหาร ทั้งระดับ
ท้องถ่ินและสากล  

1.2 ความส าคัญ  
     เนื่องจากอุตสาหกรรมแปรรูปการเกษตรเป็นอุตสาหกรรมส าคัญที่สร้างรายได้ให้แก่ประเทศ 

และกระจายรายได้สู่ภาคเกษตรกรและภาคแรงงาน ที่ครอบคลุมประชาคมจ านวนมาก อีกทางรัฐบาลยัง
สนับสนุนอุตสาหกรรมแบบดิจิทัล บัณฑิตจึงต้องมีความรอบรู้รอบด้านในศาสตร์ของเทคโนโลยีและการ
จัดการอุตสาหกรรม เพื่อมุ่งเน้นในการสร้างอาชีพที่หลากหลาย โดยเฉพาะการสร้างผู้ประกอบการในชุมชน
และผู้มีความรู้ด้านการแปรรูปและความปลอดภัยของอาหาร 

     นอกจากนี้การผลิตอาหารแปรรูปต้องตอบสนองความต้องการอาหารที่ปลอดภัยและ
หลากหลาย ทั้งส าหรับผู้บริโภคภายในและภายนอกประเทศ การก าหนดโครงสร้างหลักสูตรจึงได้ค านึงถึง
เนื้อหาความรู้ที่จะเกิดประโยชน์สูงสุด  โดยการประยุกต์ความรู้ทางด้านวิทยาศาสตร์พื้นฐานในสาขาต่างๆ 
และวิศวกรรมศาสตร์เข้าด้วยกัน และน ามาใช้เพื่อการแปรรูปวัตถุดิบการเกษตรให้เป็นอาหารกึ่งส าเร็จรูป
และส าเร็จรูป การบรรจุหีบห่อ การทดสอบและควบคุมคุณภาพและความปลอดภัยของผู้บริโภค  ด้วยการ
ผลิตบัณฑิตที่ตอบโจทย์ความต้องการของสังคมในปัจจุบันในด้านเทคโนโลยีและการจัดการอุตสาหกรรม 

1.3 วัตถุประสงค์ของหลักสูตร  
1.3.1 เพื่อผลิตบัณฑิตที่มีความรู้และทักษะทางปัญญาด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีการ

อาหาร แบบบูรณาการที่เกี่ยวข้องกับการผลิตอาหารแปรรูปและนวัตกรรมอาหาร 
  1.3.2 เพื่ อผลิตบัณฑิตให้สามารถน าความรู้ทางทฤษฎี  การฝึกภาคปฏิบัติ  และ

ประสบการณ์การฝึกประสบการณ์วิชาชีพมาปรับใช้ในการคิดวิเคราะห์ สื่อสาร สืบค้น เพื่อแก้ปัญหาในการ
ท างานอย่างเหมาะสมกับสภาพเศรษฐกิจของท้องถ่ินและประเทศ 

1.3.3 เพื่อผลิตบัณฑิตที่มีทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลในการท างานร่วมกับผู้อื่น 
พัฒนาตนเองและวิชาชีพอย่างต่อเนื่อง มีคุณธรรมจริยธรรม จรรยาบรรณวิชาชีพ และความรับผิดชอบต่อ
สังคมในการประกอบอาชีพธุรกิจอาหาร  
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2.  แผนพัฒนาปรับปรุง  
 

แผนการพัฒนา/เปล่ียนแปลง กลยุทธ ์ หลักฐาน/ตัวบ่งชี ้
- ป รั บ ป รุ ง ห ลั ก สู ต ร  ใ ห้
สอดคล้องกับเกณฑ์มาตรฐาน
สกอ. โดยใช้เกณฑ์มาตรฐาน
หลักสูตร พ.ศ.2558 เป็นกรอบ
ในการอ้างอิ งการออกแบบ
หลักสูตร 
- ปรับปรุงหลักสูตร ตามกรอบ
มาตรฐาน TQF 

1) เชิญผู้เชี่ยวชาญเข้ามามีส่วนร่วมในการ
พัฒนาหลักสูตร 
2) ส ารวจความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิต 
3) ส ารวจความพึงพอใจของนักศึกษาชั้นปี
สุดท้าย หรือบัณฑิต  ที่มีต่อหลักสูตร 
4) ติดตามและประเมินผลจากการฝึก
ประสบการณ์วิชาชีพ/สหกิจศึกษา 

1) รายละเอียดหลักสตูร (มคอ.2) 
2) รายงานผลประมินความพึงพอใจ
ของผู้ใช้บัณฑิต 
3) รายงานผลประเมินความพึงพอใจ
ของนักศึกษาชั้นปีสุดท้าย 
4) รายงานผลประเมินความพึงพอใจ
ของบัณฑิต 
5) รายงานผลการประเมินตนเอง
ระดับหลักสูตร (มคอ.7) 

- ป รั บ ป รุ ง ห ลั ก สู ต ร ใ ห้
สอดคล้องกับความต้องการการ
ผลิตก าลังคนของภาครัฐและ
เอกชนรวมทั้งการเปลี่ยนแปลง
ท า ง เ ท ค โ น โ ล ยี  แ ล ะ
อุตสาหกรรมด้ านการผลิ ต
อาหาร 

1) ติ ด ต ามความ เปลี่ ย นแปลงความ
ต้องการการผลิตก าลังคนของภาครัฐและ
เอกชนรวมทั้ งการเปลี่ ยนแปลงทาง
เทคโนโลยี และอุตสาหกรรมด้านการผลิต
อาหาร 
2) มีการประเมินหลักสูตรจากบัณฑิตและ
ผู้ใช้บัณฑิต 
3) การจัดประชุมกับภาคีเครือข่าย ภาค
การผลิตที่เก่ียวข้องกับธุรกิจอุตสาหกรรม
อาหาร 
4) สอบถามจากสถานประกอบการ หรือ
หน่วยฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 

1) รายงานผลการประเมินความพึง
พอใจของผู้ใช้บัณฑิต 
2) รายงานผลการประเมินความพึง
พอใจของนักศึกษาชั้นปีสุดท้าย หรือ
บัณฑิต ต่อหลักสูตร 
3) ข้อเสนอแนะจากผู้เชี่ยวชาญที่มี
ส่วนร่วมในการพัฒนาหลักสูตร 
4) ร้อยละของบัณฑิตที่มีงานท าและ
ประกอบอาชีพอิสระ ภายใน 1 ปี ต่อ
จ านวนบัณฑิตทั้งหมด 
5) ร า ย ง า น ก า ร ติ ด ต า ม  แ ล ะ
ประเมินผลจากการฝึกวิชาชีพ/สหกิจ
ศึกษา 
6) แผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคม
แห่งชาติฉบับที ่12 (พ.ศ.2560-2564) 

3. พฒันาบุคลากร 1) ส่งเสริม สนับสนุนให้บคุลากรได้รับการ
อบรม สัมมนา เพื่อพัฒนาศักยภาพทาง
วิชาการ 
2) ส่งเสริม สนับสนุนให้บคุลากรบริการ
วิชาการแก่ชุมชน ท้องถิ่น  

1) หลักฐานการเข้าอบรมของบุคลากร 
2) ผลการประเมินความพึงพอใจของ
นักศึกษาต่อรายวิชา 
3) ป ริมาณงานบริการวิชาการต่อ
อาจารย์ในหลักสูตร 
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แผนการพัฒนา/เปล่ียนแปลง กลยุทธ ์ หลักฐาน/ตัวบ่งชี ้
- การพัฒนานักศึกษา  1) จัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมให้แก่

นักศึกษาใหม ่ 
2) จัดกิจกรรมการเตรียมความพร้อมในการ
ฝึกประสบการณ์/สหกิจศึกษา 
3) จัดการอบรมเสริมสร้างความรู้และทักษะ
ด้านวิชาการ และความเชี่ยวชาญด้านอาชีพ 
เท ค โน โลยี ส มั ย ให ม่ รวมถึ งคุ ณ ธรรม
จริยธรรมที่เป็นประโยชน์ต่อนักศึกษา 
4) ส่งเสริมให้นักศึกษาเข้าร่วมการประชุม 
หรือร่วมกิจกรรมทางวิชาการ 

1) ราย งานผลการจัด กิจกรรม
เตรียมความพร้อมให้แก่นักศึกษา
ใหม ่
2) รายงานผลการจัดกิจกรรมการ
เต รีย ม ค วาม พ ร้อม ใน ก ารฝึ ก
ประสบการณ์/สหกิจศึกษา 
3) รายงานผลการด าเนินโครงการ 
4) ราย งานผลการเข้ า ร่วมการ
ประชุมวิชาการของนักศึกษา 

5. การจัดการพัฒนา  
การเรียนการสอน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1) ประชุมชี้แจงอาจารย์ และ 
มอบหมายความรับผิดชอบต่อผลการเรียนรู้
ให้อาจารย์ประจ าวิชา 
2) ติดตามผลการเรียนรู้ของ 
นักศึกษา โดยอาจารย์รับผิดชอบหลักสูตร 
3) ใช้การเรียนการสอนผ่านสื่อเทคโนโลยี
สารสนเทศ  และเน้นทักษะปฏิบัติ 
4) บูรณาการงานวิจัยและบริการวิชาการ
ของอาจารย์กับรายวิชาที่เกี่ยวข้อง 
 

1) รายละเอียดของรายวิชา หรือ 
ม ค อ .3  แ ล ะ ร า ย ง า น ผ ล ก า ร
ด าเนินงานของรายวิชา (มคอ.5) 
ทุกรายวิชา  
2 ) รายงานการทวนสอบผลสัมฤทธิ์
ของนักศึกษา 
3) รายงานผลการด าเนินงานของ
หลักสูตรทุกปีการศึกษา 
4) สื่อการสอนที่เป็นสื่อเทคโนโลยี
สารสนเทศ 
5) คู่ มือปฏิบัติการในรายวิชาที่ มี
ชั่วโมงปฏิบัติการ 
6) ราย วิ ช าที่ มี ก า รบู รณ าก าร
งานวิจัย และบริการวิชาการ โดยมี
การระบุ ในรายละเอียดรายวิชา 
(มคอ.3) 
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หมวดที่ 3 
ระบบการจัดการศกึษา การด าเนนิการและโครงสรา้งของหลักสตูร 

 
 

1.  ระบบการจัดการศึกษา 
1.1 ระบบ  

ระบบการศึกษาใช้ระบบการศึกษาแบบทวิภาค โดย 1 ปีการศึกษา แบ่งออกเป็น 2 ภาค
การศึกษาปกติ และ 1 ภาคการศึกษาปกติ มีระยะเวลาศึกษาไม่น้อยกว่า 15 สัปดาห์ ทั้งนี้ให้เป็นไปตาม
ข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย ว่าการจัดการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2555 (ภาคผนวก ง) 

1.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูร้อน 
ก าหนดให้มีระยะเวลาและจ านวนหน่วยกิต เทียบเคียงได้กับการศึกษาภาคปกติและใช้

ระยะเวลาเรียนไม่น้อยกว่า 8 สัปดาห์  ทั้งนี้ให้เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย ว่าด้วยการจัด
การศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2555 (ภาคผนวก ง) และระเบียบมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย ว่าด้วยการจัด
การศึกษาในภาคฤดูร้อน  พ.ศ. 2550 และ (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2557  
 1.3  การเทียบเคียงหน่วยกิตในระบบทวิภาค 

ให้เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย ว่าด้วยการจัดการศึกษาระดับปริญญาตรี  
พ.ศ. 2555 (ภาคผนวก ง) 
  
2.  การด าเนินการหลักสูตร 

2.1  วัน-เวลาด าเนินการเรียนการสอน      
ภาคการศึกษาที่ 1    เดือนมิถุนายน – เดือนตุลาคม 
ภาคการศึกษาที่ 2  เดือนพฤศจิกายน  – เดือนมีนาคม  
ภาคฤดูร้อน           เดือนเมษายน – เดือนพฤษภาคม 

และใหเ้ป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย ว่าด้วยการจัดการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2555 
(ภาคผนวก ง) 

2.2  คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  
                2.2.1 ผู้เข้าศึกษาจะต้องส าเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเท่า  
                2.2.2 ผู้เข้าศึกษาจะต้องมีคุณสมบัติเป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย                  
และข้อบงัคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย ว่าด้วยการจัดการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2555 (ภาคผนวก ง) 
 

2.3  ปัญหาของนักศึกษาแรกเขา้  
ปัญหาการปรับตัวจากการเรียนในระดับมัธยมศึกษา มาเป็นการเรียนที่มีรูปแบบแตกต่างไป

จากเดิมที่คุ้นเคย มีสังคมกว้างข้ึน ต้องดูแลตนเองมากข้ึน มีกิจกรรมทั้งการเรียนในห้องและกิจกรรมเสริม
หลักสูตรที่นักศึกษาต้องสามารถจัดแบ่งเวลาให้เหมาะสม 

2.4  กลยุทธ์ในการด าเนินการเพ่ือแก้ไขปัญหา / ข้อจ ากัดของนักศึกษาในข้อ 2.3 
2.4.1 จัดการปฐมนิเทศและอบรมนักศึกษาใหม่ แนะน าการวางเป้าหมายในการศึกษา 

เทคนิคการเรียนในมหาวิทยาลัย และปรับตัวในระหว่างการเรียนในระดับอุดมศึกษา 
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2.4.2 จัดอาจารย์ที่ปรึกษาเพื่อให้ค าแนะน าแก่นักศึกษาแรกเข้า และจัดกิจกรรมเพื่อ

เสริมสร้างความสัมพันธ์ระหว่างอาจารย์และนักศึกษา  และนักศึกษารุ่นพี่กับนักศึกษารุ่นน้อง 
2.4.3 จัดกิจกรรมเสริมทักษะทางวิชาการในด้านที่นักศึกษาจ าเป็น เช่น ภาษาอังกฤษ  และ

เทคโนโลยีสารสนเทศ 
 

2.5 แผนการรับนักศึกษาและผู้ส าเรจ็การศึกษาในระยะ 5 ปี 

 
จ านวนนักศึกษา 

ปีการศึกษา 
2564 2565 2566 2567 2568 

ช้ันปีที่ 1 40 40 40 40 40 
ช้ันปีที่ 2 - 40 40 40 40 
ช้ันปีที่ 3 - - 40 40 40 
ช้ันปีที่ 4 - - - 40 40 

รวม 40 80 120 160 160 
จ านวนผู้ทีจ่ะส าเรจ็การศึกษา - - - 40 40 

 
2.6 งบประมาณตามแผน 

2.6.1 งบประมาณรายรับ (หน่วย:บาท) 

 
 

 
 
 

หมวดเงิน แหล่ง
เงิน 

ปีงบประมาณที่ต้องการแต่ละปี (บาท) รวม 
2564 2565 2566 2567 2568 

1.เงินรายได้                                                            
  1.1 ค่าธรรมเนียม
การศึกษา 

เงิน
รายได้ 

32,052 33,973 36,011.38 38,172.06 40,462.38 180,671 
 

2. งบประมาณแผ่นดิน 
  2.1 เงินเดือน งบ

แผ่นดิน 
3,510,380 3,791,210 4,094,506 4,422,066 4,775,831 20,593,993 

  2.2 ค่าวัสดุทาง
การศึกษา 

งบ
แผ่นดิน 

11,000 12,101 13,311 14,642 16,106 67,160 

รวมทั้งสิ้น  3,553,432 3,837,284 4,143,828 4,474,880 4,832,399 20,841,823 
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2.6.2 งบประมาณรายจ่าย (หน่วย:บาท) 

 

 

*ประมาณการค่าใช้จา่ยต่อหัวในการผลิตบัณฑิต 17,000 บาท/คน/ปี  
 
2.7  ระบบการศึกษา 

แบบช้ันเรียน และให้เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย ว่าด้วยการจัดการศึกษา
ระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2555 (ภาคผนวก ง) 

2.8  การเทียบโอนหน่วยกิต รายวิชา และการลงทะเบียนเรียนข้ามมหาวิทยาลัย (ถา้มี) 
ให้เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย ว่าด้วยการเทียบโอนผลการเรียน พ.ศ. 2552 

และ (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2558 (ภาคผนวก ฉ)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รายละเอียด
รายจ่าย 

ปีงบประมาณที่ต้องการแต่ละปี (บาท)  
รวม 2564 2565 2566 2567 2568 

1.งบด าเนินการ                                                            
  1.1 ค่าใช้จ่าย
บุคลากร 

 
3,510,380 

 
3,791,210 

 
4,094,506 

 
4,422,066 

 
4,775,831 20,593,993 

  1.2 ค่าวัสดุ  43,050 49322.48 52,814.27 56,568.81 24,7829.56 449,585 
รวม (1) 3,553,430 3,840,532 4,147,320 4,478,635 5,023,661 21,043,578 
2. งบลงทุน       
  2.1 ครุภัณฑ ์ 500,000 500,000 500,000 500,000 500,000 2,500,000 
  2.2 ค่าสิง่ก่อสร้าง       
รวม (2) - 1,500,000  1,500,000 1,000,000 4,000,000 

รวมทั้งสิ้น (1) (2) 500,000 2,000,000 500,000 2,000,000 1,500,000 48,587,156 
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3.  หลักสูตรและอาจารย์ผู้สอน  
3.1 หลักสูตร 

3.1.1  จ านวนหน่วยกิต รวมตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า 130  หน่วยกิต    
3.1.2  โครงสร้างหลักสูตร 

  
รายการ เกณฑ์ สกอ. และร่าง มคอ. 1 โครงสร้างหลักสูตร 

(หน่วยกิต) 

1.หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป ไม่น้อยกว่า 30  30 
1.1 กลุ่มวิชาภาษาเพื่อการสื่อสาร 
1.2 กลุ่มวิชามนุษยศาสตร ์
1.3 กลุ่มวิชาสังคมศาสตร ์
1.4 กลุ่มวิชาคณิตศาสตร์ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

 10 
6 
6 
8 

2. หมวดวิชาเฉพาะ 
   2.1 วิชาแกน 
   2.2 วิชาเน้ือหาบังคับ  
         2.2.1 กลุ่มวิชาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  
         2.2.2 กลุ่มวิชาด้านธุรกิจและการจัดการ 
   2.3 วิชาเน้ือหาเลือก 
   2.4 วิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ/สหกิจศึกษา 

ไม่น้อยกว่า 84 
ไม่ก าหนด 

ไม่น้อยกว่า 29 
 
 

ไม่ก าหนด 
ไม่น้อยกว่า 6 

94 
12 
60 
51 
9 
15 
7 

3. หมวดวิชาเลือกเสร ี ไม่น้อยกว่า 6 6   
จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า 120   130 
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การให้รหัสรายวิชาของหลักสูตรมหาวิทยาลยัราชภัฏเลย  
         1) ระบบรหสัวิชายึดพื้นฐานของระบบรหสัเดมิ 

 2)  การจัดหมวดวิชา หมู่วิชา ยึดระบบการจัดหมวดหมู่วิชาของ ISCED  
         (International Standard Classification Education) เป็นแนวทาง 
 3)  การจัดหมวดวิชาและหมู่วิชา ยึดหลัก 3 ประการ คือ 

(1) ยึดสาระส าคัญ (Concept) ของค าอธิบายรายวิชา 
(2) ยึดฐานก าเนิดของรายวิชา 
(3) อาศัยผู้เช่ียวชาญ 

 4) รหสัวิชาประกอบไปด้วยตัวเลข  7  หลัก  ดังนี้    
 
 
 
 
 
 
 
 
     

     
    เลขหลักที่  1  2  และ  3  เป็นหมวดวิชาและหมู่วิชา 
                 เลขหลักที่ 4   บอกถึงระดับความยากง่ายหรือช้ันป ี
                 เลขหลักที่ 5   บอกถึงลักษณะเนื้อหาวิชา   
   0     การจัดการอุตสาหกรรมอาหาร 

1     บรรจุภัณฑ์อาหาร 
2     จุลชีววิทยา 
3     ควบคุมคุณภาพ  มาตรฐาน  ประกัน  สุขาภิบาล 
4     แปรรูป  วิทยาศาสตร์อาหาร 
5     วิศวกรรม 
6     อาหารและโภชนาการ 
7     เคมี  โภชนศาสตร์ 
8     ฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 
9     สัมมนา  ปัญหาพิเศษ  ศึกษาดูงาน 

 
 
 
 
 

1 2 3 4 5 6 7 

ล าดับก่อนหลัง 

ลักษณะเน้ือหา 

ระดับความยากง่าย หรือชั้นปี 

หมวดวิชาและหมู่วิชา 
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 3.1.3 รายวิชาในหลักสูตร 
1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป จ านวน  30 หน่วยกิต 
1.1 กลุ่มวิชาภาษาเพ่ือการสื่อสาร เรียนจ านวน  10 หน่วยกิต 
วิชาบังคับ   บังคับเรียน      6  หน่วยกิต   
0001101 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร (Thai for Communication) 2(2-0-4) 
0001102 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร (English for Communication) 2(2-0-4) 
0001104 การฟัง-พูด ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 2(2-0-4) 
 (Listening and Speaking English for Daily Life Communication) 
วิชาเลือกโดยเลือกจากรายวิชาต่อไปน้ี   4 หน่วยกิต 
0001103 สารสนเทศเพื่อการศึกษาค้นคว้า  

(Information Searching for Study) 2(2-0-4) 
0001105 การอ่าน-เขียนภาษาอังกฤษ เพื่อการสือ่สารในชีวิตประจ าวัน 2(2-0-4) 
 (Reading and Writing English for Daily Life Communication) 
0001106 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารวัฒนธรรม 2(2-0-4) 
 (English for Cultural Communication) 
0001107 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในงานอาชีพ 2(2-0-4) 
 (English for Communication in the Workplace) 
0001108 ภาษาจีนเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน        2(2-0-4) 
  (Chinese for Daily Life Communication) 
1.2 กลุ่มวิชามนุษยศาสตร์ เลือกเรียนจ านวน  6 หน่วยกิต   
โดยเลือกจากรายวิชาต่อไปนี ้
0002101 พระพุทธศาสนาเพื่อการพฒันา (Buddhism for Development)     2(2-0-4) 
0002102 จิตวิทยาเพื่อการพฒันาตน (Psychology for Self Development)     2(2-0-4) 
0002103 สุนทรียภาพของดนตรีกบัชีวิต (Music and Life Appreciation)     2(2-0-4) 
0002104 ศิลปะและการออกแบบ (Arts and Design)       2(2-0-4) 
0002105 สุนทรียภาพการแสดง (Art Performance Appreciation)      2(2-0-4) 
0002106 สมาธิเพื่อพัฒนาชีวิต (Meditation for Life Development)     2(2-0-4) 
1.3 กลุ่มวิชาสังคมศาสตร ์เรียนจ านวน  6 หน่วยกิต 
วิชาบังคับ   บังคับเรียน 2 หน่วยกิต ดังน้ี 
0003107 ความเป็นพลเมอืงที่ด ี(Smart Citizenship)        2(2-0-4) 
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วิชาเลือกโดยเลือกจากรายวิชาต่อไปน้ี   4 หน่วยกิต 
0003101 ระบบสงัคมไทย (Thai Society System)       2(2-0-4) 
0003102 ระบบสงัคมโลก (Global Society System)      2(2-0-4) 
0003103 ธุรกิจกบัชีวิตประจ าวัน (Business and Daily Life)      2(2-0-4) 
0003104 ไทเลยศึกษา (Loei Study)        2(2-0-4) 
0003105 ประเทศไทยกบัประชาคมอาเซียน (Thailand and ASEAN Community)    2(2-0-4)   
0003106 เศรษฐกจิในชีวิตประจ าวัน (Economy in Daily Life)     2(2-0-4) 
0003108 กฎหมายในชีวิตประจ าวัน  (Law in Daily Life)      2(2-0-4) 
1.4 กลุ่มวิชาคณิตศาสตร์ วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี เรยีนจ านวน  8 หน่วยกิต  
โดยเลือกจากรายวิชาต่อไปนี ้
0004101 การคิดและการตัดสินใจ (Thinking and Decision Making)      2(2-0-4) 
0004102 เทคโนโลยีคอมพิวเตอรส์ าหรับชีวิตประจ าวัน  
                     (Computer Technology for Daily-Life)       2(2-0-4) 
0004103 การออกก าลงักายเพื่อสุขภาพ (Exercise for Health)     2(2-0-4) 
0004104 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยเีพื่อคุณภาพชีวิต      2(2-0-4) 

(Science and Technology for Quality of Life) 
0004105 วิทยาศาสตร์เพือ่สุขภาพ (Science for Health)      2(2-0-4) 
0004106 ชีวิตกับสิ่งแวดล้อม (Life and Environment)      2(2-0-4) 
0004107 เทคนิคการบ ารงุรักษาเครื่องใช้ในชีวิตประจ าวัน      2(2-0-4) 
                     (Household Appliances Maintenance Techniques) 
0004108 การปลูกพืชและเลี้ยงสัตว์ในชีวิตประจ าวัน       2(2-0-4) 

(Raising Crops and Animals in Daily Life) 
 
2. หมวดวิชาเฉพาะ ไม่น้อยกว่า  94 หน่วยกิต 
2.1 วิชาแกน                                                                                      12 หน่วยกิต                                   
4011004 ฟิสิกส์พื้นฐาน 

(Fundamental Physics) 
   3(2-2-5) 

4021004 เคมีพื้นฐาน 
(Fundamental Chemistry) 

   3(2-2-5) 

4031004 ชีววิทยาพื้นฐาน 
(Fundamental Biology) 

   3(2-2-5) 

4091004 คณิตศาสตร์ส าหรับวิทยาศาสตร์ 
(Mathematics for Science) 
 
 
 
 

   3(3-0-6) 
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2.2 วิชาเน้ือหาบังคับ บังคับเรียนไม่น้อยกว่า   60 หน่วยกิต 
               2.2.1 กลุ่มวิชาด้านวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีอาหาร       51 หน่วยกิต   
4022505 ชีวเคมี 

(Biochemistry ) 
    3(3-0-6) 

5071201 
 

จุลชีววิทยาทางอาหาร 
(Food Microbiology)                                                              

    3(3-0-6) 
 

5071202 
 

ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร 
(Food Microbiology Laboratory)      

    1(0-2-1) 
 

5071301 ความปลอดภัยในอาหารและสุขลกัษณะ 
(Food Safety and Sanitation) 

    3(2-2-5) 

5071401 
 

เทคโนโลยีการอาหารและโภชนาการ 
(Food Technology and Nutrition) 

    3(2-2-5) 
 

5071402 
 

เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 
(Food Processing Technology) 

    3(3-0-6) 
 

5071403 ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรปูอาหาร 
(Laboratory in Food Processing Technology) 

    1(0-2-1) 
 

5072203 ผลิตภัณฑ์อาหารหมักจากจลุินทรีย์  
(Fermented Food Products from Microorganisms) 

    3(2-2-5) 

5072302 
 

กฎหมายและมาตรฐานอาหาร   
(Food Standards and Laws) 

    2(2-0-4) 
 

5072303 สถิติและการวางแผนการทดลองส าหรบัเทคโนโลยอีาหาร 
(Statistics and Experimental Designs for Food 
Technology)    

    3(2-2-5) 

5072304 การควบคุมคุณภาพอาหารและการตรวจสอบ 
(Food Quality Control and Inspection) 

    3(3-0-6) 
  

5072305 ปฏิบัติการการควบคุมคุณภาพอาหารและการตรวจสอบ 
(Laboratory in Food Quality Control and Inspection) 

    1(0-2-1) 
 

5072404 เทคโนโลยีนมและผลิตภัณฑ ์  
(Milk and Milk Product Technology) 

    3(2-2-5) 

5072501 วิศวกรรมการแปรรูปอาหาร 
(Food Process Engineering) 

    3(2-2-5) 
 

5073405 
 

ภาษาอังกฤษส าหรบัเทคโนโลยีอาหาร 
(English for Food Technology) 

    2(1-2-3) 
 

5073306 การประเมินคุณภาพอาหารโดยประสาทสมัผสั  
(Sensory Evaluation of Food) 

    3(2-2-5) 
 

5073406 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
(Food Product Development) 

    2(2-0-4) 
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5073407 ปฏิบัติการส าหรับการพฒันาผลิตภัณฑ์อาหาร 
(Laboratory in Food Product Development) 

    1(0-2-1) 
 

5073701 
 

เคมีอาหารและหลักการวิเคราะห์อาหาร 
(Food Chemistry and Food Analysis) 

    3(3-0-6) 

5073702 ปฏิบัติการเคมีอาหารและหลักการวิเคราะห์อาหาร  
(Laboratory in Food Chemistry and Food Analysis)               

    1(0-2-1) 
 

5073901 สัมมนาทางเทคโนโลยีอาหาร     1(0-2-1) 
 (Seminar in Food Technology)   
5074902 การวิจัยทางเทคโนโลยีอาหาร 

(Research in Food Technology) 
    3(2-2-5) 

 2.2.2 กลุ่มวิชาด้านธุรกิจและการจัดการ      9 หน่วยกิต   
5072001 การตลาดและแผนธุรกิจ 

(Marketing and Business Plan) 
    3(2-2-5) 

5073002 เศรษฐศาสตร์ส าหรบัเทคโนโลยีอาหาร 
(Economics for Food  Technology) 

    3(3-0-6) 

5073003 แนวคิดการเป็นผู้ประกอบการและการสร้างธุรกิจอาหาร 
(Entrepreneurship Concept and Food Business) 

    3(3-0-6) 

2.3 วิชาเน้ือหาเลือก  เลือกเรียนจากรายวิชาต่อไปน้ีไม่น้อยกว่า                            15 หน่วยกิต 
5072408 เทคโนโลยีธัญพืชและผลิตภัณฑ ์

(Cereal and Cereal Product Technology) 
    3(2-2-5) 

5072004 การตลาดส าหรับธุรกิจเพื่อสังคมและสิ่งแวดล้อม 
(Marketing for Social Enterprise and Environmental) 

    3(3-0-6) 

5072409 ธุรกิจผลิตภัณฑผ์ักและผลไม้แปรรปู 
(Processed Fruit and Vegetable Business) 

    3(2-2-5) 

5073005 การตลาดออนไลนส์ าหรับธุรกจิอาหาร     3(3-0-6) 
 (Online Marketing for Food Business)  
5073413 
 

ภาษาอังกฤษส าหรบังานสื่อสารในเทคโนโลยีอาหาร 
(English for Food Industry Communication)  

    2(1-2-3) 
 

5073101 การบรรจุภัณฑ์อาหาร 
(Food Packaging) 

    3(2-2-5) 

5073307 การวัดคุณภาพอาหารทางกายภาพ                                         
(Food Physical Quality Measurement) 

    3(2-2-5) 

5072410 ธุรกิจผลิตผลเกษตรแปรรูป  
(Agricultural Products Processed Business) 

    3(2-2-5) 

5072411 เทคโนโลยีขนมหวาน 
(Dessert Technology)  

    3(2-2-5) 
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5072412 เทคโนโลยีขนมอบ 
(Bakery Technology) 

    3(2-2-5) 

5073414 เทคโนโลยีเนื้อและผลิตภัณฑ์ 
(Technology of Meat, poultry and Product)  

    3(2-2-5) 

5073415 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อสุขภาพ 
(Development of Healthy Food) 

    3(2-2-5) 

5073703 การประกอบอาหารเชิงโมเลกลุ 
(Molecular Cooking)  

    3(2-2-5) 
 

5073416 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง 
(Fishery Product Technology) 

    3(2-2-5) 

5073417 ธุรกิจผลิตภัณฑ์เครื่องดืม่ 
(Beverage Business) 

    3(2-2-5) 

5073418 เทคโนโลยีน้ าตาล  
(Sugar Technology)                                                           

    3(2-2-5) 

5073419 การผลิตอาหารอินทรีย ์
(Organic Food Production)  

    3(2-2-5) 
 

5073420 ภูมิปัญญาท้องถ่ินอาหารไทย 
(Thai Food Traditional Knowledge) 

    3(2-2-5) 
 

5073421 อาหารไทยดัง้เดิมและอาหารฟิวชัน 
(Thai Authentic and Fusion Food) 

    3(2-2-5) 

2.4 วิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ/สหกจิศึกษา                                                 7 หน่วยกิต 
    โดยให้เลือกเรียนรายวิชาจากกลุม่ต่อไปน้ีเพียงกลุ่มใดกลุ่มหน่ึง 
                 2.4.1 วิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ     7 หน่วยกิต 
5074801 เตรียมฝึกปฏิบัติงานทางเทคโนโลยอีาหาร     1(90) 
 (Preparation for Food Technology Training)  
5074803 การฝกึปฏิบัตงิานทางเทคโนโลยีอาหาร     6(540) 
 (Food Technology Training)  
                 2.4.2 สหกิจศึกษา                                                                7 หน่วยกิต 
5074802 เตรียมสหกิจศึกษา      1(90) 
 (Preparation for Cooperative Education)  
5074804 สหกจิศึกษา  6 หน่วยกิต 
 (Cooperative Education)  
 
3.  หมวดวิชาเลือกเสรี  ไม่น้อยกว่า              6 หน่วยกิต 
            ให้เลือกเรียนรายวิชาใด ๆ ในหลักสูตรของมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย โดยไม่ซ้ ากับรายวิชาที่เคย
เรียนมาแล้ว และต้องไม่เป็นรายวิชาที่ก าหนดให้เรียนโดยไม่นับหน่วยกิตรวมในเกณฑ์การส าเร็จการศึกษา
ของสาขาวิชาน้ี 
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3.1.4 แสดงแผนการศึกษา  
ปีท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 1 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 

ศึกษาทั่วไป 
xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 
xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 
xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 

เฉพาะ  4031004 ชีววิทยาพื้นฐาน 3(2-2-5) 
วิชาแกน 4091004 คณิตศาสตร์ส าหรับวิทยาศาสตร ์ 3(3-0-6) 
เฉพาะ  5071301 ความปลอดภัยในอาหารและสุขลกัษณะ 3(2-2-5) 
วิชาเนื้อหาบังคับ 5071401 เทคโนโลยีการอาหารและโภชนาการ 3(2-2-5) 

รวมหน่วยกิต 18 
 
ปีท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 
 
 
ศึกษาทั่วไป 

xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 
xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 
xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 

เฉพาะ 4011004 ฟิสิกส์พื้นฐาน 3(2-2-5) 
วิชาแกน 4021004 เคมีพื้นฐาน  3(2-2-5) 
เฉพาะ 5071402 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 3(3-0-6) 

วิชาเนื้อหาบังคับ 5071403 ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรปูอาหาร 1(0-2-1) 
 5071201 จุลชีววิทยาทางอาหาร 3(3-0-6) 
 5071202 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร 1(0-2-1) 

รวมหน่วยกิต 20 
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ปีท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 1 
หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกติ 

ศึกษาทั่วไป 
 

xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 
xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 
xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 

เฉพาะ วิชาแกน 4022505 ชีวเคมี 3(3-0-6) 
เฉพาะ 
วิชาเนื้อหาบังคับ 

5072001 การตลาดและแผนธุรกิจ 3(2-2-5) 
5072404 เทคโนโลยีนมและผลิตภัณฑ ์  3(2-2-5) 

 5072302 กฎหมายและมาตรฐานอาหาร  2(2-0-4) 
เฉพาะด้านเนื้อหาเลือก xxxxxxx xxxxxxx 3 

รวมหน่วยกิต 20 
 
ปีท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกติ 
ศึกษาทั่วไป 
 

xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 
xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 

เฉพาะ 5072203 ผลิตภัณฑ์อาหารหมักจากจลุินทรีย์  3(2-2-5) 

วิชาเนื้อหาบังคับ 
5072303 สถิติและการวางแผนการทดลองส าหรบั

เทคโนโลยีอาหาร 
3(2-2-5) 

 
5072304 การควบคุมคุณภาพอาหารและการ

ตรวจสอบ 
3(3-0-6) 

 

 
5072305 ปฏิบัติการการควบคุมคุณภาพอาหารและ

การตรวจสอบ 
1(0-2-1) 

 
 5072501 วิศวกรรมการแปรรูปอาหาร 3(2-2-5) 
เฉพาะ วิชาเนื้อหาเลือก xxxxxxx xxxxxxx 3 

รวมหน่วยกิต 20 
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ปีท่ี 3 ภาคการศึกษาท่ี 1 
หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกติ 

ศึกษาทั่วไป 
xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 
xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 

เฉพาะ 5073002 เศรษฐศาสตร์ส าหรบัเทคโนโลยีอาหาร 3(3-0-6) 
วิชาเนื้อหาบังคับ 5073405 ภาษาอังกฤษส าหรบัเทคโนโลยีอาหาร 2(1-2-3) 

 
5073306 การประเมินคุณภาพอาหารโดยประสาท

สัมผัส  
3(2-2-5) 

 
 5073701 เคมีอาหารและหลักการวิเคราะห์อาหาร  3(3-0-6) 

 
5073702 

 
ปฏิบัติการเคมีอาหารและหลักการวิเคราะห์
อาหาร 

1(0-2-1) 
 

เฉพาะ วิชาเนื้อหาเลือก xxxxxxx xxxxxxx 3 
รวมหน่วยกิต 19 

 
ปีท่ี 3 ภาคการศึกษาท่ี 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 

ศึกษาทั่วไป 
xxxxxxx xxxxxxx 2(2-0-4) 
xxxxxxx Xxxxxxx 2(2-0-4) 

เฉพาะ 
5073003 แนวคิดการเป็นผู้ประกอบการและการสร้าง

ธุรกิจอาหาร  
3(3-0-6) 

วิชาเนื้อหาบังคับ 5073406 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร  2(2-0-4) 
 5073407 ปฏิบัติการส าหรับการพฒันาผลิตภัณฑ์อาหาร 1(0-2-1) 
 5073901 สัมมนาทางเทคโนโลยีอาหาร 1(0-2-1) 
เฉพาะ   xxxxxxx xxxxxxx 3 

วิชาเนื้อหาเลือก xxxxxxx xxxxxxx 3 

เลือกเสร ี xxxxxxx xxxxxxx 3 
รวมหน่วยกิต 20 
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          ปีท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 1 
หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกติ 

 
เฉพาะ 

5074801 
หรือ 

เตรียมฝึกปฏิบัติงานทางเทคโนโลยอีาหาร 
หรือ 

1(90) 

วิชาเนื้อหาบังคับ 5074802 เตรียมสหกิจศึกษา   1(90) 

 5074902 การวิจัยทางเทคโนโลยีอาหาร  3(2-2-5) 

เลือกเสร ี xxxxxxx xxxxxxx 3 
รวมหน่วยกิต 7 

           
ปีท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 
เฉพาะ 
วิชาเนื้อหาบงัคับ 

5074803 
หรือ 

5074804 

การฝกึปฏิบัตงิานทางเทคโนโลยีอาหาร 
หรือ 
สหกจิศึกษา 

6(540) 
 
6 

รวมหน่วยกิต 6 
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4. องค์ประกอบเกี่ยวกับประสบการณ์ภาคสนาม (การฝึกงานหรือสหกิจศึกษา) 
                จากปรัชญาและวัตถุประสงค์ของหลักสูตรและจากผลการประเมินความพึงพอใจของผู้ใช้
บัณฑิต ต้องการให้บัณฑิตมีประสบการณ์ในวิชาชีพ ดังนั้นหลักสูตรจึงก าหนดให้มีกลุ่มรายวิชาปฏิบัติการ
และฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 2 กลุ่มคือ 1) กลุ่มวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ นักศึกษาจะได้ฝึกปฎิบัติงาน
สถานประกอบการที่เกี่ยวข้องกับเทคโนโลยีอาหาร ไม่น้อยกว่า 540 ช่ัวโมง (6 หน่วยกิต)  2) กลุ่มวิชา  สห
กิจศึกษา นักศึกษาจะได้ปฏิบัติงานที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมอาหาร ณ สถานประกอบการ ไม่น้อยกว่า 16 
สัปดาห์ (6 หน่วยกิต) และมีข้อก าหนดตามรูปแบบของสหกิจศึกษา ซึ่งทั้ง 2 กลุ่มวิชาจะมีการเตรียมฝึก
ประสบการณ์วิชาชีพเทคโนโลยีอาหาร (1 หน่วยกิต) หรือเตรียมสหกิจศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร (1 
หน่วยกิต) ตามกลุ่มวิชาที่นักศึกษาเลือก 

4.1 มาตรฐานผลการเรียนรู้ของประสบการณ์ภาคสนาม (การฝึกงานหรือสหกิจศึกษา) 

4.1.1 คุณธรรม จริยธรรม 
(1) ตรงต่อเวลา 
(2) มีความซื่อสัตย์ สุจริต 
(3) มีสัมมาคารวะ อ่อนน้อมถ่อมตน 

4.1.2 ความรู้ 
(1) มีความรู้ความเข้าใจในเนื้อหาวิชาทางด้านวิทยาศาสตร์ ทั้งหลักการและทักษะด้าน

ปฏิบัต ิ
(2) มีการติดตามความก้าวหน้าทางวิชาการ พัฒนาความรู้ใหม่โดยเฉพาะด้านวิทยาศาสตร์ 

เทคโนโลยี และนวัตกรรมใหม่ 
(3) มีความรอบรู้ในศาสตร์ต่าง ๆ ที่จะน ามาใช้ในชีวิตประจ าวัน 

4.1.3 ทักษะทางปัญญา 
(1) สามารถคิดวิเคราะห์ด้านการค านวณ และการสังเคราะห์และสรุปผลจากการทดลอง

ทางวิทยาศาสตร์อย่างเป็นระบบ 
                   (2) น าเอาความรู้ทางวิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์ไปประยุกต์ใช้กับสถานการณ์ต่าง ๆ ได้
อย่างถูกต้องและเหมาะสม 
  (3) มีความใฝ่รู้และสามารถวิเคราะห์ความรู้จากแหล่งต่าง ๆ ที่หลากหลายได้อย่างถูกต้อง
และมีแนวคิดต่อยอดในการสร้างสรรค์นวัตกรรม 
                  4.1.4 ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
                  (1) มีภาวะผู้น าโดยสามารถท างานร่วมกับผู้อื่นในฐานะผู้น าและสมาชิกที่ดี 
                   (2) มีความรับผิดชอบต่อองค์กรและสังคม รวมทั้งพัฒนาตนเองและพัฒนางาน 
  (3) สามารถปรับตัวให้เข้ากับสถานการณ์และวัฒนธรรมขององค์กร 
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4.1.5 ทักษะในการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และเทคโนโลยีสารสนเทศ   
(1) สามารถประยุกต์ความรู้ด้านการค านวณ เพื่อวิเคราะห์ผล ประมวลผล การแก้ปัญหา 

และน าเสนอข้อมูลได้อย่างเหมาะสม 
(2) มีทักษะการใช้ภาษาเพื่อการสื่อสารความรู้ทางวิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์ได้อย่างมี

ประสิทธิภาพ รวมทั้งการเลือกใช้รูปแบบการสื่อสารได้อย่างเหมาะสม 
(3) สามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบค้นและเก็บรวบรวมข้อมูลได้อย่างมี

ประสิทธิภาพ และเหมาะสมกับสถานการณ์ 
4.2 ช่วงเวลา   
      4.2.1  รายวิชาเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านเทคโนโลยีอาหาร หรือ รายวิชาเตรียม   

สหกิจศึกษา จัดในภาคการศึกษาที่ 1 ของนักศึกษาช้ันปีที่ 4 
      4.2.2  รายวิชาการฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านเทคโนโลยีอาหาร หรือ รายวิชาสหกิจศึกษา 

จัดในภาคการศึกษาที่ 2 ของนักศึกษาช้ันปีที่ 4 
4.3 การจัดเวลาและตารางสอน   

4.3.1  รายวิชาเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านเทคโนโลยีอาหาร หรือ รายวิชาเตรียม   
สหกจิศึกษา จัดไม่น้อยกว่า 90 ช่ัวโมง ต่อ 1 ภาคการศึกษา 

4.3.2  รายวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านเทคโนโลยอีาหาร หรือ รายวิชาสหกจิศึกษา จัด
เต็มเวลา 1 ภาคการศึกษา จ านวนไม่น้อยกว่า 540 ช่ัวโมง หรือรายวิชาสหกจิศึกษา จัดเตม็เวลา 1 ภาค
การศึกษาไม่น้อยกว่า 16 สัปดาห ์

 
5. ข้อก าหนดเก่ียวกับการท าโครงงานหรืองานวิจัย  

5.1 ค าอธิบายโดยย่อ  
               การบรรยายกระบวนการท าวิจัย รายละเอียดตามรายวิชา 5074902 การวิจัยทางเทคโนโลยี
อาหาร นักศึกษาสามารถท าวิจัยเดี่ยวหรือกลุ่ม 2-3 คน ท างานวิจัยเชิงการทดลองตามหัวข้อวิจัยที่สนใจ
หรือเป็นหัวข้อวิจัยที่ตอบสนองความต้องการในการแก้ไขปัญหาของผู้ประกอบการหรือหน่วยงานด้าน
อาหาร ภายใต้การก ากับดูแลของอาจารย์ที่ปรึกษาไม่เกินกลุ่มละ 2 คน พร้อมกับน าเสนอผลงานวิจัยใน
รูปแบบการน าเสนอต่อสาธารณะหรือมีการจัดนิทรรศการเสนอผลงาน และมีรูปเล่มรายงานฉบับสมบูรณ์
ตามรูปแบบที่หลักสูตรก าหนด โดยต้องผ่านการประเมินผลงานจากคณะกรรมการประจ าหลักสูตรร่วมกัน
พิจารณาตามเกณฑ์ 

5.2 มาตรฐานผลการเรียนรู้   
5.2.1 คุณธรรม จริยธรรม 

(1) ตรงต่อเวลา 
(2) มีความซื่อสัตย์ สุจริต 
(3) มีสัมมาคารวะ อ่อนน้อมถ่อมตน 
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5.2.2 ความรู้ 
(1) มีความรู้ความเข้าใจในเนื้อหาวิชาทางด้านวิทยาศาสตร์ ทั้งหลักการและทักษะด้าน 

ปฏิบัต ิ
(2) มีการติดตามความก้าวหน้าทางวิชาการ พัฒนาความรู้ใหม่โดยเฉพาะด้านวิทยาศาสตร์ 

เทคโนโลยี และนวัตกรรมใหม่ 
5.2.3 ทักษะทางปัญญา 

                   (1) สามารถคิดวิเคราะห์ สังเคราะห์และสรุปผลการทดลองทางวิทยาศาสตร์อย่างเป็นระบบ 
  (2) น าเอาความรู้ทางวิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์ไปประยุกต์ใช้กับสถานการณ์ต่าง ๆ ได้
อย่างถูกต้องและเหมาะสม 
  (3) มีความใฝ่รู้และสามารถวิเคราะห์ความรู้จากแหล่งต่าง ๆ ที่หลากหลายได้อย่างถูกต้อง
และมีแนวคิดต่อยอดในการสร้างสรรค์นวัตกรรม 
                  5.2.4 ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
                  (1) มีภาวะผู้น าโดยสามารถท างานร่วมกับผู้อื่นในฐานะผู้น าและสมาชิกที่ดี 
                   (2) มีความรับผิดชอบต่อองค์กรและสังคม รวมทั้งพัฒนาตนเองและพัฒนางาน 
  (3) สามารถปรับตัวให้เข้ากับสถานการณ์และวัฒนธรรมขององค์กร 

5.2.5 ทักษะในการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และเทคโนโลยีสารสนเทศ   
(1) สามารถประยุกต์ความรู้ด้านการค านวณ เพื่อวิเคราะห์ผล ประมวลผล การแก้ปัญหา 

และน าเสนอข้อมูลได้อย่างเหมาะสม 
(2) มีทักษะการใช้ภาษาเพื่อการสื่อสารความรู้ทางวิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์ได้อย่างมี

ประสิทธิภาพ รวมทั้งการเลือกใช้รูปแบบการสื่อสารได้อย่างเหมาะสม 
(3) สามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบค้นและเก็บรวบรวมข้อมูลได้อย่างมี

ประสิทธิภาพ และเหมาะสมกับสถานการณ์ 
5.3 ช่วงเวลา   

ภาคการศึกษาที่  1  ของการศึกษาช้ันปีที่ 4 
5.4 จ านวนหน่วยกิต 

3  หน่วยกิต 
5.5  การเตรยีมการ  

5.5.1 อาจารย์ท าหน้าที่อาจารย์ที่ปรึกษาเพื่อให้ค าแนะน าแก่นักศึกษาทุกคน โดยนักศึกษา
เป็นผู้เลือกอาจารย์ที่ปรึกษาซึ่งมีความเช่ียวชาญในเรื่องที่นักศึกษาสนใจหรือเป็นหัวข้อวิจัยที่ตอบสนอง
ความต้องการในการแก้ไขปัญหาของผู้ประกอบการหรือหน่วยงานด้านอาหาร     

5.5.2 อาจารย์จัดตารางเวลาเพื่อให้ค าปรึกษาและติดตามการท างานของนักศึกษา 
5.5.3 จัดเตรียมอุปกรณ์เครื่องมือใหเ้พียงพอต่อการใช้งาน มีเจ้าหน้าที่ดูแลอุปกรณ์เครื่องมือ 

ให้อยู่ในสภาพพร้อมใช้งาน 
5.5.4 มีการดูแลความปลอดภัยของนักศึกษาในการใช้อุปกรณ์ เครื่องมือ สารเคมี                    

การท างานนอกเวลา 
5.5.5 มีคอมพิวเตอร์และโปรแกรมคอมพิวเตอร์บริการ ในศูนย์คอมพิวเตอร์และใน 

ห้องปฏิบัติการคอมพิวเตอร์ 
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5.6 กระบวนการประเมินผล      
5.6.1 ประเมินคุณภาพข้อเสนองานวิจัย โดยอาจารย์ประจ าวิชา (ที่เป็นอาจารย์ที่ปรึกษา

ประจ าหมู่เรียนนั้น) และอาจารย์ที่ปรึกษางานวิจัย 
5.6.2 ประเมินความก้าวหน้าในระหว่างการท างานวิจัย โดยอาจารย์ประจ าวิชา (ที่เป็น

อาจารย์ที่ปรึกษาประจ าหมู่เรียนนั้น) และอาจารย์ที่ปรึกษางานวิจัย จากการสังเกตและจากการรายงาน
ด้วยวาจาและเอกสาร 

5.6.3 ประเมินการน าเสนอผลงานวิจัยในรูปแบบการน าเสนอปากเปล่า โดยอาจารย์ประจ า
วิชา(ที่เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาประจ าหมู่เรยีนนั้น) อาจารย์ที่ปรึกษางานวิจัย และอาจารย์ประจ าหลกัสตูรทา่น
อื่นอีกอย่างน้อย 2 คน 

5.6.4 ประเมินผลการท างานของนักศึกษาในภาพรวม จากการติดตามการท างาน ผลงานที่
เกิดข้ึนในแต่ละข้ันตอน และรายงานโดยอาจารย์ประจ าวิชา (ที่เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาประจ าหมู่เรียนนั้น) 
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หมวดที่ 4  
ผลการเรียนรู ้กลยทุธ์การสอนและการประเมินผล 

 
1.  การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 
ข้อ คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธ์หรือกิจกรรมของนักศึกษา 
1 1.1 มีความตระหนักและทัศนคติที่ดีต่อ

จรรยาบรรณทางวิชาชีพ 
- ก ารส อด แท รก ใน วิช า เรี ยน ที่ เกี่ ย ว ข้ อ งกั บ

จรรยาบรรณวิชาชีพ เช่น การแปรรูปอาหาร การ
ประกันคุณภาพ และ การฝึกปฏิบัติงานในโรงงาน  
เป็นต้น 

1.2 มีจิตส านึกสาธารณะ - จัดกิจกรรมเสริมหลักสูตร เช่น โครงการบ าเพ็ญ
ประโยชน์  

- เข้าร่วมกิจกรรมของมหาวิทยาลัยตามที่กองกิจการ
นักศึกษาก าหนด 

 

2 สามารถน าความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีอาหารไปพัฒนานวัตกรรม
อาหาร 

- จัดการฝึกปฏิบัติที่เกี่ยวข้องด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหารเพื่อพัฒนานวัตกรรมอาหาร 

- ส่งเสริมให้ เกิดการสร้างนวัตกรรมอาหารด้วย
กิจกรรมพิเศษและเครือข่ายต่างๆ เช่น OTOP 

3 มีทักษะการเป็นผู้น าและท างานเป็นทีม - การท างานเป็นทีมในช้ันเรียน 

4 มีทักษะการเรียนรู้ด้วยตนเอง - การจัดการเรียนการสอนที่มีการเรียนรู้ด้วยตนเอง 
เช่น  การ ค้นค ว้าข้อมู ล สารสน เทศ  การท า
โครงงานวิจัย 

5 มีวินัยและความรับผิดชอบต่อตนเองและ
สังคม 

- การสอดแทรกในวิชาเรียนทุกรายวิชา 
- การมอบหมายงานให้นักศึกษารับผิดชอบใน

กิจกรรมต่างๆ 
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2. การพัฒนาผลการเรียนรู้แต่ละดา้น 
2.1 คุณธรรม จริยธรรม 

2.1.1 ผลการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
(1) ตรงต่อเวลา 
(2) มีความซื่อสัตย์ สุจริต 
(3) มีสัมมาคารวะ อ่อนน้อมถ่อมตน 
(4) มีจรรยาบรรณการใช้สัตว์เพื่องานทางวิทยาศาสตร ์

2.1.2 กลยุทธ์การสอนท่ีใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
(1) การเรียนรูจ้ากสถานการณ์จรงิ 
(2) สอดแทรกในเนื้อหาวิชาเรียน 
(3) การเป็นแบบอย่างที่ดีของอาจารย ์
(4) จัดกิจกรรมพเิศษเพื่อเตรียมความพร้อมทั้งด้านการศึกษาและการประกอบ

วิชาชีพ โดยเน้นเรื่องคุณธรรมและจริยธรรม 
(5) การสอนแบบอภิปรายจากตัวอย่างกรณีศึกษา 

2.1.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
(1) นักศึกษาประเมินผลการเรียนรู้ด้วยตนเอง ก่อนและหลงัการเรียน 

  (2) ประเมินโดยอาจารย์จากการสังเกตพฤติกรรมการแสดงออกตามปกติขอนักศึกษา 
            2.2 ความรู้   

2.2.1 ผลการเรียนรู้ด้านความรู้ 
(1) มีความรู้ความเข้าใจในเนื้อหาวิชาทางด้านคณิตศาสตร์ 
(2) มีความรู้ความเข้าใจในเนื้อหาวิชาทางด้านวิทยาศาสตร์ ทั้งหลักการและทักษะ

ด้านปฏิบัต ิ
(3) มีการติดตามความก้าวหน้าทางวิชาการ   พัฒนาความรู้ใหม่โดยเฉพาะด้าน

วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรมใหม่ 
(4) มีความรอบรู้ในศาสตร์ต่าง ๆ ที่จะน ามาใช้ในชีวิตประจ าวัน 

2.2.2 กลยุทธ์การสอนท่ีใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านความรู้ 
(1) การให้ภาพรวมของความรู้ก่อนเข้าสูบ่ทเรียน การสรุปย้ าความรู้ใหม่หลังบทเรียน

พร้อมกับเช่ือมโยงความรู้ใหม่กับความรู้เดิม การเช่ือมโยงความรู้จากวิชาหนึ่งไปสู่อีกวิชาหนึ่งในระดับที่
สูงข้ึน การเลือกใช้วิธีการสอนที่เหมาะสมกับเนื้อหาสาระ 

(2) ใช้การสอนหลายรูปแบบ ตามลักษณะของเนื้อหาสาระ ได้แก่ การบรรยาย             
การทบทวน การฝึกปฏิบัติการและเทคนิคการสอนอื่นๆที่เน้นผู้เรียนเป็นส าคัญ เช่น การเรียนแบบร่วมมือ 
การเรียนแบบใช้ปัญหาเป็นฐาน การเรียนโดยการค้นคว้าด้วยตนเอง  

(3) การเรียนรู้จากสถานการณ์จริง จากการฝึกประสบการณ์ภาคสนาม หรือ สหกิจ
ศึกษาในอุตสาหกรรมและการศึกษาดูงาน จากวิทยากรภาคอุตสาหกรรมและนักวิชาการนอกสถาบัน ใน
หัวข้อที่น่าสนใจและมีความทันสมัยเหมาะกับสถานการณ์ปัจจุบัน 

(4) การก าหนดให้นักศึกษาท างานวิจัยที่เกี่ยวข้องกับทางด้านเทคโนโลยีการอาหาร 
การจัดการอุตสาหกรรม  
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2.2.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านความรู้  

(1) ประเมินจากผลงานระหว่างภาค เช่น การท าแบบฝึกหัด การเขียนรายงาน               
การสอบย่อย การน าเสนอรายงานการค้นคว้าหน้าช้ัน  

(2) ประเมินจากการสอบข้อเขียน การสอบปฏิบัติ              
(3) ประเมินจากผลงานในรายวิชาการวิจัยทางวิทยาศาสตร์ ทางด้านเทคโนโลยีการ

อาหาร การจัดการอุตสาหกรรม  
(4) ประเมินทักษะภาคปฏิบัติที่ได้รับการฝึกฝน ตามเนื้อหาสาระส าคัญของสาขาวิชา 
(5) ประเมินจากผลงานจากการฝึกประสบการณ์ภาคสนาม หรือสหกิจศึกษาใน

อุตสาหกรรม 
(6) ประเมินความรู้ของบัณฑิตโดยการส ารวจความคิดเห็นของผู้ใช้บัณฑิต     

2.3 ทักษะทางปัญญา 
2.3.1 ผลการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา 

 (1) สามารถคิดวิเคราะห์ด้านการค านวณ และการสังเคราะห์และสรุปผลจากการ
ทดลองทางวิทยาศาสตร์อย่างเป็นระบบ 

(2) สามารถคิดวิเคราะห์ สังเคราะห์และสรุปผลการทดลองทางวิทยาศาสตร์อย่าง
เป็นระบบ 

(3) น าเอาความรู้ทางวิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์ไปประยุกต์ใช้กับสถานการณ์             
ต่าง ๆ ได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม 

(4) มีความใฝ่รู้และสามารถวิเคราะห์ความรู้จากแหล่งต่าง ๆ ที่หลากหลายได้อย่าง
ถูกต้องและมีแนวคิดต่อยอดในการสร้างสรรค์นวัตกรรม 

2.3.2 กลยุทธ์การสอนท่ีใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา 
(1) การแนะน าและฝึกกระบวนการคิดอย่างสร้างสรรค์เมื่อเริ่มเข้าศึกษา เริ่มจาก

โจทย์ที่ง่าย และเพิ่มความยากตามระดับช้ันเรียนที่สูงข้ึน ในรายวิชาที่เหมาะสม 
(2) การมอบหมายงานการแก้ปัญหาจากโจทย์ปัญหาและกรณี ศึกษา หรือ

สถานการณ์จ าลอง   
(3) การจัดให้มีรายวิชาที่เสริมสร้างการพัฒนาทักษะทางเชาวน์ปัญญา ให้ได้ฝึกคิด

วิเคราะห์ สังเคราะห์ความรู้ใหม่จากความรู้เดิมด้านต่างๆ ทั้งในสาขาและนอกสาขา ได้แก่ วิชาการวิจัยทาง
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร  

(4) การสอนแบบผู้เรียนเป็นส าคัญ ที่เปิดโอกาสให้มีการอภิปรายแสดงความคิดเห็น
ได้มากข้ึน 
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2.3.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะทางปัญญา  
(1) ประเมินจากผลงานการแก้ไขปญัหาที่ได้รับมอบหมาย 
(2) ประเมินโดยการสอบข้อเขียนด้วยโจทยท์ี่ต้องใช้ทักษะทางปัญญา   
(3) ประเมินรายงานผลการวิจัยในรายวิชาการวิจัยทางวิทยาศาสตร์ทางด้าน

เทคโนโลยีการอาหาร  
2.4 ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 

  2.4.1 ผลการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
(1) มีภาวะผู้น าโดยสามารถท างานร่วมกบัผูอ้ื่นในฐานะผู้น าและสมาชิกที่ดี 
(2) มีความรับผิดชอบต่อองค์กรและสังคม รวมทั้งพฒันาตนเองและพฒันางาน 
(3) สามารถปรบัตัวให้เข้ากบัสถานการณ์และวัฒนธรรมขององค์กร 
2.4.2 กลยุทธ์การสอนท่ีใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง

บุคคลและความรับผิดชอบ 
(1) ใช้การการสอนแบบกลุ่มร่วมมือ ซึ่งต้องแนะน ากฎ กติกา มารยาท บทบาทความ

รับผิดชอบของแต่ละคนในการเรียนรู้ร่วมกัน 
(2) มอบหมายการท างานแบบกลุ่มย่อย ที่สลับหมุนเวียนสมาชิกกลุ่ม และต าแหน่ง

หน้าที่ในกลุ่ม 
(3) ยกตัวอย่างผลกระทบของทักษะด้านนี้ที่มีต่อตนเองและสังคม สอดแทรกใน

เนื้อหาวิชาเรียน 
2.4.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ

รับผิดชอบ 
(1) มอบหมายนักศึกษาประเมินตนเองและเพื่อนในกลุ่ม สรุปผลการประเมินโดยใช้

เสียงส่วนใหญ่ 
(2) สังเกตพฤติกรรมในช้ันเรียน                                

2.5 ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเ้ทคโนโลยีสารสนเทศ   
2.5.1 ผลการเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์ การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1) สามารถประยุกต์ความรู้ด้านการค านวณ เพื่อวิเคราะห์ผล ประมวลผล การ
แก้ปัญหา และน าเสนอข้อมูลได้อย่างเหมาะสม 

(2) มีทักษะการใช้ภาษาเพื่อการสื่อสารความรู้ทางวิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์ได้
อย่างมีประสิทธิภาพ รวมทั้งการเลือกใช้รูปแบบการสื่อสารได้อย่างเหมาะสม 

(3) สามารถใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบค้นและเก็บรวบรวมข้อมูลได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ และเหมาะสมกับสถานการณ์ 

2.5.2 กลยุทธ์การสอนท่ีใช้พัฒนาการเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสาร และ การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1) มอบหมายงานที่ต้องใช้ทักษะในการวิเคราะห์หรือค านวณในทุกรายวิชาที่ต้องฝึก
ทักษะ โดยผู้สอนต้องแนะน าวิธีการ ติดตามตรวจสอบงาน และตรวจแก้พร้อมให้ค าแนะน า 

(2) มอบหมายงานที่ต้องมีการเรียบเรียงน าเสนอเป็นภาษาเขียน และที่ต้องมีการ
น าเสนอด้วยวาจาทั้งแบบปากเปล่าและใช้สื่อประกอบการน าเสนอ 
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(3) มอบหมายงานที่ต้องมีการสืบค้นข้อมูลโดยใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
(4) การจัดรายวิชาสัมมนาให้นักศึกษาสืบค้นข้อมูล เรียบเรี ยงเป็นรายงาน                     

และน าเสนอด้วยสื่ออิเล็กทรอนิกส์ 
2.5.3 กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร 

และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
(1) ประเมินจากผลงานกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสืบค้น

ข้อมูลด้วยเทคโนโลยีสารสนเทศที่มอบหมายแต่ละบุคคล 
(2) ประเมินจากการสอบข้อเขียนในการแก้โจทย์ปัญหาเชิงตัวเลขที่ไม่เคยพบมาก่อน 
(3) ประเมินทักษะการสื่อสารด้วยภาษาเขียนจากรายงานแต่ละบุคคลหรือรายงาน

กลุ่มในส่วนที่นักศึกษาน้ันรับผิดชอบ          
(4) ประเมินทักษะการสื่อสารด้วยภาษาพูดจากพัฒนาการการน าเสนอรายงานใน              

ช้ันเรียนการน าเสนอสัมมนา การน าเสนอนิทรรศการงานวิจัยต่อผู้เยี่ยมชมด้วยวาจา 
(5) สังเกตพฤติกรรมในช้ันเรียน  

3. แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา 
(Curriculum Mapping) 

                  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารได้กระจายความรบัผิดชอบผลการ
เรียนรู้สูร่ายวิชา 2 หมวดวิชา ได้แก่ หมวดวิชาศึกษาทั่วไป และหมวดวิชาเฉพาะด้าน ดังนี้ 
  3.1 หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป มีมาตรฐานผลการเรียนรู้ ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา
แห่งชาติ  พ.ศ. 2552 5 ด้าน ดังนี้ 

ที ่ มาตรฐานผลการเรียนรู ้ รายละเอียด/ตัวชี้วัด 

1 คุณธรรม จริยธรรม 1.1 ตรงต่อเวลา 
1.2 มีความซ่ือสัตย์ สุจริต 
1.3 มีสัมมาคารวะ อ่อนน้อมถ่อมตน 

2 ความรู้ 2.1 มีความรู้ ความเข้าใจในเน้ือหาวิชาที่ศึกษา 
2.2 สามารถน าความรู้ไปใช้ในการด ารงชีวิต 
2.3 สามารถพัฒนาการเรียนรู้ของตนเองอย่างต่อเน่ือง 

3 ทักษะทางปัญญา 3.1 สามารถคิดวิเคราะห์อย่างมีเหตุผล 
3.2 สามารถสังเคราะห์ข้อมูลอย่างเป็นระบบ 
3.3 สามารถประเมินค่า หรือคุณค่า 

4 ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ 

4.1 สามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 
4.2 มีความรับผิดชอบต่อตนเอง ผู้อ่ืน และสังคม 

5 ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 สามารถวิเคราะห์เชิงตัวเลข 
5.2 สามารถใช้ภาษาในการสื่อสารได้อย่างเหมาะสม 
5.3 มีทักษะในการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
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 3.2 การพัฒนาผลการเรียนรู้ในแต่ละด้าน 
 

3.2.1  ด้านคุณธรรม จริยธรรม  

ผลการเรียนรู้ กลยุทธ์การสอน กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู ้
(1)   ตรงต่อเวลา - ท าข้อตกลงร่วมกันระหว่างผู้เรียนกับผู้สอน

เรื่องการเข้าเรียน 
- ท าข้อตกลงร่วมกันระหว่างผู้เรียนกับผู้สอน
เรื่องของเวลาส่งงาน 
- สอดแทรกเรื่องของวัฒนธรรมตรงต่อเวลาใน
การเรียนการสอนทุกรายวิชา 
 

- ประเมินจากพฤติกรรมในการเข้า
เรียน 
- ประเมินจากพฤติกรรมในการส่ง
งาน 
 

(2) มีความซื่อสัตย์สจุริต - มอบหมายงานกลุ่มและงานเดี่ยว 
- จัดกิจกรรมทีส่่งเสริมด้านคุณธรรมจริยธรรม
ทั้ งภายนอกและภายในห้ องเรียนอย่าง
ต่อเนื่อง 
- สอดแทรกเรื่องของวัฒนธรรมความซื่อสัตย์
สุจริตในการเรียนการสอนทุกรายวิชา 
 

- ป ระ เมิ น จ าก ช้ิน งานที่ ได้ รั บ
มอบหมาย เช่น รายงาน  การ
อ้างอิง และการสอบ 
- ประเมินจากความซื่ อสัตย์ต่อ
ข้อตกลงของนักศึกษาในช้ันเรียน 
โดยประเมินจากการสังเกต 

(3) มีสัมมาคารวะ                    
อ่อนน้อมถ่อมตน 

- ปลกูฝงัให้นักศึกษาตระหนกัในคุณค่าของ
การปฏิบัติตนอย่างสุภาพและอ่อนน้อม วาจา
สุภาพไพเราะ มีระเบียบวินัย ประพฤติตนให้
ถูกกาลเทศะ โดยใช้กรณีการสาธิตและกรณี
จ าลอง 
- มอบหมายงานกลุม่และงานเดี่ยว 
 

- สังเกตพฤติกรรมนักศึกษา 
- การน าเสนอผลงาน 

3.2.2 ด้านความรู้  

(1) มีความรู้ ความเข้าใจ
ในเนื้อหาวิชาที่ศึกษา 

- ให้ความรู้ ความเข้าใจโดยวิธีการบรรยาย 
อภิปราย ถาม-ตอบ ในช้ันเรียน 
- ให้ความรู้ ความเข้าใจโดยวิธีการศึกษา
ค้นคว้าด้วยตนเอง 
- ให้ความรู้  ความเข้าใจโดยวิธีการสาธิต 
ทดลองและฝึกปฏิบัติในเนื้อหารายวิชา 
- ให้ความรู้ ความเข้าใจโดยวิธีการศึกษา              
ดูงานนอกสถานที่ 

- ป ร ะ เมิ น จ า ก ง า น ที่ ไ ด้ รั บ
มอบหมาย 
- ป ร ะ เมิ น จ าก ก า ร อ ภิ ป ร าย
แลกเปลี่ยนความคิดเห็นในช้ันเรียน 
- ทดสอบวัดความรู้ในรายวิชาทั้ง
ทฤษฎีและปฏิบัติ 
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3.2.2 ด้านความรู้  
ผลการเรียนรู้ กลยุทธ์การสอน กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู ้

(2) สามารถน าความรู้ไป
ใช้ในการด ารงชีวิต 

- ให้ความรู้ความเข้าใจที่ ถูกต้องเกี่ยวกับ
เนื้อหาวิชาโดยการจัดการเรียนรู้โดยใช้ปัญหา
เป็นหลัก (Problem Based Learning) หรือ 
เรียกย่อว่า PBL 

- ประเมินตามหลักเกณฑ์ของ PBL 

(3) สามารถพัฒนาการ
เรียนรู้ของตนเองอย่าง
ต่อเนื่อง 

- มีการแนะน าวิธีการเรียนรู้/การสบืค้นข้อมลู
ด้วยตนเอง และใหฝ้ึกปฏิบัติในทุกรายวิชา 

- ป ร ะ เมิ น จ า ก คุ ณ ภ า พ ง า น
มอบหมายที่ แสดง ถึ งการ คิด /
วิเคราะห์ การหาความรู้เพิ่มเติม 
โดยอาศัยข้อมูล/หลักความรู้ จาก
แหล่งที่น่าเช่ือถือมาประกอบได้อย่าง
เหมาะสมและ มีจรรยาบรรณใน
การอ้างอิง 
- การสอบภาคทฤษฎี/ปฏิบัติ 

3.2.3 ทักษะทางปัญญา 

(1) สามารถคิดวิเคราะห์
อย่างมีเหตุผล 

- จัดกิจกรรมการเรียนการสอนโดยใช้แนวคิด
ทฤษฎีทักษะทางปัญญา 
- น า เส น อ แ ล ะ อ ภิ ป ร าย แ ล ก เป ลี่ ย น                  
ความคิดเห็นในช้ันเรียน 

- ประเมินจากคุณภาพงานทีได้รับ
มอบหมาย 
- ป ร ะ เมิ น จ าก ก า ร อ ภิ ป ร าย
แลกเปลี่ยนในช้ันเรียน 

(2)  สามารถสังเคราะห์
ข้อมูลอย่างเป็นระบบ 

- ฝึกปฏิบัติทักษะการสังเคราะห ์              
โดยใช้วิธีการกรณีศึกษา 
- สาธิต ทดลองและฝึกปฏิบัติในเนื้อหา
รายวิชา 

- ประเมินจากการอภิปราย
แลกเปลี่ยนในช้ันเรียน 
- ทดสอบวัดทักษะ ในเนื้อหาวิชา 

(3)  สามารถประเมินค่า 
หรือคุณค่า 

- ให้ความรู้ความเข้าใจในเรื่องการประเมินค่า
โดยใช้วิธีจ าแนกคุณภาพงาน 
- ให้ความรู้ความเข้าใจในเรื่องการประเมินค่า
โดยใช้วิธีการน าเสนอผลงาน 
 

- ประเมินจากคุณภาพงาน 
- ประเมินจากการมีส่วนร่วม 
 
 
 
 

37 



 

 

3.2.4 ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
ผลการเรียนรู้ กลยุทธ์การสอน กลยุทธ์การประเมินผลการเรียนรู ้

(1)  สามารถท างานร่วมกบั
ผู้อื่นได ้

- มอบหมายกิจกรรมกลุ่ม 
- สอดแทรกความรู้ความ เข้าใจในความ
แตกต่างระหว่างบุคคลในการเรียนการสอน
ทุกรายวิชา 

- ประเมินจากคุณภาพของงาน 
- สังเกตพฤติกรรม 

(2)  มีความรับผิดชอบ
ต่อตนเอง ผู้ อื่ น  และ
สังคม 

- มอบหมายกิจกรรมกลุ่มโดยใช้กระบวนการ 
PBL 
 

- ประเมินจากคุณภาพของงานตาม
เกณฑ์ของ PBL 
- สังเกตพฤติกรรม 

3.2.5 ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1) สามารถวิเคราะห์เชิง
ตัวเลข 

- สอดแทรกทักษะการคิดวิเคราะห์เชิงตัวเลข
ในรายวิชาต่าง ๆ 
- มอบหมายกิจกรรมกลุ่ม 

- ประเมินจากคุณภาพของงาน 
- การทดสอบ 

(2)  สามารถใช้ภาษาใน
ก ารสื่ อ ส าร ได้ อ ย่ า ง
เหมาะสม 

- สอดแทรกทักษะการใช้ภาษาในการสื่อสารใน
รายวิชาต่างๆ 
- มอบหมายกิจกรรมกลุ่มและน าเสนอ 

- ประเมินจากคุณภาพของงาน 
- การทดสอบ 
- การน าเสนอ 

(3) มี ทั กษะ ในการ ใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ 

- ส อ ด แ ท ร ก ทั ก ษ ะก า ร ใช้ เท ค โน โล ยี
สารสนเทศในรายวิชาต่าง ๆ 
- มอบหมายกิจกรรมกลุ่มและน าเสนอโดยใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ 
- การสร้าง ช้ินงานโดยการใช้ เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

- ประเมินจากคุณภาพของงาน 
- การทดสอบปฏิบัติ 
- การน าเสนอ 

 

38 



 

 

แผ
นท่ี

แส
ดง

กา
รก

ระ
จา

ยค
วา

มร
ับผิ

ดช
อบ

มา
ตร

ฐา
นผ

ลก
าร

เรีย
นร

ู้จา
กห

ลัก
สูต

รส
ู่รา

ยวิ
ชา

 (C
ur

ric
ul

um
 M

ap
pi

ng
) ห

มว
ดวิ

ชา
ศึก

ษา
ท่ัว

ไป
 

   
   

   
 

 ค
วา

มร
ับผิ

ดช
อบ

หล
ัก 


 ค
วา

มร
ับผิ

ดช
อบ

รอ
ง 

 
   

รา
ยวิ

ชา
 

1.
 คุ

ณ
ธร

รม
 

จร
ิยธ

รร
ม 

2.
 ค

วา
มร

ู้ 
3.

 ทั
กษ

ะท
าง

ปัญ
ญ

า 

4.
ทัก

ษะ
คว

าม
สัม

พัน
ธ์ 

ระ
หว่

าง
บุค

คล
 

แล
ะค

วา
ม

รับ
ผิด

ชอ
บ 

5.
ทัก

ษะ
กา

ร
วิเ

คร
าะ

ห์เ
ชิง

ตัว
เล

ข
กา

รส
ื่อส

าร
 

แล
ะก

าร
ใช

 ้
เท

คโ
นโ

ลย
ี

สา
รส

นเ
ทศ

 
กล

ุ่มวิ
ชา

ภา
ษา

เพ่ื
อก

าร
สื่อ

สา
ร 

1 
2 

3 
1 

2 
3 

1 
2 

3 
1 

2 
1 

2 
3 

 
00

01
10

1
ภา

ษา
ไท

ยเ
พื่อ

กา
รส

ือ่ส
าร

 


 


 
 


 


 

 


 
 


 


 


 

 


 


 

00
01

10
2 

ภา
ษา

องั
กฤ

ษเ
พือ่

กา
รส

ือ่ส
าร

 


 


 


 
 


 

 


 
 

 


 
 

 


 
 

00
01

10
3 

สา
รส

นเ
ทศ

เพ
ื่อก

าร
ศึก

ษา
ค้น

คว้
า 


 


 

 


 
 


 

 


 
 


 

 
 


 

 

00
01

10
4 

กา
รฟ

ัง-พ
ูดภ

าษ
าอ

ังก
ฤษ

เพ
ื่อก

าร
สื่อ

สา
ร 

   
   

   
   

 ใน
ชีวิ

ตป
ระ

จ า
วัน

 


 


 


 


 


 
 


 

 
 


 


 


 


 

 

00
01

10
5 

กา
รอ

่าน
-เขี

ยน
ภา

ษา
อัง

กฤ
ษเ

พื่อ
กา

ร 
   

   
   

   
 ส

ื่อส
าร

ใน
ชีวิ

ตป
ระ

จ า
วัน

 


 
 

 


 
 

 


 
 

 


 
 

 


 


 

00
01

10
6 

ภา
ษา

อัง
กฤ

ษเ
พื่อ

กา
รส

ื่อส
าร

วัฒ
นธ

รร
ม 


 

 


 


 


 
 

 
 


 

 


 
 


 

 

00
01

10
7 

ภา
ษา

อัง
กฤ

ษเ
พื่อ

กา
รส

ื่อส
าร

ใน
งา

นอ
าชี

พ 


 
 


 


 


 

 


 
 

 


 
 

 


 
 

00
01

10
8 

ภา
ษา

จีน
เพ

ื่อก
าร

สื่อ
สา

รใ
นชี

วิต
ปร

ะจ
 าวั

น 
   

 


 
 


 


 

 


 
 


 

 
 


 

 
 


 

 

  

39 



 

 

แผ
นท่ี

แส
ดง

กา
รก

ระ
จา

ยค
วา

มร
ับผิ

ดช
อบ

มา
ตร

ฐา
นผ

ลก
าร

เรีย
นร

ู้จา
กห

ลัก
สูต

รส
ู่รา

ยวิ
ชา

 (C
ur

ric
ul

um
 M

ap
pi

ng
) ห

มว
ดวิ

ชา
ศึก

ษา
ท่ัว

ไป
 (ต

่อ)
 

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

  
 ค

วา
มร

ับผิ
ดช

อบ
หล

ัก 


 ค
วา

มร
ับผิ

ดช
อบ

รอ
ง 

 
   

รา
ยวิ

ชา
 

1.
 คุ

ณ
ธร

รม
 

จร
ิยธ

รร
ม 

2.
 ค

วา
มร

ู้ 
3.

 ทั
กษ

ะท
าง

ปัญ
ญ

า 

4.
ทัก

ษะ
คว

าม
สัม

พัน
ธ์ 

ระ
หว่

าง
บุค

คล
 

แล
ะค

วา
ม

รับ
ผิด

ชอ
บ 

5.
ทัก

ษะ
กา

ร
วิเ

คร
าะ

ห์เ
ชิง

ตัว
เล

ข
กา

รส
ื่อส

าร
 

แล
ะก

าร
ใช

 ้
เท

คโ
นโ

ลย
ี

สา
รส

นเ
ทศ

 
กล

ุ่มวิ
ชา

มนุ
ษย

ศา
สต

ร์ 
1 

2 
3 

1 
2 

3 
1 

2 
3 

1 
2 

1 
2 

3 

00
02

10
1 

พร
ะพ

ุทธ
ศา

สน
าเพ

ื่อก
าร

พฒั
นา

 
 

 


 


 
 

 


 
 

 
 


 

 


 
 

00
02

10
2 

จิต
วิท

ยา
เพ

ื่อก
าร

พัฒ
นา

ตน
 


 


 

 


 


 


 


 


 
 


 


 

 


 
 

00
02

10
3 

สนุ
ทร

ยีภ
าพ

ขอ
งด

นต
รกี

บัชี
วิต

 


 


 
 


 


 

 
 

 


 


 
 

 


 
 

00
02

10
4 

ศิล
ปะ

แล
ะก

าร
ออ

กแ
บบ

 


 
 

 


 
 

 


 
 

 


 
 

 


 
 

00
02

10
5 

สนุ
ทร

ยีภ
าพ

กา
รแ

สด
ง 


 

 
 


 


 

 
 

 


 
 


 

 


 
 

00
02

10
6 

สม
าธิ

เพ
ื่อพ

ฒัน
าชี

วิต
 


 

 
 


 


 

 
 

 


 
 


 

 


 
 

 
 

   

40 



 

 

แผ
นท่ี

แส
ดง

กา
รก

ระ
จา

ยค
วา

มร
ับผิ

ดช
อบ

มา
ตร

ฐา
นผ

ลก
าร

เรีย
นร

ู้จา
กห

ลัก
สูต

รส
ู่รา

ยวิ
ชา

 (C
ur

ric
ul

um
 M

ap
pi

ng
) ห

มว
ดวิ

ชา
ศึก

ษา
ท่ัว

ไป
 (ต

่อ)
 

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   


 ค
วา

มร
ับผิ

ดช
อบ

หล
ัก 


 ค
วา

มร
ับผิ

ดช
อบ

รอ
ง 

 
  

รา
ยวิ

ชา
 

1.
 คุ

ณ
ธร

รม
 

จร
ิยธ

รร
ม 

2.
 ค

วา
มร

ู้ 
3.

 ทั
กษ

ะท
าง

ปัญ
ญ

า 

4.
ทัก

ษะ
คว

าม
สัม

พัน
ธ์ 

ระ
หว่

าง
บุค

คล
 

แล
ะค

วา
ม

รับ
ผิด

ชอ
บ 

5.
ทัก

ษะ
กา

ร
วิเ

คร
าะ

ห์เ
ชิง

ตัว
เล

ข
กา

รส
ื่อส

าร
 

แล
ะก

าร
ใช

 ้
เท

คโ
นโ

ลย
ี

สา
รส

นเ
ทศ

 
กล

ุ่มวิ
ชา

สัง
คม

ศา
สต

ร์ 
1 

2 
3 

1 
2 

3 
1 

2 
3 

1 
2 

1 
2 

3 

00
03

10
1 

ระ
บบ

สัง
คม

ไท
ย 

 


 


 


 


 


 
 


 


 

 
 


 

 


 


 

00
03

10
2 

ระ
บบ

สัง
คม

โล
ก 

 


 


 


 


 


 
 


 


 

 


 


 
 


 


 

00
03

10
3 

ธุร
กิจ

กับ
ชีวิ

ตป
ระ

จ า
วัน

  


 


 
 


 


 

 


 
 

 


 
 

 


 


 

00
03

10
4 

ไท
เล

ยศึ
กษ

า  


 


 


 


 
 

 


 
 

 


 
 

 


 
 

00
03

10
5 

ปร
ะเ

ทศ
ไท

ยก
ับป

ระ
ชา

คม
อา

เซ
ียน

 


 
 

 


 
 

 


 
 

 


 
 

 


 
 

00
03

10
6 

เศ
รษ

ฐก
ิจใ

นชี
วิต

ปร
ะจ

 าวั
น 

 


 


 
 


 


 

 


 
 

 


 
 


 

 
 

00
03

10
7 

คว
าม

เป
็นพ

ลเ
มือ

งท
ี่ด ี


 


 

 


 


 
 


 


 

 


 


 


 


 


 

00
03

10
8 

กฎ
หม

าย
ใน

ชีวิ
ตป

ระ
จ า

วัน
 


 


 

 


 


 
 


 

 
 


 


 

 


 


 

  

41 



 

 

แผ
นท่ี

แส
ดง

กา
รก

ระ
จา

ยค
วา

มร
ับผิ

ดช
อบ

มา
ตร

ฐา
นผ

ลก
าร

เรีย
นร

ู้จา
กห

ลัก
สูต

รส
ู่รา

ยวิ
ชา

 (C
ur

ric
ul

um
 M

ap
pi

ng
) ห

มว
ดวิ

ชา
ศึก

ษา
ท่ัว

ไป
 (ต

่อ)
 

 
 

 
 

 
 

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

  
 ค

วา
มร

ับผิ
ดช

อบ
หล

ัก 


 ค
วา

มร
ับผิ

ดช
อบ

รอ
ง 

 
   

รา
ยวิ

ชา
 

1.
 คุ

ณ
ธร

รม
 

จร
ิยธ

รร
ม 

2.
 ค

วา
มร

ู้ 
3.

 ทั
กษ

ะท
าง

ปัญ
ญ

า 

4.
ทัก

ษะ
คว

าม
สัม

พัน
ธ์ 

ระ
หว่

าง
บุค

คล
 

แล
ะค

วา
ม

รับ
ผิด

ชอ
บ 

5.
ทัก

ษะ
กา

ร
วิเ

คร
าะ

ห์เ
ชิง

ตัว
เล

ข
กา

รส
ื่อส

าร
 

แล
ะก

าร
ใช

 ้
เท

คโ
นโ

ลย
ี

สา
รส

นเ
ทศ

 

กล
ุ่มวิ

ชา
คณิ

ตศ
าส

ตร
์ วิ

ทย
าศ

าส
ตร

์แล
ะเท

คโ
นโ

ลย
ี 

1 
2 

3 
1 

2 
3 

1 
2 

3 
1 

2 
1 

2 
3 

00
04

10
1 

กา
รคิ

ดแ
ละ

กา
รต

ัดส
ินใ

จ 


 
 

 


 
 

 


 
 

 
 


 


 

 


 

00
04

10
2 

เท
คโ

นโ
ลย

ีคอ
มพ

ิวเต
อร

์ส า
หร

บัชี
วิต

ปร
ะจ

 าวั
น 

 


 
 

 


 
 

 
 


 

 


 
 

 
 


 

00
04

10
3 

กา
รอ

อก
ก า

ลัง
กา

ยเ
พื่อ

สุข
ภา

พ 


 
 

 


 
 

 
 


 

 


 
 


 

 
 

00
04

10
4 

วิท
ยา

ศา
สต

ร์แ
ละ

เท
คโ

นโ
ลย

ีเพ
ือ่คุ

ณภ
าพ

ชีวิ
ต 


 

 
 


 

 
 


 

 
 


 


 

 
 


 

00
04

10
5 

วิท
ยา

ศา
สต

รเ์พ
ือ่ส

ขุภ
าพ

 


 
 

 


 


 
 


 

 


 


 
 


 


 

 

00
04

10
6 

ชีวิ
ตก

ับส
ิ่งแ

วด
ล้อ

ม 


 
 

 


 
 

 


 
 

 


 
 

 
 


 

00
04

10
7 

เท
คนิ

คก
าร

บ า
รุง

รัก
ษา

เค
รื่อ

งใช้
ใน

 
   

   
   

   
ชีวิ

ตป
ระ

จ า
วัน

 


 
 

 


 
 

 


 
 

 


 
 

 


 
 

00
04

10
8 

กา
รป

ลูก
พืช

แล
ะเ

ลี้ย
งส

ัตว์
ใน

ชีวิ
ตป

ระ
จ า

วัน
 


 

 
 


 

 
 


 

 
 


 


 

 


 


 

42 



 

 

3.3 หมวดวิชาเฉพาะดาน  
การกระจายความร ับผิดชอบมาตรฐานผลการเร ียนรู จากหมวดว ิชาส ูรายว ิชาที่เกี่ยวข อง

ก ับ หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร สังก ัดภาควิชาวิทยาศาสตรประยุกต                   
คณะว ิทยาศาสตร และเทคโนโลยี มหาวิทยาล ัยราชภัฏเลย ตามกรอบมาตรฐานค ุณวุฒิระด ับอุดมศ ึกษา
แหงชาติ พ.ศ. 2552 ทั้ง 5 ดาน มีดังนี้ 

3.1.1 คุณธรรม จริยธรรม 
(1) ตรงตอเวลา 
(2) มีความซื่อสัตย สุจริต 
(3) มีสัมมาคารวะ ออนนอมถอมตน 
(4) มีจรรยาบรรณในการใชสัตวทดลองทางวิทยาศาสตร 

3.1.2 ความรู 
(1) มีความรูความเขาใจในเนื้อหาวิชาทางดานคณิตศาสตร 
(2) มีความรูความเขาใจในเนื้อหาวิชาทางดานวิทยาศาสตร ทั้งหลักการและทักษะ

ดานปฏิบัติ 
(3) มีการติดตามความกาวหนาทางวิชาการ พัฒนาความรูใหมโดยเฉพาะดาน

วิทยาศาสตร เทคโนโลยี และนวัตกรรมใหม 
(4) มีความรอบรูในศาสตรตาง ๆ ที่จะนํามาใชในชีวิตประจําวัน 

3.1.3 ทักษะทางปญญา 
(1) สามารถคิดวิเคราะหดานการคํานวณ และการสังเคราะหและสรุปผลจากการ

ทดลองทางวิทยาศาสตรอยางเปนระบบ 
  (2) สามารถคิดวิเคราะห สังเคราะหและสรุปผลการทดลองทางวิทยาศาสตรอยางเปน

ระบบ 
  (3) นําเอาความรูทางวิทยาศาสตรและคณิตศาสตรไปประยุกตใชกับสถานการณตาง ๆ 

ไดอยางถูกตองและเหมาะสม 
  (4) มีความใฝรูและสามารถวิเคราะหความรูจากแหลงตาง ๆ ที่หลากหลายไดอยาง

ถูกตองและมีแนวคดิตอยอดในการสรางสรรคนวัตกรรม 
                  3.1.4 ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 
                        (1) มีภาวะผูนําโดยสามารถทํางานรวมกับผูอื่นในฐานะผูนําและสมาชิกที่ด ี
                           (2) มีความรับผิดชอบตอองคกรและสังคม รวมทั้งพัฒนาตนเองและพัฒนางาน 
        (3) สามารถปรับตัวใหเขากับสถานการณและวัฒนธรรมขององคกร 

 3.1.5 ทักษะในการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และเทคโนโลยีสารสนเทศ 
  (1) สามารถประยุกตความรู ด านการคํานวณ เพื ่อวิเคราะหผล ประมวลผล                   

การแกปญหา และนําเสนอขอมูลไดอยางเหมาะสม 
(2) มีทักษะการใชภาษาเพื่อการสื่อสารความรูทางวิทยาศาสตรและคณิตศาสตรได

อยางมีประสิทธิภาพ รวมทั้งการเลือกใชรูปแบบการสื่อสารไดอยางเหมาะสม 
(3) สามารถใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบคนและเก็บรวบรวมขอมูลไดอยางมี

ประสิทธิภาพ และเหมาะสมกับสถานการณ 
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หมวดที่ 5 
หลักเกณฑ์ในการประเมินผลนักศกึษา 

 
1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑ์ในการให้ระดับคะแนน (เกรด) 

การประเมินผลการเรียน มี  2 ระบบ คือ ระบบค่าระดับคะแนน และระบบที่ไม่มีค่าระดับคะแนน 
ทั้งนี้ให้เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยว่าด้วยการวัดและประเมินผลการศึกษาระดับปริญญา
ตรี พ.ศ. 2555 (ภาคผนวก จ หมวด 2 และ 3) 

 
2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา 
 2.1 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ขณะนักศึกษายังไม่ส าเร็จการศึกษา 

1) ก าหนดให้มีการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิการเรียนรู้ของนักศึกษาเป็นส่วนหนึ่งของระบบการประกัน
คุณภาพภายในของมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย 

2) การทวนสอบในระดับรายวิชา มีกระบวนการประเมินผลการเรียนการสอนในระดับรายวิชาโดย
ให้นักศึกษาเป็นผู้ประเมิน 

3) การทวนสอบในระดับหลักสูตรสามารถท าได้โดยมีระบบประกันคุณภาพภายในของ
มหาวิทยาลัยด าเนินการทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้และรายงานผล 
 2.2 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้หลังจากนักศึกษาส าเร็จการศึกษา 

1) ส ารวจจากภาวะการได้งานท าของบัณฑิตทีจ่บ ในด้านของระยะเวลาในการหางานท า ความเห็น
ของบัณฑิตต่อความรู้ ความสามารถ และความมั่นใจของบัณฑิตในการประกอบอาชีพ 

2) ส ารวจจากผู้ใช้บัณฑิต โดยการสัมภาษณ์หรือการส่งแบบสอบถาม เพื่อประเมินความพึงพอใจบัณฑิต
ที่จบการศึกษาและเข้าท างานในสถานประกอบการนั้นๆ ในช่วงระยะเวลาต่างๆ เช่น ปีที่ 1 ปีที่ 5 เป็นต้น 

3) ประเมินจากต าแหน่ง และ/หรือความก้าวหน้าในสายงานของบัณฑิต 
4) ประเมินจากสถาบันการศึกษาอื่น ๆ ที่บัณฑิตเข้าศึกษาต่อในระดับที่สูงข้ึน 
5) ความคิดเห็นของผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก ที่มาประเมินหลักสูตรหรือเป็นอาจารย์พิเศษ  

3. เกณฑ์การส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร  
เกณฑ์การส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร นักศึกษาต้องเรียนครบจ านวนหน่วยกิตที่ก าหนดไว้ใน

หลักสูตร  และต้องได้รับคะแนนเฉลี่ยไม่ต่ ากว่า 2.00 และเป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยว่า
ด้วยการวัดและประเมินผลการศึกษาระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2555   (ภาคผนวก จ ) 
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หมวดที่ 6 
                                    การพัฒนาคณาจารย์ 

 
1. การเตรียมการส าหรับอาจารย์ใหม ่

(1) ปฐมนิเทศอาจารย์ใหม่  ในเรื่องบทบาทและหน้าที่ความรับผิดชอบต่อผลการเรียนรู้ของ
นักศึกษาในรายวิชาที่รับผิดชอบ 

(2) ช้ีแจงและมอบเอกสารที่เกี่ยวข้อง ได้แก่ รายละเอียดหลักสูตร ซึ่งแสดงถึงปรัชญา ความส าคัญ 
และวัตถุประสงค์ของหลักสูตร กฎระเบียบการศึกษา คู่มือนักศึกษา คู่มืออาจารย์  ที่ปรึกษา ฯลฯ ให้
อาจารย์ใหม่ 

(3) ช้ีแจงและมอบเอกสารรายละเอียดรายวิชา ซึ่งแสดงถึงผลการเรียนรู้ที่คาดหวังจากรายวิชาและ
กลยุทธ์การสอนและการประเมินผล  ให้แก่อาจารย์ผู้สอนทั้งอาจารย์ใหม่และอาจารย์พิเศษ   

(4) ก าหนดให้อาจารย์ใหม่ต้องผ่านการฝึกอบรม (หลักสูตรส าหรับอาจารย์ใหม่) เรื่องกลยุทธ์และ
วิธีการสอนแบบต่างๆ กลยุทธ์การประเมินผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษา การประเมินประสิทธิผลของรายวิชา
และการปรับปรุงและอยู่ในการดูแลของอาจารย์พี่เลี้ยง ก่อนการท าหน้าที่ตามล าพัง   

(5) มอบหมายอาจารย์พี่เลี้ยงให้ค าแนะน าและติดตามการท างานของอาจารย์ใหม่  
 
 
 

2. การพัฒนาความรู้และทักษะให้แก่คณาจารย์ 
มีกระบวนการให้ความรู้วิธีการปฏิบตัิงานตามหน้าที่ความรับผิดชอบและเปิดโอกาสใหค้ณาจารย์พัฒนา

ตนเองทางวิชาชีพและวิชาการตามสายงาน  โดยอาจารย์ทุกคนต้องได้รับการพัฒนาไม่น้อยกว่า 15 ช่ัวโมง/
ปี 

2.1 การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและการประเมินผล 
(1) การฝึกอบรมเชิงปฏิบัติด้านการจดัการเรียนการสอน (กลยุทธ์การสอน วิธีการสอน) การ

วัดและประเมินผล ซึ่งจัดเป็นประจ าทุกปีโดยมหาวิทยาลัย ก าหนดให้อาจารย์ต้องเข้ารับการฝึกอบรม
หลักสูตรส าหรับอาจารย์ใหม่ในปีแรกที่เข้าท างานและเข้ารับการฝึกอบรมเพิ่มเติมหรือฟื้นฟูทุก 2-3 ป ี

(2) การประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ประสบการณ์ อภิปรายปัญหาและแนวทางการแก้ไข 
ระหว่างอาจารย์ในคณะ/ภาควิชา 

(3) การสนับสนุนให้อาจารย์เข้าร่วมประชุม/ฝึกอบรมภายนอกสถาบัน  และน าการเรียนรู้
มาถ่ายทอดในสาขาวิชา      

(4) การใหอ้าจารยเ์ก่าและใหม่ร่วมสอนในวิชาเดียวกัน เพื่อให้อาจารย์ใหม่ได้เห็นตัวอย่าง
การสอนและการประเมินผล 

(5) การแลกเปลี่ยนเอกสาร ข้อมลู ระหว่างอาจารย์  
(6) การสนับสนุนการวิจัยเพื่อการพฒันาการเรียนการสอน 
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2.2 การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพด้านอ่ืนๆ  
(1) การสนับสนุนการเข้าร่วมฟงั และน าเสนอผลงานทางวิชาการในที่ประชุมวิชาการ 
(2) การฝึกอบรมการพัฒนาข้อเสนอโครงการวิจัยและการเขียนบทความวิจัยตีพิมพ์ใน

วารสารนานาชาติ 
(3) การสนับสนุนการเข้ารบัการฝึกอบรม การประชุมสัมมนาเพิ่มพูนความรู ้

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

54 



 

 
 

หมวดที่ 7  
การประกันคณุภาพหลกัสูตร 

หลักสูตรได้ก าหนดระบบและวิธีการประกันคุณภาพหลกัสูตรในแต่ละประเด็น ดังนี้ 
1.  การก ากับมาตรฐาน 

 มีการบริหารจัดการหลักสูตรให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรที่ประกาศไว้ตามกรอบมาตรฐาน
คุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ หรือมาตรฐานคุณวุฒิสาขาวิชาตลอดระยะเวลาที่มีการจัดการเรียนการ
สอนในหลักสูตรดังกล่าวทุกประการ 

มีอาจารย์ประจ าหลักสูตรที่มีคุณสมบัติเป็นไปตามเกณฑม์าตรฐานหลักสูตรครบ 5 คน ดังรายละเอียดใน
หมวดที่ 1 และอาจารย์ประจ าหลักสูตรได้ด าเนินการปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่ก าหนดคือ ได้
ปรับปรุงหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร พ.ศ. 2554 จาก
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร (2550) และในปี 2559 ได้ท า
การปรับปรุงหลักสูตรเป็นหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต โดยได้วิเคราะห์ข้อมูลจากผู้ใช้บัณฑิต และผู้มีส่วน
เกี่ยวข้อง  เป็นไปตามกระบวนการปรับปรุงหลักสูตร เพื่อใช้รับนักศึกษาในปีการศึกษา 2564 ต่อไป 

 
2.  บัณฑิต  

  คุณภาพบัณฑิตเป็นไปตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ โดยพิจารณาจากผลลัพธ์
การเรียนรู้  สาขาวิชาได้ผลิตบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ  (Thai 
Qualifications Framework for Higher Education: TQF) โดยก าหนดคุณลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงค์
ที่หลักสูตรก าหนดไว้ใน มคอ.2 ซึ่งครอบคลุมผลการเรียนรู้ทั้ง 5 ด้าน คือ ด้ านคุณธรรมจริยธรรม ด้าน
ความรู้ ด้านทักษะทางปัญญา ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ และด้านทักษะ
การวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

 
3 . นักศึกษา 

3.1 การรับนกัศึกษาและการเตรียมความพร้อมกอ่นเข้าศึกษา 
      สาขาวิชาได้ก าหนดคุณสมบัติของผู้เข้าเรียนตาม มคอ.2 หมวดที่ 3 และด าเนินการรับสมัคร

คัดเลือกตามกลไกการรับนักศึกษาใหม่ของมหาวิทยาลัย มหาวิทยาลัยได้จัดให้นักศึกษาใหม่ทุกหลักสูตร
ผ่านการเตรียมความพร้อมด้านภาษาอังกฤษและจัดปฐมนิเทศ แนะแนวทุนการศึกษา นอกจากนี้สาขาวิชา
ยังมีการจัดเตรียมความพร้อมนักศึกษาใหม่ตามความต้องการของนักศึกษาตลอดจนมีการแต่งตั้งอาจารย์
ประจ าหลักสูตรเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาหมู่เรียนละ 1 คน เพื่อดูแล ให้ค าปรึกษาเรื่องการเรียน ทุนการศึกษา 
เรื่องส่วนตัว ตามตารางการพบที่ปรกึษาตามมหาวิทยาลัยก าหนด และช่องทางอื่นๆ เช่น Line, Facebook, 
E-mail โทรศัพท์หรือตู้รับความคิดเห็น เป็นต้น 

3.2 มกีารควบคุมการดูแลการให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษา 
3.3 มีกระบวนการหรือแสดงผลการด าเนินงาน (การคงอยู ่ การส าเร็จการศึกษา ความพึงพอใจและผล

การจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา) 
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สาขาวิชาได้ติดตามอัตราการคงอยู่ของนักศึกษาและความพึงพอใจโดยอาจารย์ที่ปรึกษาและ
อาจารย์ประจ ารายวิชา อาจารย์ประจ าหลักสูตร และรายงานไปยังมหาวิทยาลัยทุกเดือนโดยอาจารย์ที่
ปรึกษา นอกจากนี้สาขาวิชายังได้ด าเนินการความพึงพอใจต่อหลักสูตรจากนักศึกษาช้ันปีที่ 4 และประเมิน
ความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนจากนักศึกษาทุกช้ันปีการศึกษา หากสงสัย นักศึกษามีข้อร้องเรียน 
สามารถส่งข้อร้องเรียนผ่านอาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์ประจ ารายวิชาหรือช่องทางอื่นๆ เช่น Line, 
Facebook, E-mail, โทรศัพท์ หรือตู้รับความคิดเห็น เป็นต้น 

 
4. อาจารย์  

4.1 มีการบริหารและพัฒนาอาจารย์ต้ังแต่ระบบการรบัอาจารย์ใหม่ 
4.2 มีกลไกการคัดเลอืกอาจารย์ใหม่ทีเ่หมาะสม โปรง่ใส 
คณะกรรมการประจ าหลักสูตรมีการจัดประชุมวางแผนอัตราก าลังเพื่อจัดหาอาจารย์ที่มีคุณสมบัติตาม

เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร และมีข้ันตอนการคัดเลือกตามกลไกการรับอาจารย์ใหม่ของมหาวิทยาลัย และ
อาจารย์ใหม่ที่ผ่านการคัดเลือกต้องได้รับการปฐมนิเทศและมีการจัดแต่งตั้งพี่เลี้ยงคอยให้ค าแนะน าปรึกษา
ในการท างาน 

4.3 อาจารย์ในหลักสูตรมีคุณสมบัตทิี่เหมาะสมและเพียงพอ มีความรู้ ความเช่ียวชาญ และอาจารย์ใน 
สาขาวิชาและมีความก้าวหน้าในการผลิตผลงานทางวิชาการอย่างต่อเนื่อง 

อาจารย์ในหลักสูตรมีความเหมาะสม มีความรู้ความเช่ียวชาญทางสาขาวิชาวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีวิชาที่
เกี่ยวข้องกับการแปรรปูด้านอาหาร นอกจากนั้นอาจารย์ประจ าหลกัสตูรยังได้รับการสง่เสริมและพัฒนาทาง
วิชาการอย่างต่อเนื่อง เช่น ได้รับการอบรมทางวิชาการอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง และมีแผนพัฒนาตนเพื่อให้มี
ความก้าวหน้าในการผลิตผลงานทางวิชาการอย่างต่อเนื่อง เช่น การผลิตเอกสารทางวิชาการ งานวิจัย การ
เผยแพร่ผลงานทางวิชาการอย่างสม่ าเสมอ เป็นต้น 

 
5.  หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน  
     มีการบรหิารจัดการหลกัสูตรใหม้ีประสทิธิภาพและประสิทธิผลอย่างตอ่เนื่อง  

5.1 มีการออกแบบหลกัสูตรควบคุม ก ากับการจัดท ารายวิชาต่างๆ ให้มีเนือ้หาทีท่ันสมัย 
      คณะกรรมการประจ าหลักสูตรได้แต่งตั้งคณะกรรมการยกร่างหลักสูตร เพื่อจัดท าการออกแบบ

หลักสูตรให้มีเนื้อหาที่ทันสมัย โดยใช้ข้อมูลจากสถานการณ์ปัจจุบันหรือความต้องการของประเทศ ข้อมูล
จากผู้ใช้บัณฑิต ข้อมูลจากบัณฑิต นักศึกษาผู้ใช้หลักสูตรปัจจุบัน ผู้ประกอบการที่เกี่ยวข้องกับอาหารและ
นักวิชาการเป็นต้น และร่างหลักสูตรเทคโนโลยีอาหาร    ได้ผ่านการวิพากษ์จากกรรมการภายนอกและ
ภายในมหาวิทยาลัย ก่อนน าเสนอต่อสภามหาวิทยาลัยตามกลไกการจัดท าหลักสูตร 

5.2 มีการวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอนในแต่ละรายวิชา 
 คณะกรรมการประจ าหลกัสตูรมกีารประชุมพิจารณาแผนการเรียนของนักศึกษาแต่ละช้ันปี เพื่อจัด
รายวิชาและผู้สอนที่เหมาะสมตามความเช่ียวชาญของอาจารย์ผู้สอนและเสนอต่อคณะกรรมการประจ า
คณะและฝ่ายวิชาการของมหาวิทยาลัย 
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5.3 มีการประเมินผูเ้รียน ก ากบัใหม้ีการประเมินตามสภาพจริง มีวิธีการประเมินทีห่ลากหลาย 
 อาจารย์ประจ าวิชาได้จัดให้มีการวิเคราะห์ศักยภาพผู้เรียนก่อนการเรียน สอบย่อย สอบกลางภาค

และปลายภาคเรียน ด้วยวิธีการประเมินที่หลากหลาย มหาวิทยาลัยได้จัดให้มีการประเมนิผลการเรียนรู้ตาม
กรอบมาตรฐานคุณวุฒิก่อนจบการศึกษา 

5.4 การจัดกจิกรรมการเรียนการสอน 
 อาจารย์ประจ าวิชาได้มีการก าหนดวัตถุประสงค์และออกแบบกิจกรรมการเรียนตามเนื้อหารายวิชา 

เพื่อได้ผลสัมฤทธ์ิตามวัตถุประสงค์รายวิชาที่ก าหนดไว้ใน มคอ.3 
5.5 มีผลการด าเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 
 คณะกรรมการประจ าหลักสูตรมีการด าเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณ วุฒิ

ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
2554 เป็นไปตามเกณฑ์ทั้งหมด 12 ตัวบ่งช้ีผลการด าเนินงาน 100 % 

 
6.  สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  

6.1 มีระบบการด าเนินงานของภาควิชา คณะ สถาบัน เพื่อความพร้อมของสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ทั้ง
ความพร้อมทางกายภาพและความพร้อมของอุปกรณ์เทคโนโลยีและสิ่งอ านวยความสะดวกหรือทรัพยากรที่
เอื้อต่อการเรียนรู้ โดยการมีส่วนร่วมของอาจารย์ประจ าหลักสูตร  สาขาวิชาและคณะ มีระบบการ
ด าเนินงานเพื่อความพร้อมของสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ทั้งความพร้อมทางกายภาพและความพร้อมของ
อุปกรณ์เทคโนโลยีและสิ่งอ านวยความสะดวกหรือทรัพยากรที่เอื้อต่อการเรียนรู้ โดยการมีส่วนร่วมของ
อาจารย์ประจ าหลักสูตร โดยอาจารย์ประจ าหลักสูตรมีการประชุมจัดสรรงบเพื่อจัดหาสิ่งสนับสนุนการ
เรียนรู้ตามที่ได้รับการจัดสรรจากมหาวิทยาลัย นอกจากนั้นคณะกรรมการประจ าหลักสูตรยังได้จัดท า
รายละเอียดค าของบประมาณเพื่อจัดหาครุภัณฑ์ส าหรับการเรียนการสอนตามวงรอบแต่ละปีงบประมาณ 

6.2 มีจ านวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ทีพ่อเพียงและเหมาะสมต่อการจัดการเรียนการสอน 
หลักสูตรมีความพร้อมด้านสิ่งสนับสนุนการเรียนรู ้(ภาคผนวก ค) การจัดหาทรัพยากรการเรียนการ

สอนเพิ่มเติม  มหาวิทยาลัยและคณะ จัดสรรงบประมาณส าหรับหนังสือต าราและวารสารทางวิชาการ สื่อ
อิเล็กทรอนิกส์เป็นประจ าทุกปีและเวียนแจ้งอาจารย์ให้เสนอช่ือสื่อที่ต้องการ ส่วนอุปกรณ์เครื่องมือ
ปฏิบัติการจะมีการประชุมวางแผนจัดท าข้อเสนองบประมาณครุภัณฑ์   การประเมินความเพียงพอของ
ทรัพยากร  ประเมินความเพียงพอของทรัพยากรโดยนักศึกษาในแต่ละรายวิชา อาจารย์ประเมินจากการ
สังเกตการใช้งานในรายวิชาที่สอน แล้วรายงานต่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร   

6.3 มีการด าเนินการปรับปรุงจากผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อสิ่ง
สนับสนุนการเรียนรู้ 

คณะกรรมการประจ าหลักสูตรและคณะได้จัดท าแบบสอบถามความพึงพอใจของอาจารย์และ
นักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรยีนรู้ทกุปีการศึกษา และคณะกรรมการประจ าหลกัสตูรและคณะได้น าผลการ
ประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนของอาจารย์และนักศึกษาไปปรับปรุงเพื่อให้มีส่วนสนับสนุนการ
เรียนรู้เพียงพอส าหรับการเรียนการสอนให้มีประสิทธิภาพ 
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7.  ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน (Key Performance Indicators)  
          มีการเก็บรวบรวมข้อมูล และด าเนินการตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิการระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 
พ.ศ. 2552 (TQF) เพื่อใช้ก าหนดดัชนีบ่งช้ีผลการด าเนินงาน  ทั้งนี้เกณฑ์การประเมินผ่าน  คือ  มีการ
ด าเนินงานตามข้อ  1 – 5 และอย่างน้อยร้อยละ  80  ของตัวบ่งช้ีผลการด าเนินงานที่ระบุไว้ในแต่ละปี 
 
ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน (Key Performance Indicators)  
 
 
 
 

ดัชนีบ่งช้ีผลการด าเนินงาน ปี 
ที่ 
1 

ปี 
ที่ 
2 

ปี 
ที่ 
3 

ปี 
ที่ 
4 

ปี
ที่  
5 

1. อาจารย์ประจ าหลักสูตรอย่างน้อยรอ้ยละ  80  มีส่วนร่วมในการประชุมเพื่อวางแผน
ติดตามและทบทวนการด าเนินงานหลักสูตร 

x x  x x 

2. มีรายละเอียดของหลกัสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ
แห่งชาติหรอืมาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา 

x x x x x 

3. มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของประสบการณภาคสนาม (ถามี) ตามแบบ 
มคอ.3 และมคอ. 4 อยางนอยกอนการเปดสอนใน แตละภาคการศึกษาใหครบทุกรายวิชา 

x x x x x 

4. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของรายวิชาและรายงานผลการด าเนินการของ 
ประสบการณ ภาคสนาม (ถามี) ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุด 
ภาคการศึกษาที่เปดสอนใหครบทุกรายวิชา 

x x x x x 

5. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.7   ภายใน 60 วัน หลัง
สิ้นสุดปการศึกษา 

x x x x x 

6. มีการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิของนกัศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู ที่ก าหนดในมคอ.3 
และ มคอ.4  (ถามี) อยางนอยรอยละ 25 ของรายวิชาที่  เปดสอนในแตละปการศึกษา 

x x x x x 

7. มีการพฒันา/ปรบัปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยทุธการสอน หรือ การประเมินผล
การเรียนรู จากผลการประเมินการด าเนินงานทีร่ายงานใน มคอ.7 ปที่แลว 

 x x x x 

8. อาจารยใหม่ (ถามี) ทุกคนไดรับการปฐมนเิทศหรือค าแนะน าดานการจัดการเรียนการ
สอน 

x x x x x 

9. อาจารยประจ าทุกคนไดรับการพัฒนาทางวิชาการและ /หรือวิชาชีพ อยางนอยปละหนึ่ง
ครั้ง 

x x x x x 

10. จ านวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน (ถามี) ไดรบัการพฒันาวิชาการและ/หรือ
วิชาชีพ  ไมนอยกวารอยละ 50   ตอป 

x x x x x 

11. ระดับความพึงพอใจของนกัศึกษาปสดุทาย/บัณฑิตใหมที่มีตอ คุณภาพหลักสูตรเฉลี่ยไม
นอยกวา 3.5 จากคะแนน 5.0 

   x x 

12. ระดับความพึงพอใจของผใูชบัณฑิตที่มีตอบัณฑิตใหมเฉลี่ยไม่นอยกวา 3.5 จากคะแนน
เต็ม  5.0 

    x 
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หมวดที่ 8 
การประเมินและปรับปรงุการด าเนินการของหลกัสตูร 

 
1.  การประเมินประสิทธิผลของการสอน  

1.1 การประเมินกลยุทธ์การสอน  
(1) การประชุมร่วมของอาจารย์ในสาขาวิชา เพื่อแลกเปลี่ยนความคิดเห็นและขอค าแนะน า/

ข้อเสนอแนะของอาจารย์ที่มีความรู้ในการใช้กลยุทธ์การสอน 
(2) อาจารยร์ับผิดชอบ/อาจารยผ์ูส้อนรายวิชา ขอความคิดเห็นและข้อเสนอแนะจาก

อาจารย์ท่านอื่น หลงัการวางแผนกลยุทธ์การสอนส าหรบัรายวิชา  
(3) การสอบถามจากนักศึกษา ถึงประสิทธิผลของการเรียนรู้จากวิธีการที่ ใช้ โดยใช้

แบบสอบถามหรือการสนทนากับกลุ่มนักศึกษา ระหว่างภาคการศึกษา โดยอาจารย์ผู้สอน 
(4) ประเมินจากการเรียนรู้ของนักศึกษา จากพฤติกรรมการแสดงออกการท ากิจกรรม  และ

ผลการสอบ     
 1.2 การประเมินทักษะของอาจารย์ในการใช้แผนกลยุทธ์การสอน  

(1) การประเมินการสอนโดยนักศึกษาทุกปลายภาคการศึกษา โดยผ่านระบบการประเมิน
ออนไลน์ 

(2) การประเมินการสอนของอาจารย์จากการสังเกตในช้ันเรียนถึงวิธีการสอน กิจกรรม  
งานที่มอบหมายแก่นักศึกษา โดยคณะกรรมการประเมินการสอนของคณะ 
 
2.  การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 

2.1 โดยนักศึกษาปัจจุบัน และบัณฑิตท่ีจบการศึกษาในหลักสูตร  
      การประเมินหลักสูตรในภาพรวม โดยนักศึกษาช้ันปทีี่ 4 ในภาคปลายก่อนจบการศึกษา              

ในรูปแบบสอบถาม หรือ การประชุมตัวแทนนักศึกษากับตัวแทนอาจารย ์
2.2 โดยผู้ทรงคุณวุฒิ ท่ีปรึกษา และ/หรือจากผู้ประเมิน 
     การประเมินจากการเยี่ยมชมและข้อมลูในร่างรายงานผลการด าเนินการหลักสูตร 
2.3 โดยนายจ้าง และ/หรือผู้มีส่วนเกี่ยวข้องอ่ืนๆ  

(1) แบบประเมินความพึงพอใช้ต่อคุณภาพของบัณฑิต โดยผู้ใช้บัณฑิต 
(2) การประชุมทบทวนหลักสูตร โดยผู้ทรงคุณวุฒิ ผู้ใช้งานนักศึกษา บัณฑิตใหม่  

 
3. การประเมินผลการด าเนินการตามรายละเอียดหลักสูตร 
     หลักสูตรต้องผ่านการประกันคุณภาพหลักสูตรและการจัดการเรียนการสอน ตามมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ.2552 และตัวบ่งช้ีเพิ่มข้ันต้นรวมไปถึงการผ่านการประเมินคุณภาพภายใน 
(IQA)  
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4. การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง 
(1) อาจารย์ประจ าวิชาทบทวนผลการประเมินประสิทธิผลของการสอนในวิชาที่รับผิดชอบใน

ระหว่างภาคการศึกษา และปรับปรุงทันทีจากข้อมูลที่ได้รับ  เมื่อสิ้นภาคการศึกษา จัดท ารายงานผลการ
ด าเนินการรายวิชาเสนอประธานกรรมการบริหารหลักสูตร ผ่านอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

(2) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรติดตามผลการด าเนินการตามตัวบ่งช้ีในหมวดที่ 7 ข้อ 7 จากการ
ประเมินคุณภาพภายในสาขาวิชา 

(3) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรสรุปผลการด าเนินการหลักสูตรประจ าปี โดยรวบรวมข้อมูลการ
ประเมินประสิทธิผลของการสอน รายงานรายวิชา รายงานผลการประเมินการสอนและสิ่งอ านวยความ
สะดวก  รายงานผลการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษา รายงานผลการประเมินหลักสูตร รายงานผลการ
ประเมินคุณภาพภายใน ความคิดเห็นของผู้ทรงคุณวุฒิ จัดท ารายงานผลการด าเนินการหลักสูตรประจ าปี 
เสนอคณบดี 

 (4) ประชุมอาจารย์ประจ าหลักสูตร  พิจารณาทบทวนสรุปผลการด าเนินการหลักสูตรจากร่าง
รายงานผลการด าเนินการหลักสูตรและความคิดเห็นของผู้ทรงคุณวุฒิ ระดมความคิดเห็นวางแผนปรับปรุง
การด าเนินการเพื่อใช้ในรอบการศึกษาต่อไป จัดท ารายงานผลการด าเนินการของหลักสูตรเสนอต่อคณบดี 
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1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 
 

กลุ่มวิชาภาษาเพ่ือการสื่อสาร 
 

 
0001101 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสาร 

(Thai for Communication) 
2(2-0-4) 

                   ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับภาษาและการสื่อสาร บูรณาการการใช้ภาษาในสังคมและวัฒนธรรม
ไทยทักษะการคิด ฟังดู พูด อ่านและเขียน เพื่อประยุกต์ใช้ในการด ารงชีวิต 
                   Fundamental knowledge of language and Communication, Integrated 
language use in society and Thai society, thinking, listening, watching, speaking, reading 
and writing to apply in life. 
0001102 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 

(English for Communication) 
2(2-0-4) 

การพัฒนาการสื่อสารภาษาอังกฤษข้ันพื้นฐาน การฟัง พูด อ่าน และเขียน ในสถานการณ์
ต่างๆ การทักทาย การท าความรู้จัก การให้ข้อมูลส่วนตัว ครอบครัว ชุมชน การบรรยายสถานที่ ที่ตั้ง การ
บอกทิศทาง 

Fundamental English for Communication with four skills namely listening, 
speaking, reading, and writing in various situations; greeting, getting to know each other, 
giving personal information, giving information about family and community, describing 
places, giving location and direction. 
0001103 สารสนเทศเพ่ือการศึกษาค้นคว้า 

(Information for Study Skills and Research) 
2(2-0-4) 

สารสนเทศ ทักษะการรู้สารสนเทศ แหล่งเรียนรู้และทรัพยากรสารสนเทศ กลยุทธ์และ
กระบวนการสืบค้นสารสนเทศด้วยสื่อดิจิทัล การเขียนรายงานทางวิชาการและการน าเสนองานตาม
มาตรฐานสากล ตลอดจนการอ้างอิงและการเขียนบรรณานุกรม เพื่อน าไปประยุกต์ใช้ในการท ารายงาน 
วิจัย สารนิพนธ์ วิทยานิพนธ์ ได้อย่างถูกต้องและมีประสิทธิภาพ 

Information, information literacy skills, information sources and resources, 
retrieval techniques and process with digital media, academic report writing with universal 
standardized formatting, citation and bibliography for efficient application on other types 
of research and thesis writing forms, correctly and effectively. 
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0001104 การฟัง-พูด ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 
(Listening and Speaking English for Daily Life Communication) 

2(2-0-4) 

การฟังและการพูดในระดับประโยคและระดับข้อความในหัวข้อต่างๆที่ใช้ในชีวิตประจ าวัน 
โดยมีกิจกรรมหลากหลายรูปแบบ โดยมุ่งเน้นให้ผู้เรียนฝึกทักษะการฟัง-พูดภาษาอังกฤษ 

Practice of English listening and speaking at the levels of sentence and 
discourse for Daily Life Communication through various activities in a variety of topics with 
an emphasis on helping students practice their listening and speaking skills. 
0001105 การอ่าน-เขียนภาษาอังกฤษ เพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 

(Reading and Writing English for Daily Life Communication) 
2(2-0-4) 

การอ่านหนังสือพิมพ์ การอ่านโฆษณา แผ่นพับโฆษณา การอ่านประกาศ การอ่านฉลาก
ผลิตภัณฑ์ต่างๆ การย่อความ การกรอกแบบฟอร์ม การเขียนจดหมายสว่นตัว การสื่อสารทางอิเล็กทรอนิกส์ 

Skills for reading newspapers, advertisements, announcements, brochures, 
and product labels; summarizing, completing forms, personal correspondence, and 
electronic communication. 
0001106 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารวัฒนธรรม 

(English for Cultural Communication) 
2(2-0-4) 

 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร ประเด็นทางวัฒนธรรม ภูมิประเทศ ภูมิอากาศ ค่านิยมทาง
สังคม ความเช่ือ อาหาร และเทศกาลส าคัญทางประเพณีวัฒนธรรม 

 English for communication regarding cultural issues, geography, climates, 
social value, beliefs, feed, and traditional festivals. 
0001107 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารในงานอาชีพ 

(English for Communication in the Workplace) 
2(2-0-4) 

ภาษาอังกฤษในการท างาน การต้อนรับ การนัดหมาย การโทรศัพท์ การให้และขอข้อมูล 
การกรอกแบบฟอร์มประเภทต่างๆ การเขียนจดหมายสมัครงาน การเขียนอีเมล์ การเขียนประวัติส่วนตัว 
การอ่านประกาศรับสมัครงาน  

English in the workplace, welcoming, making appointment, telephoning, 
giving and asking information; form filling, application letter, E-mail, resume, job 
advertisement. 
0001108 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 

(Chinese for Daily Life Communication) 
2(2-0-4) 

หลักการออกเสียงพินอินภาษาจีน ค าศัพท์ วลี ส านวน โครงสร้างและรูปแบบประโยค
ส าหรับใช้ในชีวิตประจ าวัน ในสถานการณ์ต่างๆ ด้วยทักษะการฟัง พูด อ่าน และเขียน 

Chinese pinyin pronunciation, vocabulary, phrases, idioms and sentence 
structures for use in everyday life with the skills of listening, speaking, reading and writing. 
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กลุ่มวิชามนุษยศาสตร์ 
 
0002101 พระพุทธศาสนาเพ่ือการพัฒนา 

(Buddhism for Development) 
2(2-0-4) 

ความรู้พื้นฐานเกี่ยวกับพระพุทธศาสนาหลักธรรมส าคัญวันส าคัญและพิ ธีกรรมทาง
พระพุทธศาสนาการประยุกต์พุทธธรรมเพื่อการพัฒนาชีวิตและสังคมหน้าที่ชาวพุทธและมารยาทไทยการ
พัฒนาจิตและปัญญาเพื่อการด าเนินชีวิต 

Introduction to Buddhism great teaching of Buddha, Buddhist Sabbath days, 
Dhamma application for life and society, Buddhist duty and Thai courtesy, mind and 
wisdom development for living. 
0002102 จิตวิทยาเพ่ือการพัฒนาตน  

(Psychology for Self Development) 
2(2-0-4) 

ความหมาย ความส าคัญของจิตวิทยา ปัจจัยพื้นฐานและทฤษฎีจิตวิทยาที่ เกี่ยวข้องกับ
พฤติกรรมการรู้จักและการพัฒนาตน มนุษยสัมพันธ์ การท างานเป็นทีมและการวางแผนการด าเนินชีวิต
อย่างมีความสุข 

Definitions, significance, basic factors and psychology theory of behavior, self 
development, human relations, team work and life planning for well-being. 
0002103 สุนทรียภาพของดนตรีกับชีวิต 

(Music and Life Appreciation) 
2(2-0-4) 

การใช้ดนตรีในชีวิตประจ าวัน บทบาทความส าคัญของดนตรีในสังคมการเสริมสร้างทักษะ 
และประสบการณ์ทางดนตรี 

Using music in daily life, roles and importance of music in society, enhancing 
skills and musical experience. 
0002104 ศิลปะและการออกแบบ 

(Arts and Design)  
2(2-0-4) 

หลักการ แนวคิด ความคิดสร้างสรรค์ จินตนาการและกระบวนการออกแบบสร้างสรรค์
ผลงาน การรับรู้ การสื่อสาร การตีความ การช่ืนชมความสวยและความงาม การประยุกต์และการมีรสนิยม
ที่ดีต่อผลงานศิลปะและการออกแบบของไทย เอเชียและตะวันตกทั้งอดีตและปัจจุบัน 

Principles, concepts, creativity, imagination and processes of creative arts and 
design; perceptions, Communication, interpretation, appreciation of beauty and aesthetic, 
application and having good taste to arts and design of Thai, Asia and west in past and 
present. 
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0002105 สุนทรียภาพการแสดง 
(Art Performance Appreciation) 

2(2-0-4) 

ความหมายของสุนทรียศาสตร์และการแสดง คุณค่าของศิลปะการแสดงประเภทต่างๆ 
ค่านิยมและวิถีชีวิตที่น ามาประยุกต์ใช้ในการแสดง การจัดกิจกรรมการแสดงที่สอดคล้องกับค่านิยมและวิถี
ชีวิตในท้องถ่ิน 

The meaning of aesthetics and performances. The value of performing art 
Values and way of life that are applied in performances; Organizing and performances 
that are consistent with local values and lifestyles. 
0002106 สมาธิเพ่ือพัฒนาชีวิต 

(Meditation for Life Development) 
2(2-0-4) 

ความหมายของการท าสมาธิ จุดประสงค์ วิธีการ ข้ันตอน จุดเริ่มต้นของการท าสมาธิ 
ลักษณะของการบริกรรมและการท าสมาธิ ประโยชน์ของสมาธิ ลักษณะอาการต่อต้านสมาธิ และการน า
สมาธิไปใช้ในชีวิตประจ าวัน สมาธิกับการเรียนและการท างาน ลักษณะ ข้ันตอน คุณสมบัติ ประโยชน์ของ
ฌานและญาณ สิ่งที่ควรรู้เรื่องวิปัสสนา ความแตกต่างระหว่างสมถะกับวิปัสสนา แผนผังสมถะกับวิปัสสนา 
ชาวโลกกับวิปัสสนา 

Meaning of meditation; objectives, methods, processes, the beginning of 
meditation practice; characteristics of reciting and meditating; benefits of meditation; 
meditation resistances and applying meditation to daily life; meditation as related to 
education and work; characteristic, process, qualities and benefits of the states of 
absorption (Jhana) and insight knowledge (Nana); fundamental knowledge about insight 
meditation (Vipassana); differences between the foundation meditation (Summata) and 
the insight meditation (Vipassna); layout the foundation meditation (Summata)  and the 
insight meditation (Vipassna); insight meditation as related to the world population. 

 
กลุ่มวิชาสังคมศาสตร์ 

0100031  
 

ระบบสังคมไทย 
(Thai Society System)  

2(2-0-4) 

สภาพสังคม วัฒนธรรม เศรษฐกิจ การเมืองการปกครอง และสิ่งแวดล้อม ของสังคมไทยใน
ปัจจุบัน ปัญหาและแนวโน้มของการเปลี่ยนแปลง การพัฒนาตามแนวพระราชด าริ เศรษฐกิจพอเพียง ภูมิ
ปัญญาท้องถ่ิน การบูรณาการบริบทต่าง ๆ เพื่อปรับตัวให้เท่าทันการเปลี่ยนแปลง ทิศทางการพัฒนา
สังคมไทยที่ยั่งยืน ปลูกฝังจิตส านึก ตระหนักและเห็นคุณค่าของความเป็นไทย 

Present situation of Thai society, culture, economy, politic, public 
administration, and environment problems and future trends of Thai society, 
development and sufficiency economy, local wisdom, adaptation for social changes, 
sustainable development, and Thai nationalism. 
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0003102 ระบบสังคมโลก 
(Global Society System) 

2(2-0-4) 

ศึกษาการเปลี่ยนแปลงของสังคมโลกด้านการเมือง เศรษฐกิจ สังคม วัฒนธรรม สิ่งแวดล้อม
และภัยคุกคามต่างๆ สร้างความรู้ความเข้าใจด้านความหลากหลายทางวัฒนธรรม สิทธิมนุษยชน การ
ปรับตัวอยู่ในสังคมโลกด้วยสันติวิธี การด าเนินชีวิตในโลกยุคข้อมูลข่าวสารอย่างมีประสิทธิภาพ 

The changes of global society in politic, economy, culture, environment, and 
other crisis; multiculturalism; human rights; non-violence conflict resolution; life in the 
Digital Age. 
0003103 ธุรกิจกับชีวิตประจ าวัน 

(Business and Daily Life) 
2(2-0-4) 

ความรู้พื้นฐานเกี่ยวกับธุรกิจ รูปแบบของธุรกิจ ลักษณะของธุรกิจ หน้าที่ของธุรกิจ การผลิต 
แนวทางการเป็นผู้ประกอบการสมัยใหม่การบริหารจัดการทรัพยากรมนุษย์ การตลาด การบัญชีการเงิน 
สภาพแวดล้อมที่มีอิทธิพลต่อธุรกิจการเปลี่ยนแปลงด้านเทคโนโลยี สังคม ที่ส่งผลกระทบต่อการใช้
ชีวิตประจ าวัน นโยบายของรัฐบาลกฎหมายภาษีอากร และการน าหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงมาใช้ใน
ชีวิตประจ าวัน 

Fundamental business; business model; business attributes; business role; 
production; guidelines for modern entrepreneur; administrative human resources 
management; marketing; financial accounting, Environment of Business; Social Technology 
change context influencing on business and daily life; government policies; taxation law; 
and applying philosophy of sufficiency economy to daily life. 
0003104 ไทเลยศึกษา 

(Loei Study) 
2(2-0-4) 

ประวัติศาสตร์และวัฒนธรรมไทเลย ความเช่ือ พิธีกรรม ประเพณี วิถีชีวิต การละเล่น ภาษา 
ศิลปะ และภูมิปัญญาพื้นบ้าน 

Context of Loei province; history and culture, belief, ritual custom, ways of 
life, amusement, Loei dialect, arts, folk wisdom and environment. 
0003105 ประเทศไทยกับประชาคมอาเซียน 

(Thailand and ASEAN Community) 
2(2-0-4) 

ความเป็นมา ข้อมูลพื้นฐานประเทศสมาชิก ลักษณะภูมิศาสตร์ เศรษฐกิจ การเมืองการ
ปกครอง สังคมวัฒนธรรมของประเทศสมาชิก กฎบัตรอาเซียน ความสัมพันธ์ภายในและภายนอกกลุ่ม
ประเทศสมาชิกอาเซียน ประโยชน์ที่ไทยได้รับจากการเข้าเป็นสมาชิก 

Background of ASEAN community; fundamental information of geographical; 
economic, political, social and cultural aspects of all country members; ASEAN charter; 
the relationships of internal and external groups of ASEAN country members and benefits 
of Thailand that gain from being member. 
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0003106 เศรษฐกิจในชีวิตประจ าวัน 
(Economy in Daily Life) 

2(2-0-4) 

หลักการเบื้องต้นทางเศรษฐศาสตร์ กิจกรรมทางเศรษฐกิจในชีวิตประจ าวัน ระบบเศรษฐกิจ
ตลาดและกลไกราคา รายได้ประชาชาติ รายได้จังหวัด บทบาทภาครัฐและเอกชนในระบบเศรษฐกิจ เงิน
และสถาบันการเงิน การคลัง การวิเคราะห์เศรษฐกิจระดับครัวเรือน ชุมชน และสังคมปัจจุบัน 

 Fundamental of economics; economy in daily life; economic system; market 
and price; national income; gross provincial product; government and private sector in 
economic system; money and financial institution; Fiscal Policy; analysis of household, 
community, and current society economies. 
0003107 ความเป็นพลเมืองท่ีดี 

(Smart Citizenship) 
2(2-0-4) 

การปกครองระบอบประชาธิปไตย สิทธิ หน้าที่ เสรีภาพและบทบาทของพลเมืองในระบอบ
ประชาธิปไตยอันมีพระมหากษัตรยิ์ทรงเปน็ประมุขการอยู่ร่วมกันในสังคมแห่งความหลากหลาย การจัดการ
ความขัดแย้งด้วยสันติวิธี การต้านทุจริตการปลกูฝงัทัศนคติเชิงบวกต่อประเทศ จิตอาสาบทบาทหน้าที่ความ
รับผิดชอบมีความกล้าตัดสินใจในสิ่งที่ถูกต้อง การเป็นสมาชิกที่ดีของพลเมืองไทยและพลเมืองโลก 

Democratic form of government, rights, status, freedom, and roles in the 
context of democracy; democratic form of government with the king as head of state, 
living in different societies, conflict management by using peaceful way, problems of 
corruption, creating positive attitude towards the country, service mind, roles and 
responsibilities, being brave to make right decisions, being good citizen of the kingdom of 
Thailand and the world. 
0003108 กฎหมายในชีวิตประจ าวัน 

(Law in Daily Life) 
2(2-0-4) 

กฎหมายทั่วไปที่จ าเป็นต้องใช้ในชีวิตประจ าวัน กฎหมายแพ่งและพาณิชย์ กฎหมายอาญา 
กระบวนการยุติธรรม กฎหมายปกครอง กฎหมายรัฐธรรมนูญ กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับคอมพิวเตอร์และ
อาชญากรรมทางคอมพิวเตอร์ กฎหมายทรัพย์สินทางปัญญา กฎหมายครอบครัว รวมถึงกฎหมายอื่น ๆ ที่
เกี่ยวข้อง 

Essential of General laws for daily life; principle civil and commercial law, 
criminal law, justice procedure, administrative law, constitution law, Computer laws and 
computer crime Intellectual property law, Family law and other related law. 

 
 

 
 
 
 
 

67 



 

 
 

กลุ่มวิชาคณิตศาสตร์วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยี 
 
0004101 การคิดและการตัดสินใจ 

(Thinking and Decision Making) 
2(2-0-4) 

                 หลักการและกระบวนการคิดของมนุษย์ การคิดวิเคราะห์และการคิดสร้างสรรค์ หลักการใช้
เหตุผล การเก็บรวบรวมข้อมูล การวิเคราะห์ข้อมูลโดยการใช้โปรแกรมส า เร็จรูปเพื่อการตัดสินใจ การ
ประยุกต์ใช้หลักการวิเคราะห์การตัดสินใจ ก าหนดการเชิงเส้นส าหรับการตัดสินใจแก้ปัญหาใน
ชีวิตประจ าวัน 

Principles and human thinking process; analytical thinking and creative 
thinking; logical principles; data collection; data analysis through software application for 
decision making; application of the principle of decision-making analysis; linear 
programming for problem solving in daily life. 
0004102 เทคโนโลยีคอมพิวเตอร์ส าหรับชีวิตประจ าวัน  

(Computer Technology for Daily-Life) 
2(2-0-4) 

                 ความรู้พื้นฐานเกี่ยวกับระบบคอมพิวเตอร์ องค์ประกอบของระบบคอมพิวเตอร์ ระบบ
เครือข่ายคอมพิวเตอร์และอินเทอร์เน็ตสมัยใหม่ เครือข่ายสังคมออนไลน์ จริยธรรมและความปลอดภัย 
คอมพิวเตอร์ ในอนาคต และทักษะในการน าเครื่องมือ อุปกรณ์ และเทคโนโลยีดิจิทัลมาใช้ในชีวิตประจ าวัน 

Basic knowledge about a computer system, Components of a computer 
system, Modern computer network and the internet, Social network, Computer security 
ethics, Computer in the future, and computer devices and technology skills for daily life. 
0004103 การออกก าลังกายเพ่ือสุขภาพ 

(Exercise for Health) 
2(2-0-4) 

ความรู้ด้านกิจกรรมทางกาย ข้ันตอน รูปแบบ วิธีการออกก าลังกายเพื่อสุขภาพที่สอดคล้อง
กับยุคสมัย เหมาะสมกับเพศ วัยและสมรรถภาพทางกายของแต่ละบุคคล  และการน าไปประยุกต์ใช้ใน
ชีวิตประจ าวัน 

Knowledge of physical activities; step, patterns and processes of exercise 
according to each gender, age and individual fitness and application in daily life. 
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0004104 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเพ่ือคุณภาพชีวิต 
(Science and Technology for Quality of Life) 

2(2-0-4) 

กระบวนการทางวิทยาศาสตร์ สารที่ ใช้ในชีวิตประจ าวัน เทคโนโลยีพลังงานทดแทน 
เทคโนโลยีชีวภาพ มลพิษในสิ่งแวดล้อม ผลกระทบของความก้าวหน้าทางวิทยาศาสตร์ที่มีต่อการด าเนิน
ชีวิตมนุษย์ 

Science process; chemical in daily life; renewable energy technology; 
biotechnology; environmental pollution; effects of advanced science and technology on 
human life. 
0004105 วิทยาศาสตร์เพ่ือสุขภาพ 

(Science for Health) 
2(2-0-4) 

ความส าคัญของอาหารและโภชนาการ การประเมินภาวะโภชนาการ แนวทางการเลือกและ
การบริโภคอาหารปลอดภัย การส่งเสริมสุขอนามัยทางเพศ อุบัติเหตุและการปฐมพยาบาล การส่งเสริม
สุขภาพจิต  ความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการเกิดโรค การป้องกันโรคและหลักการใช้ยาในชีวิตประจ าวัน 

Principal of feed and nutrition, nutrition assessment, feed selection, sexual 
hygiene promotion, accident and first aid, mental health promotion, diseased knowledge, 
diseased prevention and daily medication. 
0004106 ชีวิตกับสิ่งแวดล้อม 

(Life and Environment) 
2(2-0-4) 

การก าเนิดโลกและก าเนิดสิ่งมีชีวิต วิวัฒนาการมนุษย์ ความสัมพันธ์เชิงระบบระหว่างสิ่งมีชีวิต
กับสิ่งแวดล้อม ความหลากหลายทางชีวภาพและชนิดพันธ์ุต่างถ่ิน มลพิษสิ่งแวดล้อมและผลกระทบต่อ
คุณภาพชีวิต ปัญหาภาวะโลกร้อน วิถีชีวิตกับการใช้ทรัพยากรธรรมชาติในท้องถ่ินและสิ่งแวดล้อมกับการ
ท่องเที่ยว ทรัพยากรธรรมชาติและการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมที่ยั่งยืน 

The origin of the Earth and life; human evolution, the systematic relationship 
between organism and environment, environmental pollution and impacts on quality of 
life, global warming, ways of life and using natural resources in local and environmental 
areas and tourism, natural resources and sustainable natural resource management. 
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0004107 เทคนิคการบ ารุงรักษาเครื่องใช้ในชีวิตประจ าวัน 
(Household Appliances Maintenance Techniques) 

2(2-0-4) 

หลักการท างาน การใช้งาน เทคนิคการบ ารุงรักษาเครื่องใช้ ในชีวิตประจ าวันภายในบ้าน 
เครื่องมือและการใช้เครื่องมือส าหรับงานไฟฟ้า งานครุภัณฑ์ เคหะภัณฑ์ และยานพาหนะ การตระหนักถึง
ความปลอดภัยและการประหยัดพลังงาน 

 Principle of operation; household kits maintenance techniques in daily life; 
tools and electronic tools use; durable goods, hardware and vehicles; security and energy 
conservation awareness. 

 
0004108 การปลูกพืชและเลี้ยงสัตว์ในชีวิตประจ าวัน 

(Raising Crops and Animals in Daily Life) 
2(2-0-4) 

หลักการปลูกพืชเบื้องต้น  การปลูกไม้ดอกไม้ประดับเพื่อตกแต่งสถานที่ การปลูกผักปลอด
สารพิษ พืชเครื่องเทศและสมุนไพรเพื่อการบริโภคในครัวเรือน การปลูกไม้ผลและไม้ยืนต้น  หลักการเลี้ยง
สัตว์เบื้องต้น การเลี้ยงสัตว์เศรษฐกิจ พืชอาหารสัตว์ การเลี้ยงสัตว์โดยใช้สมุนไพร การเลี้ยงและการดูแล
สัตว์เลี้ยง หลักการเกษตรตามปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

Principle of plant production; floriculture and ornamental plants for 
decoration; chemical-free vegetables; spices and medicinal plants for household 
consumption; fruit trees and perennial plant productions; principle of animal productions; 
economic animal productions; productions and carefulness for domestic animals; Forage 
crops; Medicinal plants for Livestock; principle of sufficiency economy in animal 
productions; application of philosophy of sufficiency economy to agriculture. 
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2. หมวดวิชาเฉพาะ 
 
1) วิชาแกน 
4011004 ฟิสิกส์พ้ืนฐาน 

(Fundamental Physics) 
 3(2-2-5) 

ระบบหน่วย เวคเตอร์ การเคลื่อนที่ของวัตถุ โมเมนตัม กฎการเคลื่อนที่ของนิวตัน งาน ก าลัง 
พลังงาน เครื่องกลอย่างง่าย ความหนาแน่น หลักของอาร์คีเมเดส ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับความร้อน ไฟฟ้า 
แม่เหล็กไฟฟ้า กัมมันตภาพรังสี และปฏิบัติการสอดคล้องกับเนื้อหาทฤษฎี 

Unit vector motion Newton’s laws of motion, momentum and energy are 
simple machine densities of Archimedes. Introduction to electric heat induction. Radio 
activity and practical experiment relevant with cortical contents. 
4021004 เคมีพ้ืนฐาน 

(Fundamental Chemistry) 
 

3(2-2-5) 
สารและการจ าแนกสาร โครงสร้างอะตอม ปริมาณสารสัมพันธ์ พันธะเคมี สมบัติของธาตุ      

เรฟพรีเซนเตทีพและทรานซิซั่นก๊าซของเหลว สารละลาย ของแข็ง สมดุลเคมี กรด -เบส เคมีไฟฟ้า และ
ปฏิบัติการสอดคล้องกับเนื้อหาทฤษฎี 

Identification of chemical substance, atomic structures, stoichiometry, chemical 
bond, chemical properties of representative elements and transition elements, gas, liquid, 
solution, solid, chemical equilibrium, acid-base, electrical chemistry and practical 
experiment relevant with cortical contents. 
4031004 ชีววิทยาพ้ืนฐาน 

(Fundamental Biology) 
3(2-2-5) 

ก าเนิดสิงมีชีวิตและวิวัฒนาการ สารประกอบทางเคมีในสิ่งมีชีวิต เอนไซม์และเมแทบอลิซึม 
เซลล์และการแบ่งเซลล์ เนื้อเยื่อพืชและสัตว์ การสืบพันธ์ุและการเจริญเติบโตของสิ่งมีชีวิต ระบบการท างาน
ของสิ่งมีชีวิต นิเวศและความหลากหลายทางชีวภาพ การถ่ายทอดลักษณะทางพันธุกรรม การจัดจ าแนก
สิ่งมีชีวิตและปฏิบัติการสอดคล้องกับเนื้อหาทฤษฎี  

The origin of species and evolution, chemical compound of living organism, 
enzymes and metabolism, cell and cell division, plant and animal tissues, reproduction 
and growth of living organism, systems of living organism, ecology and biodiversity, genetic 
inheritance, classification of living organism and practical experiment relevant with cortical 
contents. 
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4091004 คณิตศาสตร์ส าหรับวิทยาศาสตร์ 
(Mathematics for Science) 

3(3-0-6) 

เซตและฟังก์ชัน ระบบจ านวนจริง ล าดับและอนุกรมของจ านวนจริงลิมิตและความต่อเนื่อง
ของฟังก์ชัน อนุพันธ์ของฟังก์ชันและการประยุกต์ 

Set and functionality, the real number system sequences and series of real 
numbers limits and continuity of functions, derivatives of functions and applications. 
  
2) กลุ่มวิชาเน้ือหาบังคับ บังคับเรียนไม่น้อยกว่า 60 หน่วยกิต 
ก. กลุ่มวิชาทางเทคโนโลยีการอาหาร 51 หน่วยกิต  
4022505 ชีวเคมี 

(Biochemistry) 
3(3-0-6) 

          โครงสร้างและหน้าที่ของสารชีวโมเลกุล โปรตีน คาร์โบไฮเดรต ลิพิด กรดนิวคลีอิค 
จลนศาสตร์ของเอนไซม์และชีวพลังงาน กระบวนการสร้างและสลายกรดอะมิโนและการผลิตยูเรีย 
กระบวนการสร้างและสลายคาร์โบไฮเดรต กระบวนการสร้างและสลายลิพิด กระบวนการสร้างและสลาย
กรดนิวคลีอิค การควบคุมวิถีในกระบวนการสร้างและสลายสารชีวโมเลกุล ฮอร์โมนและการท างานของ
ฮอร์โมนในระดับโมเลกุล กระบวนการสร้างและสลายของนิวคลีโอไทด์ การสังเคราะห์และการซ่อมแซมดี
เอ็นเอ การสังเคราะห์อาร์เอ็นเอและโปรตีนรวมถึงการควบคุมการแสดงออกของยีน 

Structures and functions of biomolecules, protein, carbohydrate, lipid, nucleic 
acid, enzymes kinetic and bioenergetics, amino acid metabolism and urea synthesis, 
carbohydrate metabolism, lipid metabolism, nucleic acid metabolism, controls of 
biomolecules metabolism, hormones and molecular hormones, nucleotides metabolism, 
DNA replication and DNA repair, RNA and proteins synthesis, gene expression and 
regulation. 
5071201 
 

จุลชีววิทยาทางอาหาร 
(Food Microbiology) 

3(3-0-6) 
 

บทบาทของจุลินทรีย์ต่าง ๆ ที่มีส่วนเกี่ยวข้องกับการแปรรูปและถนอมอาหารการปนเปื้อน
และการเสื่อมเสียจากจุลินทรีย์ในอาหาร การควบคุมการเจริญของจุลินทรีย์ การเกิดโรคจากเช้ือจุลินทรีย์ 
การใช้จุลินทรีย์เพื่อผลิตอาหารเพื่อสุขภาพ 

The role of various microorganisms that are involved in processing and 
preserving food; food contamination and spoilage; microorganisms growth control; 
pathogenesis; healthy food production using microorganism     
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5071202 
 

ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร 
(Food Microbiology Laboratory) 

1(0-2-1) 

ภาคปฏิบัติการเน้นถึงการเรียนรู้เทคนิคต่าง ๆ ในการท าให้ปราศจากเช้ือจุลินทรีย์และความ
ปลอดภัยในห้องปฏิบัติการเทคนิคการย้อมสีการดูรูปร่างของจุลินทรีย์ด้วยกล้องจุลทรรศน์การเตรียมอาหาร
เลี้ยงเช้ือการแยกสายพันธ์ุของจุลินทรีย์การคัดเลือกสายพันธ์ุการจ าแนกชนิดการเพาะเลี้ยงการหาปริมาณ
การเจริญและการเก็บรกัษาจุลนิทรยี์ด้วยวิธีต่าง ๆ  ปฏิบัติการในเรื่องเทคนิคส าหรับการระบชุนิดและปริมาณ
ของแบคทีเรียปนเปื้อนในอาหารชนิดต่าง ๆ ได ้

The lab focuses on learning techniques for sterilization and laboratory safety; 
dyeing techniques; microscopic examination of the shape of microorganisms; reparation of 
culture media; microbial strains separation; strain selection; classification; culture; 
quantification; microbial growth and storage. techniques for determining the type and 
amount of contaminated bacteria in various foods.     
5071301 ความปลอดภัยในอาหารและสุขลักษณะ 

(Food Safety and Sanitation) 
3(2-2-5) 

ความรู้พื้นฐานทางด้านความปลอดภัยอาหารผลกระทบของการแปรรูปต่อความปลอดภัย
อาหารสุขลักษณะในการผลิตอาหารของโรงงานอุตสาหกรรมอาหารการควบคุมความปลอดภัยและ
สุขอนามัยในการผลิตอาหารและในผลิตภัณฑ์การผลิตอาหารด้วยหลักเกณฑ์และวิธีการผลิตที่ดี (GMP) การ
วิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุม (HACCP) มาตรฐานความปลอดภัยอาหารต่าง ๆ GMP และ 
HACCP การประเมินความเสี่ยงของอาหารแต่ละประเภทการคิดวิเคราะห์ 

Basic knowledge of food safety, effects of food processing on food safety; 
hygiene in food production in food factory, safety and sanitation control in the food 
production processes and in food products; good manufacturing practices (GMP), hazard 
analysis and critical control point (HACCP), risk assessment of different food types; critical 
thinking. 
5071401 

 
เทคโนโลยีการอาหารและโภชนาการ  
(Food Technology and Nutrition) 

3(2-2-5) 
 

สถานการณ์และแหล่งอาหารของมนุษย์ สารอาหาร บทบาทของสารอาหารทีม่ีผลต่อสุขภาพ 
ผลการแปรรปูและการเก็บรักษาต่อคุณค่าทางโภชนาการของอาหาร  

Food supply nutrients and the role of nutrients in polite effect of processing 
and storage on the nutritional value of food. 
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5071402 
 

เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 
(Food Processing Technology) 

3(3-0-6) 
 

คุณสมบัติของวัตถุดิบและการเตรียมวัตถุดิบส าหรบัการแปรรูปอาหาร หลักการแปรรูปและ
การถนอมอาหารโดยใช้เทคโนโลยีต่าง ๆ การใช้ประโยชน์จากของเหลือทิ้ง เทคโนโลยสีะอาดและการแปรรูป
อื่น ๆ 

Raw materials properties and raw materials preparation for food processing; 
principle of food processing and food preservation by using several technologies; use of 
by-products; clean technology and other food processing. 

 
 

5071403 ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 
(Laboratory in Food Processing Technology) 

1(0-2-1) 

 ปฏิบัติตามเนื้อหาในรายวิชาเทคโนโลยีการแปรรูปอาหารโดยใช้เทคนิคต่าง ๆ การใช้ของ
เหลือทิง้ เทคโนโลยีสะอาดและการแปรรูปอาหารอื่น ๆ 

 Practice of food processing and food preservation by using several 
technologies; use of by-products; clean technology and other food processing. 
5072203 ผลิตภัณฑ์อาหารหมักจากจุลินทรีย์  

(Fermented Food Products from Microorganisms) 
3(2-2-5) 

จุลินทรีย์ที่ส าคัญในผลิตภัณฑ์อาหารหมัก กรรมวิธีการผลิตอาหารหมักจากจุลินทรีย์ของ
ประเทศไทยและนานาชาติ ผลิตภัณฑ์อาหารหมักกับสุขภาพ  การควบคุมความปลอดภัยในผลิตภัณฑ์อาหาร
หมัก   

Major microorganisms in fermented food products; processing of Thai and 
international fermented foods; fermented food products and health; quality control in 
fermented food products. 
5072302 
 

กฎหมายและมาตรฐานอาหาร 
(Food Standards and Laws) 

2(2-0-4) 
 

 กฎหมายและข้อบังคับที่เกี่ยวกับกระบวนการผลิตและการควบคุมคุณภาพและมาตรฐาน
ของอาหารระดับประเทศและระดับสากล กฎหมายเกี่ยวกับฉลากอาหารและโภชนาการ กฎหมายและ
ข้อบังคับเกี่ยวกับโรงงานและสิ่งแวดล้อม ข้อก าหนดทางการค้าระหว่างประเทศ และองค์กรที่เกี่ยวข้องกับ
มาตรฐานและกฎหมายอาหาร 

Laws and regulations related to the manufacturing process, quality control 
and standards of food nationally and internationally; laws related to food labeling and 
nutrition; laws and regulations related to plants and environment; terms of international  

 
 
 
 

74 



 

 
 

5072303 สถิติและการวางแผนการทดลองส าหรับเทคโนโลยีอาหาร 
(Statistics and Experimental Designs for Food Technology) 

             3(2-2-5) 

                    สถิติเบือ้งต้น  การสุม่ตัวอย่าง  หลกัการพืน้ฐานที่ใช้ในการออกแบบการทดลองและการ
ทดสอบสมมติฐาน การวิเคราะห์ความแปรปรวนแบบทางเดยีวและสองทาง การทดลองแบบแฟคทอเรียล 
การใช้โปรแกรมส าเรจ็รปูทางสถิติในการวิเคราะห์ข้อมูลและการประยุกต์ใช้ 

Basics of statistics; sampling techniques; basics in experimental design; 
hypothesis testing; ANOVA test; one way ANOVA and two way ANOVA; factorial 
experimental design and the use of statistical software to analyze statistical data and 
application. 
5072304 การควบคุมคุณภาพอาหารและการตรวจสอบ 

(Food Quality Control and Inspection) 
3(3-0-6) 

 
                   ศึกษาความหมายของคุณภาพอาหาร ปัจจัยคุณภาพ กายภาพ เคมี จุลชีววิทยา และ
ประสาทสัมผัส การสุม่ตัวอย่าง และวิธีการตรวจวัดคุณภาพอาหารเพื่อให้ได้มาตรฐานและเป็นไปตาม
กฎหมายอาหาร 

Meaning of food quality; factors influencing food qualities such as physical, 
chemical, microbiological, and sensory aspects; sampling and methods for measuring of 
food quality in order to meet standards and comply with the food law. 
5072305 ปฏิบัติการการควบคุมคุณภาพอาหารและการตรวจสอบ 

(Laboratory in Food Quality Control and Inspection) 
1(0-2-1) 

ปฏิบัติการหลงัการเกบ็เกี่ยว การเตรียมวัตถุดิบ การผลิตอาหาร การใช้วัตถุเจอืปนในอาหาร 
การตรวจสอบคุณภาพและการควบคุมคุณภาพอาหารด้านกายภาพ เคมี จุลชีววิทยา และประสาทสัมผสั 

Post-harvest operation; preparation of raw materials; food production; use of 
food additives; quality inspection and food quality control in physical, chemical, 
microbiological and sensory aspects. 
5072404 เทคโนโลยีนมและผลิตภัณฑ์  

(Milk and Milk Product Technology) 
3(2-2-5) 

สถานการณ์การผลิต  การผลิตการบริโภคน้ านมและผลิตภัณฑ์ องค์ประกอบทางเคมี 
กายภาพและจลุชีววิทยาของนมและผลิตภัณฑ์นม ปัจจัยทีม่ผีลต่อปรมิาณและคุณภาพของน้ านม การเสื่อม
เสีย กรรมวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์นม และบรรจุภัณฑ์ การเก็บรกัษา การตรวจสอบคุณภาพของน้ านมและ
มาตรฐานน้ านมและผลิตภัณฑ ์

Situation of the production; consumption of milk and dairy products; 
chemical composition of milk; physical and microbiological properties of milk and dairy 
products; factors influencing quality and quantity of milk; spoilage of milk; dairy processing; 
packaging and storage, quality control of milk; standards of milk and dairy products. 
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5072501 วิศวกรรมการแปรรูปอาหาร 
(Food Process Engineering) 

3(2-2-5) 
 

ความส าคัญของวิศวกรรมการแปรรูปอาหาร หน่วยที่ใช้ในกรรมวิธีการแปรรูปอาหาร 
หลักการทางวิศวกรรมของสมดุลมวลและสมดุลพลังงาน ทฤษฎีการไหลของของไหลในอุตสาหกรรมอาหาร 
การถ่ายเทความร้อนในกรรมวิธีการแปรรูปอาหารทั้งในสถานะคงตัวและไม่คงตัว วัสดุที่ใช้ในการผลิต
เครื่องมือ เครื่องจักรและอุปกรณ์ในการแปรรูปอาหาร ทฤษฎีและการค านวณเกี่ยวกับพลังงานส าหรับ
กระบวนการแปรรูปอาหาร และระบบควบคุมในอุตสาหกรรมอาหาร และการปฏิบัติทางวิศวกรรมอาหารที่
เกี่ยวข้องกับวิธีการแปรรูปอาหาร 

The importance of food engineering. Units used in food processing; 
Engineering principles of mass equivalence and energy balance; Theory of the mechanics 
of fluids in the food industry; Heat transfer in food processing for stable and unstable 
systems; Materials used for machinery and equipment fabrication in food processing 
industry, Theory and calculations of energy applied to food processing and control 
systems in the food industry; food engineering practices related to food processing. 
5073405 
 

ภาษาอังกฤษส าหรับเทคโนโลยีอาหาร 
(English for Food Technology) 

2(1-2-3) 
 

การใช้ภาษาอังกฤษเชิงวิชาการ  โดยเน้นการค้นคว้า การอ่าน ท าความเข้าใจและสรุป
ความส าคัญจากบทความหรืองานวิจัยทางภาษาอังกฤษในด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

Use of academic English with an emphasis on research, reading; understand 
and draw important conclusions from English articles or research in food science and 
technology. 
5073306 การประเมินคุณภาพอาหารโดยประสาทสัมผัส  

(Sensory Evaluation of Food) 
3(2-2-5) 

 
                   ความส าคัญและประโยชน์ของการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส  พื้นฐานของการรับ
รส กลิ่น การได้ยินและเนื้อสัมผัส อุปกรณ์ และวิธีการทดสอบทางประสาทสัมผัสแบบต่าง  ๆ การรวบรวม
และการวิเคราะห์ข้อมูลโดยวิธีทางสถิติ  การรายงานผลการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสและการฝึก
ปฏิบัติตามเนื้อหา 
                   Importance and roles of sensory evaluation; basics on taste, smell, hearing 
and texture; material and the different sensory testing methods; data gathering and 
analysis using statistical methods; Report on sensory evaluation and related practices. 
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5073406 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 
(Food Product Development) 

2(2-0-4) 

ความส าคัญของการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ ปัจจัย วิธีการและข้ันตอนของการพฒันาผลิตภัณฑ์ 
บทบาทของผู้บริโภคต่อการพฒันาผลิตภัณฑ์ และแนวโน้มของการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 

Importance of the development of new products; factors, methods and 
process for the product development; The role of consumers for product development; 
prospects for the development of food products.  
5073407 ปฏิบัติการส าหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 

(Laboratory in Food Product Development) 
1(0-2-1) 

ปฏิบัติการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ ปัจจัย วิธีการและข้ันตอนของการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
บทบาทของผู้บริโภคต่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์ และแนวโน้มของการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 

Practice of development of new products; factors, methods and process for 
the product development; the role of consumers for product development; prospects for 
the development of food products. 
5073701 
 

เคมีอาหารและหลักการวิเคราะห์อาหาร  
(Food Chemistry and Food Analysis) 

             3(3-0-6) 
 

โครงสร้างและองค์ประกอบทางเคมีของอาหาร สมบัติเชิงหน้าที่ขององค์ประกอบของอาหาร 
ปฏิกิริยาและปจัจัยทีม่ีผลต่อการเปลี่ยนแปลงทางเคมีกอ่นและระหว่างการแปรรปู ตลอดจนการเกบ็รักษา 

Structure and chemical composition of food; functional properties of food 
components; reactions and factors influencing chemical changes before and during 
processing and throughout food storage. 
5073702 ปฏิบัติการเคมีอาหารและหลักการวิเคราะห์อาหาร 

(Laboratory in Food Chemistry and Food Analysis) 
1(0-2-1) 

หลักการสุ่มและเตรยีมตัวอย่างเพื่อใช้ในการวิเคราะห์ การวิเคราะห์องค์ประกอบของวัตถุดิบ
และผลิตภัณฑ์อาหารด้วยวิธีพื้นฐานและการใช้เครื่องมือ  หลักและวิธีการหาสารอาหาร 

Principles of sampling and sample preparation; analysis of raw materials and 
products composition by using standard methods and instruments methods. 
5073901 สัมมนาทางเทคโนโลยีอาหาร 

(Seminar in Food Technology) 
     1(0-2-1) 

ค้นคว้าข้อมูลความก้าวหน้าหรือปัญหาทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร             
ด้วยวิธีการสืบค้นแบบต่าง ๆ รวบรวมวิเคราะห์และสรุปเอกสารในเชิงวิชาการ  การเรียบเรียงและวิเคราะห์
ข้อมูล น าเสนอรายงานและวิจารณ์ร่วมกันภายใต้การแนะน าของอาจารย์ที่ปรึกษา 

Research on the progress or problems in food science and technology using 
different methods; collect, analyze and summarize academic documents; data compilation 
and analysis; presentation and commentary under the guidance of an advisor.  
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5074902 การวิจัยทางเทคโนโลยีอาหาร  
(Research in Food Technology) 

3(2-2-5) 

ด าเนินงานวิจัยทีเ่กี่ยวข้องกบัเทคโนโลยกีารอาหารด้วยวิธีการทางวิทยาศาสตร์น าเสนอโครง
ร่างงานวิจัยและผลการด าเนินงานด้วยปากเปล่าเขียนรายงานทางวิทยาศาสตรก์ารคิดวิเคราะห์การสือ่สาร
อย่างมีระสทิธิภาพจริยธรรมในการวิจัยการแสดงออกถึงความพยายามเพือ่การพัฒนางานให้ดีข้ึนภายใต้การ
ควบคุมและแนะน าของอาจารยท์ี่ปรึกษา 
                   Carry out research project related to food technology using scientific method; 
oral presentation on project proposal and final report; write scientific report; critical 
thinking; communicate effectively; ethics in research; demonstrate of self-driven for 
improvement of the work under the control and guidance of an advisor. 
ข. กลุ่มวิชาทางธุรกิจและการจัดการ 9 หน่วยกิต 
5072001 การตลาดและแผนธุรกิจ 

(Marketing and Business Plan) 
3(2-2-5) 

 
การวิเคราะห์ความสัมพันธ์ระหว่างธุรกิจกับเศรษฐกิจ การวิเคราะห์สภาพแวดล้อมทางธุรกิจ 

การวิเคราะห์ตลาดและคู่แข่ง การแบ่งส่วนการตลาด การเลือกตลาดเป้าหมาย การสื่อสารทางการตลาดครบ
วงจร องค์ประกอบของแผนผังโมเดลธุรกิจ ปฏิบัติการเขียนแผนธุรกิจและประเมินโอกาสทางธุรกิจ 

Analysis of the relationship between business and economy; business 
environment analysis; market and competitor analysis; market segmentation; choosing the 
target market; integrated marketing communication; elements of a business model map; 
practice of business plans writing and assessing business opportunities. 
5073002 เศรษฐศาสตร์ส าหรับเทคโนโลยีอาหาร 

(Economics for Food Technology) 
3(3-0-6) 

ศึกษาหลักการทางด้านเศรษฐศาสตร์ การวางแผนด้านการเงิน ความหมายและหลักการ
จัดการ โลจิสติกส์และโซ่อุปทาน บทบาท ความส าคัญของโลจิสติกส์และโซ่อุปทานต่อเศรษฐกิจและองค์กร 
ความส าคัญของการบริการลุกค้า การจัดส่งพัสดุและสินค้าคงคลัง การขนส่ง บรรจุภัณฑ์ การจัดซื้อ การ
ควบคุมการปฏิบัติงาน แนวโน้มโลจิสติกส์ทั้งภายในและระหว่างประเทศ และกรณีศึกษาที่เกี่ยวข้องกับการ
จัดการห่วงโซ่อุปทานและโลจิสติกส์ในธุรกิจอาหาร 

Study basic principles in economics. Efinancial planning.  Meanings and 
principles of management of logistics and supply chains; the role, importance of logistics 
and supply chain to the economy and organization; the importance of customer service; 
parcel and inventory shipments; transportation; packaging; purchasing; operational control; 
trends in both domestic and international logistics and case studies related to supply chain 
management and logistics in food business and evaluation of the brand; creating a strong 
point for the bran. 
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5073003 แนวคิดการเป็นผู้ประกอบการและการสร้างธุรกิจอาหาร 
(Entrepreneurship Concept and Food Business) 

             3(3-0-6) 

ศึกษากระบวนการทางความคิดของการเป็นผู้ประกอบการอย่างเป็นระบบ คุณลักษณะของ
การเป็นผู้ประกอบการที่ดี ภาวะความเป็นผู้น า ประเภทและรูปแบบของธุรกิจอาหาร  กระบวนการสร้าง
ธุรกิจเบื้องต้น อุปสรรคทางธุรกิจและการปรับเปลี่ยนตามสถานการณ์ ฝึกปฏิบัติแสดงบทบาทเสมือนจริงใน
แต่ละบทบาทธุรกิจจ าลอง ศึกษาหลักจิตวิทยาเพื่อการเป็นผู้ประกอบการ บุคลิกภาพและการปรับตัวในการ
เป็นผู้ประกอบการจติวิทยาธุรกิจและการสร้างเครอืข่ายส าหรับผู้ประกอบการโครงงานบูรณาการความรู้ทาง
จิตวิทยาเพื่อการพัฒนาศักยภาพผู้ประกอบการ 
                   Study of systematic cognitive processes of entrepreneurship; Characteristics 
of being a good entrepreneur; leadership; categories and types of food businesses; basic 
business creating process; business obstacles and adjusting to the situation; practice in 
performing virtual roles in each business model. Study the principles of psychology for 
being entrepreneur; personality and adaptation to be entrepreneur business psychology 
and networking for entrepreneur; integrated psychology project for entrepreneurial 
potential development 
3) กลุ่มวิชาเน้ือหาเลือก เลือกเรียนจากรายวิชาต่อไปน้ีไม่น้อยกว่า 15 หน่วยกิต 
5072408 เทคโนโลยีธัญพืชและผลิตภัณฑ ์

(Cereal and Cereal Product Technology) 
3(2-2-5) 

ลักษณะโครงสร้างคุณสมบัติ  การเปลี่ยนแปลงทางเคมีกายภาพ  และชีววิทยาของธัญชาติ
ชนิดต่าง ๆ กรรมวิธีการแปรรูป  คุณสมบัติของผลิตภัณฑ์  การเสื่อมเสีย  การเก็บรักษาธัญชาติและ
ผลิตภัณฑ์ ผลพลอยได้จากอุตสาหกรรมธัญชาติ 

Structural, properties; physio-chemical or physical chemistry and biological 
changes of different kinds of cereal; processing; product properties; spoilage; cereals 
storage and their derived products; by-products from cereal industry. 
5072004 การตลาดส าหรับธุรกิจเพ่ือสังคมและสิ่งแวดล้อม 

(Marketing for Social Enterprise and Environmental) 
3(3-0-6) 

ศึกษากลยุทธ์ทางการตลาดและประยุกต์ใช้แนวคิดทางการตลาดในการจัดท าแผนการตลาด
ธุรกิจเพื่อสังคมและสิ่งแวดล้อมการก าหนดเป้าหมายของกิจการธุรกิจเพื่อสังคมและสิ่งแวดล้อม 

Study of marketing strategies and apply marketing concepts in creating 
marketing business plans social and environmental; setting business activities goals for 
social and environmental businesses. 
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5072409 ธุรกิจผลิตภัณฑ์ผักและผลไม้แปรรูป 
(Processed Fruit and Vegetable Business) 

3(2-2-5) 

หลักการวิธีการถนอมและแปรรูป การควบคุมคุณภาพ การบรรจุและเก็บรักษา และ
การตลาดผักผลไม้และผลิตภัณฑ์แปรรูปและกรณีศึกษาเกีย่วกับธุรกิจและการบริการผลิตภัณฑ์ ผักผลไม้และ
ผลิตภัณฑ์แปรรูป 
                    Principle preservation and processing methods; quality control; packing and 
storage and marketing of vegetables, fruits and processed products and case studies about 
businesses and services for fruit, vegetable and processed products. 
5073005 การตลาดออนไลน์ส าหรับธุรกิจอาหาร    

(Online Marketing for Food Business)  
3(3-0-6) 

ศึกษาความส าคัญของธุรกิจออนไลน์ โครงสร้างพื้นฐานของระบบการค้า รูปแบบ และ
ระบบการช าระเงินส าหรับธุรกิจออนไลน์ การพัฒนาและการจัดท าเว็บไซด์ การจัดท าแผนกลยุทธ์และแนว
ทางการบริหารการตลาดออนไลน์ กฎหมายที่และจริยธรรมเกี่ยวข้องกับตลาดออนไลน์ ระบบรักษาความ
ปลอดภัย และกรณีศึกษาที่เกี่ยวข้องกับตลาดออนไลน์ ในปัจจุบันและแนวโน้มในอนาคต 

The importance of online business; the basic structure of a trading system; 
forms and payment systems for online businesses; website development; creating strategic 
plans and guidelines for managing online marketing; laws and ethics related to online 
marketing; security system and case studies relevant to current online markets and future 
trends. 
5073413 ภาษาอังกฤษส าหรับงานสื่อสารทางเทคโนโลยีอาหาร 

(English for Food Technology Communication)  
2(1-2-3) 

 
ไวยากรณ์ ค าศัพท์ ส านวน และกลยุทธ์การเรียนรู้ ในลักษณะของทักษะพื้นฐานทั้งสี่ ฟัง 

พูด อ่าน เขียน รวมถึงการเข้าใจในการสือ่สารระหว่างวัฒนธรรมเพื่อใช้ในบริบทที่เกี่ยวข้องกับ อุตสาหกรรม
อาหาร 

Grammar, vocabulary, expression and learning strategies of four basic skill in 
English including speaking, listening, reading and writing as well as, intercultural 
communication, being relevant to food industry communication. 
5073101 การบรรจุภัณฑ์อาหาร 

(Food Packaging) 
3(2-2-5) 

ชนิด และบทบาทของภาชนะบรรจุ ชนิดของวัสดุและการบรรจุ หลักการพิจารณาเลือกใช้
บรรจุภัณฑ์  หลักการบรรจุหีบห่อ การออกแบบ ฉลากและการโฆษณา 

Types of container and their utilities; type of materials and packaging; 
selection criteria for packing materials; principles of packaging, design, labeling, and 
advertising. 
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5073307 การวัดคุณภาพอาหารทางกายภาพ                                         
(Food Physical Quality Measurement) 

3(2-2-5) 

หลักการพื้นฐานของการวัดคุณภาพทางกายภาพของอาหาร เช่น สี เนื้อสัมผัส และ
คุณสมบัติทางอื่นๆทางกายภาพของอาหารและปฏิบัติการที่เกี่ยวข้อง 

Principle of the physical measurement of food: color, texture and other 
physical properties and practices. 
5072410 ธุรกิจผลิตผลเกษตรแปรรูป  

(Agricultural Products Processed Business) 
3(2-2-5) 

ศึกษาหลักเทคนิควิธีการ แปรรูปผลิตผลเกษตรประเภทต่างๆ การควบคุมคุณภาพการผลิต 
การบรรจุ การเก็บรักษา การวิเคราะห์คุณภาพตามมาตรฐานและกรณีศึกษาเกี่ยวกับธุรกิจและการบริการ
ผลิตภัณฑ์ผลิตผลเกษตรแปรรูป 

Study principle, techniques and methods of processing various agricultural 
products; production quality control; packing; storage; standard quality analysis and case 
studies on business and services of processed agricultural products. 
5072411 เทคโนโลยีขนมหวาน 

(Dessert Technology)  
3(2-2-5) 

  สถานการณ์การผลิตและการบริโภคขนมหวาน ประเภทของขนมหวาน วัตถุดิบและ
คุณสมบัติของวัตถุดิบที่ใช้ในการผลิต หลักการและเทคโนโลยีในการผลิตภัณฑ์ขนมหวาน การควบคุม
คุณภาพ การบรรจุ การเก็บรักษา 

 Situation of the production and the consumption of dessert; kind of dessert; 
raw materials and properties of raw materials for production; principles and technologies 
of dessert products; quality control; packaging and storage. 
5072412 เทคโนโลยีขนมอบ 

(Bakery Technology) 
3(2-2-5) 

สมบัติและองค์ประกอบของส่วนผสมที่ใช้ในการผลิตขนมอบ  เครื่องมอือุปกรณ์ และ
วิธีการผลิตขนมอบ  การควบคุมคุณภาพ  การบรรจุการเกบ็รักษา  และการสุขาภิบาลสถานทีผ่ลิตและ
จ าหน่าย 

Properties and composition of the ingredients used in bakery; equipments 
and production methods applied to bakery; quality control; packaging; storage and 
sanitation of manufacturing location and distribution. 

 
 
 
 
 
 
 

81 



 

 
 

5073414 เทคโนโลยีเน้ือและผลิตภัณฑ์ 
(Technology of Meat, poultry and Product)  

3(2-2-5) 

สถานการณ์การผลิต การบริโภคเนื้ อสัตว์ สัตว์ปีกและผลิตภัณฑ์  โครงสร้างและ
องค์ประกอบ การฆ่า การช าแหละ การตัดแต่งซาก และการเปลี่ยนแปลงของเนื้อสัตว์ภายหลังการฆ่า 
กรรมวิธีการแปรรูปเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์ การเสื่อมเสียของเนื้อสัตว์ สัตว์ปีก และผลิตภัณฑ์ การประเมิน
คุณภาพทางกายภาพเบื้องต้น ผลพลอยได้จากเนื้อสัตว์ สัตว์ปีกและผลิตภัณฑ์ 

Situation of the production; consumption of meat poultry and products; 
structure and composition of muscle; slaughtering, evisceration, trimming of carcasses; 
changes of the composition during the post-slaughter process; meat, poultry and products 
spoilage; the basic of physical sensory evaluation of meat, poultry and; products; by-
products of meat, poultry. 
5073415 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือสุขภาพ 

(Development of Healthy Food) 
3(2-2-5) 

ความส าคัญและแนวโน้มของอาหารเพื่อสุขภาพ  ประเภทของอาหารเพื่อสุขภาพ 
คุณลักษณะของวัตถุดิบและผลิตภัณฑ์ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ มาตรฐานและข้อก าหนดของอาหารเพื่อสุขภาพ 

Importance and trend of healthy food; kind of healthy food; characteristics 
of raw materials and products; products development; standard and regulations of healthy 
food. 
5073703 การประกอบอาหารเชิงโมเลกลุ 

(Molecular Cooking) 
3(2-2-5) 

 
ศึกษาหลักการการเลือกใช้วัตถุดิบและเทคนิคการเปลี่ยนรูปอาหารโดยประยุกต์ใช้ความรู้

ด้านวิทยาศาสตร์และอุปกรณ์ที่ทันสมัยร่วมกบัการนาเสนอแบบศิลปะสมัยใหม่เพื่อสร้างสรรค์รูปแบบรสชาติ
และเนื้อสัมผสัของอาหารที่แปลกใหม่ 

Study on the principles of raw materials selection and food transformation 
techniques by applying modern scientific knowledge and equipment together with the 
presentation of modern art to create styles, flavors and textures of exotic foods. 
5073416 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง 

(Fishery Product Technology) 
3(2-2-5) 

สถานการณ์การผลิตและการแปรรูปสัต ว์น้ า ประเภทของสัตว์น้ าที่ใช้ในการบริโภค 
โครงสร้างและองค์ประกอบของสตัว์น้ า การเปลี่ยนแปลงภายหลังการจับ การตรวจสอบคุณภาพสัตว์น้ า การ
แปรรูป การประกันคุณภาพผลิตภัณฑ์ประมง และผลิตผลพลอยได้จากผลิตภัณฑ์ประมง 

Fishery production and their processing; categories of edible fishery product; 
structure and function in fishery products; composition modification on post-fishing; quality 
control of fishery products; Processing; quality assurance of fishery product and their by-
products. 
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5073417 ธุรกิจผลิตภัณฑ์เครื่องดื่ม 
(Beverage Business) 

3(2-2-5) 

ศึกษาประเภทและชนิดของเครื่องดื่ม การผลิตเครื่องดื่มทีม่แีอลกอฮอลแ์ละไม่มี
แอลกอฮอล ์เครื่องดื่มประเภทอัดก๊าซและไม่อัดก๊าซ และผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพื้นบ้าน การควบคุมคุณภาพ
เครื่องดืม่ การบรรจุภัณฑ์ การเสือ่มเสียของผลิตภัณฑ์ แนวโน้มผลิตภัณฑ์เครื่องดื่ม และกรณีศึกษาเกี่ยวกบั
ธุรกิจเครื่องดืม่ 

Study on the categories and types of beverages; production of alcoholic and 
non-alcoholic beverages, carbonated and non-carbonated beverages and local beverage 
products; beverage quality control; Packaging; product deterioration; beverage product 
trends and case studies about the beverage business 
5073418 เทคโนโลยีน้ าตาล  

(Sugar Technology) 
3(2-2-5) 

ชนิดและบทบาทของน้ าตาลในอุตสาหกรรมอาหาร พืชที่ให้น้ าตาล เทคนิคและกรรมวิธีใน
การผลิตน้ าตาลในระดับอตุสาหกรรม และผลพลอยได้จากอุตสาหกรรมน้ าตาล การควบคุมคุณภาพ การเก็บ
รักษา มาตรฐานการควบคุมผลกระทบจากโรงงานน้ าตาลต่อสิ่งแวดล้อม 

Types and role of sugar in food industry; sugar plants; techniques and 
method for sugar production at industrial level and by-products of sugar industry; quality 
control of sugar; storage of sugar; standard on the effects of sugar industry to environment 
management. 
5073419 การผลิตอาหารอินทรีย์ 

(Organic Food Production) 
3(2-2-5) 

ความหมายของอาหารอินทรีย์ข้อก าหนดในการผลิตกฎระเบียบที่เกี่ ยวข้องกับการผลิต
อาหารอินทรีย์ของประเทศไทยและต่างประเทศคุณค่าทางโภชนาการและคุณภาพของอาหารอินทรีย์
แนวโน้มการบริโภคผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อมและสังคม 

Definition of organic food; specifications; regulations related to organic food 
production in Thailand and other countries; nutritional value and quality of organic food; 
consumption trend; environmental and social impacts. 
5073420 ภูมิปัญญาท้องถิ่นอาหารไทย 

(Thai Food Traditional Knowledge)  
3(2-2-5) 

ศึกษาค้นคว้าภูมิปัญญาท้องถ่ินด้านอาหารไทยจากแหลง่ข้อมูลที่มีการบันทึกไว้หรือปราชญ์
ชาวบ้านเพื่อเช่ือมโยงต่อยอดพัฒนาหรืออธิบายภูมิปัญญาโดยใช้ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทาง
อาหาร 

Study and research local wisdom on Thai food from recorded sources or 
folk wisdom; connect, develop, or explain wisdom using knowledge of food science and 
technology. 
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using science method, including basic skills training; use of industry machineries (processing 
equipments); analyzing and monitoring food quality using basic knowledge and skills. 

5073421 อาหารไทยดั้งเดิมและอาหารฟิวชัน 
(Thai Authentic and Fusion Food) 

3(2-2-5) 

ศึกษาประวัติความเป็นมาและพัฒนาการของอาหารไทยลักษณะและประเภทของอาหาร
ไทยการประกอบอาหารไทยการจัดตกแต่งและการจัดเสิร์ฟแนวคิดเกี่ยวกับอาหารผสานวัฒนธรรมที่น าเอา
วัตถุดิบเครื่องปรุงและกระบวนการปรุงอาหารนานาชาติและรากฐานทางวัฒนธรรมที่แตกต่างกันมาบูรณา
การกันให้เกิดเป็นรายการอาหารที่มีเอกลักษณ์เฉพาะตัวปฏิบัติการน าแนวคิดเกี่ยวกับอาหารผสาน
วัฒนธรรมมาใช้ในการประกอบอาหารไทยเชิงพาณิชย์การดัดแปลงสูตรดั้งเดิมให้มีความร่วมสมัย 

Study on the history and development of Thai food. Characteristics and 
types of Thai food and Thai cooking; decoration and serving food culture concept that 
combines international ingredients, ingredients and cooking processes and different 
cultural foundations Integrated into a unique food item practice in applying food culture 
concepts to Thai commercial cooking; modifying traditional recipes to be contemporary. 
 

4) กลุ่มฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 7 หน่วยกิต 
5074801 
 

เตรียมฝึกปฏิบัติงานทางเทคโนโลยีอาหาร 
(Preparation for Food Technology Training) 

1(90) 
 

จัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมของผู้เรียนก่อนออกปฏิบัติงานในโรงงานการพัฒนาตัวผู้เรียน
ให้มีความรู้  ทักษะ เจตคติที่ดีต่อการเรียนและประกอบอาชีพ  สร้างแรงจูงใจและคุณลกัษณะที่เหมาะสมกับ
วิชาชีพ  การอบรมด้านคุณธรรมและจริยธรรมในวิชาชีพ  โดยการกระท าในสถานการณ์หรือรูปแบบต่างๆ  
ซึ่งเกี่ยวข้องกับการเรียนรู้ปัญหาทางด้านวิทยาศาสตร์การอาหารที่เกิดข้ึนในโรงงานอุตสาหกรรม  หรือ
ระหว่างการผลิต  และฝึกหัดการแก้ปัญหาโดยวิธีการทางวิทยาศาสตร์  รวมทั้งฝึกทักษะปฏิบัติพื้นฐาน  การ
ใช้เครื่องมือเครื่องจักรทางอุตสาหกรรมทั้งในด้านเครื่องมือแปรรูป  และการวิเคราะห์ตรวจสอบคุณภาพ
อาหาร  ในด้านความรู้พื้นฐานและทักษะ 

 Event preparation by students before leaving to carry out professional 
experiences in science or food technologies; training students in acquiring knowledge, skills 
and good attitude towards learning and careers; life skills (motivation and character) 
necessary to the professional world; training on ethics at the professional level by action 
or situation in different ways, associated with learning problems in science and technology 
that took place in the industry or during production, and training to resolve problem by 
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5074802 
 

เตรียมสหกิจศึกษา 
(Preparation for Cooperative Education) 

1(90) 
 

หลักการและแนวคิดเกี่ยวกับสหกิจศึกษา กระบวนการและข้ันตอนของสหกิจศึกษา ระเบียบ
ข้อบังคับที่เกี่ยวข้องกับสหกิจศึกษา ความรู้พื้นฐานและเทคนิคในการสมัครงาน การเลือกสถานประกอบการ 
วิธีการเขียนจดหมายสมัครงานและการสัมภาษณ์งาน ความรู้พื้นฐานและทักษะที่จ าเป็นส าหรับการไป
ปฏิบัติงานในสถานประกอบการ ระบบบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ เทคนิคการน าเสนอ
โครงงานหรือผลงานและการเขียนรายงานวิชาการ การพัฒนาบุคลิกภาพ จริยธรรมและจรรยาบรรณวิชาชีพ
ก่อนออกไปปฏิบัติงานที่สถานประกอบการ 

Principles and concepts about cooperative education; process and procedure 
of cooperative education; regulations related to cooperative education; basic knowledge 
and techniques for applying for jobs; choosing an establishment; how to write a job 
application letter and a job interview; basic knowledge and skills necessary for working in 
the workplace; quality management system in the workplace; techniques for project 
presentation or work and academic report writing; personality development; ethics and 
professional ethics before leaving to work at the establishment. 
5074803 
 

การฝึกปฏิบัติงานทางเทคโนโลยีอาหาร 
(Food Technology Training) 

                 6(540) 
 

การศึกษาระบบการท างานและฝึกปฏิบัติงานในสถานที่ฝึกงานที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรม
อาหารเป็นระยะเวลาต่อเนื่องไม่น้อยกว่า 8 สัปดาห์ การบูรณาการความรู้ภาคทฤษฎีกับภาคปฏิบัติการฝึกใช้
ทักษะการสื่อสารการท างานเป็นทีมการมีจริยธรรมในการท างานและความรับผิดชอบในหน้าที่ของตนเอง 

The study of the working processes and training in the food industry fields 
continuously at least 8 weeks ; integration of the theory and practical skills related to the 
knowledge of food technology ; communication effectively, team work, ethics at work and 
self-responsibility. 
5074804 
 

สหกิจศึกษา 
(Cooperative Education) 

6 หน่วยกิต 
 

 การปฏิบัติงานในสถานประกอบการอย่างมีระบบไม่น้อยกว่า 16 สัปดาห์ โดยการจัดให้มี
การเรียนในสถานประกอบการร่วมกับการจัดให้นักศึกษาได้ปฏิบัติงานจริงภายใต้การควบคุมดูแลของ
อาจารย์ที่ปรึกษาและสถานประกอบการ โดยน าความรู้ทั้งภาคทฤษฎีและปฏิบัติที่ได้จากการศึกษาไปใช้ใน
สถานการณ์จริงในลักษณะพนักงานช่ัวคราว ณ สถานประกอบการที่มีความร่วมมือทางวิชาการ (MOU) 
ร่วมกับมหาวิทยาลัย 

 Systematic practice in workplace not less than 16 weeks by study in cooperation 
with business organization; supervised will be given by mentor and workplace; theory and 
practice are applied in real situation as temporary employee at MOU workplace. 
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ภาคผนวก ข 
ตารางเปรียบเทียบโครงสร้างหลักสูตรเดิม พ.ศ. 2559                                            

และหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564 
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สาระในการปรับปรงุแก้ไขและโครงสร้างของหลกัสตูร 
  การปรับปรุงหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตสาขาวิชาเทคโนโลยีออาหาร พ.ศ. 2564 เป็นส่วนหนึ่งของ

ระบบประกันคุณภาพการศึกษาของมหาวิทยาลัยราชภัฏเลย ซึ่งสืบเนื่องจากการที่มหาวิทยาลัยราชภัฏ
เลยได้ใช้หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร พ.ศ.  2559 
ครบรอบระยะเวลา 5 ปี จึงท าการทบทวนหลักสูตร โดยรับฟังความคิดเห็นจากผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย อาทิ
เช่น คณาจารย์ในสาขาวิชา นักศึกษาที่ก าลังศึกษา และนักศึกษาช้ันปีสุดท้ายบัณฑิตที่จบการศึกษาไปแล้ว
ที่ใช้หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร พ.ศ.  2559 และผู้ใช้
บัณฑิต เป็นต้น คณะกรรมการปรับปรุงหลกัสตูรได้น าผลจากข้อเสนอแนะและข้อมูลที่ได้จากความคิดเห็น
ดังกล่าวมาใช้ในการปรับปรงุหลักสูตรให้สอดคล้องกับความต้องการของตลาดเพื่อเสริมสร้างศักยภาพและ
ความสามารถในการท างานของบัณฑิต 

 หลักสูตรปรับปรุงได้จัดท าข้ึนเพื่อเตรียมความพร้อมให้ผู้เรียนได้มีโอกาสฝึกปฏิบัติและเรียนรู้จาก
การท างานจริงมากข้ึน เน้นจัดการศึกษาในรายวิชาที่เกี่ยวข้องกับวิชาชีพมากข้ึน โดยมีสาระการปรับปรุง
ดังนี้ 
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การปรับปรงุแก้ไขโครงสร้างของหลกัสูตร 
 
 

หมวดวิชา 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  

เปรียบเทียบ 
(หน่วยกิต) 

โครงสร้าง 
หลักสูตรเดิม 
(หน่วยกิต) 

โครงสร้าง 
หลักสูตรใหม่ 
(หน่วยกิต) 

1)  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 30 30 เท่าเดิม 
1.1 กลุ่มวิชาภาษาเพื่อการสื่อสาร       9 10  
1.2 กลุ่มวิชาสังคมศาสตร์  6 6  
1.3 กลุ่มวิชามนุษยศาสตร์ 6 6  
1.4 กลุ่มวิชาคณิตศาสตร์
วิทยาศาสตร์ และเทคโนโลยี   

9 8  

2)  หมวดวิชาเฉพาะด้าน 95 94 ลดลง 
2.1 กลุ่มวิชาแกน 12 12  
2.2 กลุ่มวิชาเฉพาะ 
     - วิชาเน้ือหาบังคับ 
     - วิชาเน้ือหาเลือก 

83 
(68) 
(15) 

75 
(60) 
(15) 

 

3) หมวดวิชาฝึก
ประสบการณ์วิชาชีพ* 

6(540) 
เดิมอยู่ในหมวดวิชาเฉพาะ

ด้าน 

6(540) เท่าเดิม 

3.1 เตรียมฝึกประสบการณ์ฯ 1(90) 1(90) เท่าเดิม 
3.2 ฝึกประสบการณ์ฯ 6(540) 6(540) เท่าเดิม 
3.3 เตรียมสหกิจศึกษา 1 1 เท่าเดิม 
3.4 สหกิจศึกษา 6 6 เท่าเดิม 

รวมหน่วยกิตท้ังหลักสูตร 138 130 ลดลง 8 หน่วยกิต 
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ภาคผนวก ค 
รายการทรัพยากรสนับสนุนการเรียนการสอน 
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สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
1. หนังสือ 
 1.1 หนังสือด้านวิทยาศาสตร ์37 รายการ 61 เล่ม 
 1.2 หนังสือด้านเทคโนโลยีอาหาร 110 รายการ 426 เล่ม 
          1.3 หนังสือด้านการจัดการ  30 รายการ 68 เล่ม 
 1.3 หนังสืออื่นๆทีเ่กี่ยวข้อง 116 รายการ 151 เล่ม 
2. เครื่องมอื 

2.1 เครื่องมอืด้านการแปรรูปอาหาร 37 รายการ 103 ช้ิน 
2.2 เครื่องมอืด้านการวิเคราะหท์างเคมี กายภาพ และจลุชีววิทยา 23 รายการ 27 ช้ิน 

3. แหล่งเรียนรู้นอกห้องเรียน 
 3.1 Banana family 
 3.2 Mee Dee Farm 
 3.3 โรงแรมเลยพาวิลเลี่ยน 
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       ภาคผนวก ง  
ข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยว่าด้วยการจัดการศึกษา  

            ระดับปริญญาตรี  พ.ศ. 2555  
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ภาคผนวก จ 
ข้อบังคับมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยว่าด้วย 

การวัดและประเมินผลการศึกษาระดับปริญญาตรี 
พ.ศ. 2555 
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ภาคผนวก ฉ 
ระเบียบมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยว่าด้วย 

การเทียบโอนผลการเรียน  พ.ศ. 2552 และ                                  
(ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2558 
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ภาคผนวก ช 
ประกาศมหาวิทยาลัยราชภัฏเลยเรื่องการบริหารงานวิชาการ             

ระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2557 
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ภาคผนวก ซ 
ค าส่ังแต่งตั้งคณะกรรมปรับปรุงหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  

หลักสูตรเทคโนโลยีอาหาร 
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ภาคผนวก ฌ  
ค าส่ังแต่งตั้งคณะกรรมการวิพากษ์หลักสูตรวิทยาศาสตร

บัณฑิต 
สาขาเทคโนโลยีอาหาร(ภายใน) 
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ภาคผนวก ญ  
ค าส่ังแต่งตั้งคณะกรรมการวิพากษ์หลักสูตรวิทยาศาสตร

บัณฑิต 
สาขาเทคโนโลยีอาหาร(ภายนอก) 
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ภาคผนวก ฎ  
ประวัติและผลงานอาจารย์ประจ าหลักสูตร                                     

สาขาเทคโนโลยีอาหาร 
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ประวัติ/ผลงานทางวิชาการ/ประสบการณ์ของอาจารย์ผู้รบัผิดชอบหลักสูตร 
สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร 

 
ประวัติ 
1. ชื่อ - สกุล: นางสุภาวดี  ส าราญ 
ต าแหน่งทางวิชาการ:    ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
วุฒิการศึกษา: 

 

 ผลงานวิจัย 
สุภาวดี ส าราญ. (2561). การศึกษากระบวนการผลิตชาใบสะทอน. Rajabhat Journal of Science, 

Humanities & Social Science, 19 (2) : 316-325. 
สุภาวดี ส าราญ. (2561). การวิจัยและพัฒนามะพร้าวแก้วเบญจรงค์. ใน  รายงานสืบเน่ืองจากการประชุม

วิชาการระดับชาติ ราชภัฏเลยวิชาการ ครั้งท่ี 4 ประจ าปี 2561  “การบูรณาการภูมิปัญญาสู่
นวัตกรรมและการพัฒนาอย่างยั่งยืน”, หน้า 862-870. 23 กุมภาพันธ์ 2561. เลย : มหาวิทยาลัย                  
ราชภัฏเลย. 

สุภาวดี ส าราญ, ชยามน แสนวงษ์ และ ธาริณี ภักดี. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์หน่อไม้ในน้ าย่านาง           
พร้อมปรุง. ใน รายงานสืบเน่ืองจากการประชุมวิชาการระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี 
และนวัตกรรม ครั้งท่ี 2 ประจ าปี 2563 “วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี สร้างสรรค์นวัตกรรมเพ่ือ
ชุมชน”, หน้า 683-689. 28 กุมภาพันธ์ 2563. เลย : มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

คุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษา  

 
สาขาวิชา 

ส าเร็จการศึกษาจาก 

สถาบัน ปี พ.ศ. 

ปร.ด. ยุทธศาสตร์การพัฒนาภูมิภาค  มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย 2552 
วท.ม. เทคโนโลยีการอาหาร  มหาวิทยาลัยขอนแก่น 2542 
วท.บ. เทคโนโลยีอาหารและโภชนศาสตร์            มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ    2537 
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ประวัติ/ผลงานทางวิชาการ/ประสบการณ์ของอาจารย์ผู้รบัผิดชอบหลักสูตร 
สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร 

 
ประวัติ 
2. ชื่อ - สกุล:          นางโสภา ธงศิลา 
ต าแหน่งทางวิชาการ:    ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
วุฒิการศึกษา: 

 
การเผยแพร่ผลงานวิจัย 
โสภา  ธงศิลา. (2561). การศึกษากระบวนการผลิตครีมเทียมผงจากน้ ามันมะคาเดเมีย. ใน รายงานสืบเน่ืองจาก

การประชุมวิชาการระดับชาติ ราชภัฏเลยวิชาการ ครั้งท่ี 4 ประจ าปี 2561  “การบูรณาการภูมิ
ปัญญาสู่นวัตกรรมและการพัฒนาอย่างยั่ งยืน”, หน้า 845-851. 23 กุมภาพันธ์ 2561.  เลย : 
มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

คุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษา  

 
สาขาวิชา 

ส าเร็จการศึกษาจาก 

สถาบัน ปี พ.ศ. 

วท.ม. วิทยาศาสตร์การอาหาร  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์ 2541 

ทษ.บ. เทคโนโลยีอุตสาหกรรมอาหาร  สถาบันเทคโนโลยกีารเกษตรแมโ่จ ้ 2536 
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ประวัติ/ผลงานทางวิชาการ/ประสบการณ์ของอาจารย์ผู้รบัผิดชอบหลักสูตร 
สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร 

 
ประวัติ 
3. ชื่อ - สกุล:          นางสาวเตือนใจ ศิริพาหนะกุล 
ต าแหน่งทางวิชาการ:    ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
วุฒิการศึกษา: 

การเผยแพร่ผลงานวิจัย 

เตือนใจ ศิริพาหนะกุล, ยุวลี สีเสา และ เกษร น้อยนาง. (2561). การศึกษากระบวนการผลิตไผ่บงหวานแห้ง.  ใน รายงานสืบ
เน่ืองจากการประชุมวิชาการระดับชาติ ราชภัฏเลยวิชาการ ครั้งท่ี 4 ประจ าปี 2561  “การบูรณาการภูมิปัญญา
สู่นวัตกรรมและการพัฒนาอย่างยั่งยืน”, หน้า 732-743.   23 กุมภาพันธ์ 2561. เลย : มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย. 

เตือนใจ ศิริพาหนะกุล, มธุรส ชลามาตย์, บุญเลี้ยง สุพิมพ์, ศิวารักษ์ พรหมรักษา, นพรัตน์ พันธุวาปี และ กรรณิการ์ สุ่มสา. 
(2563). การศึกษาผลของการปรับเปลี่ยนพฤติกรรมการบริโภคที่เสี่ยงต่อโรคไม่ติดต่อเรื้อรัง (ลดหวาน มัน เค็ม)            
ต่อภาวะโภชนาการของผูบ้รโิภคในพื้นทีอ่งค์การบริหารส่วนต าบลนาสวรรค์ อ าเภอเมือง จังหวัดบึงกาฬ. ใน รายงาน
สืบเน่ืองจากการประชุมวิชาการระดับชาติ ราชภัฏเลยวิชาการ ครั้งท่ี 6 ประจ าปี 2563  “วิจัยและพัฒนา
ท้องถิ่นภายใต้ยุคแห่งการเปลี่ยนแปลง”, หน้า 588-595. 25 มีนาคม 2563. เลย : มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย. 

มธุรส ชลามาตย,์ เตือนใจ ศิริพาหนะกุล, บุญเลี้ยง สุพิมพ์, ศิวารักษ์ พรหมรักษา และ นพรัตน์ พันธุวาปี. (2563).  การศึกษา
ผลของการปรบัเปลี่ยนพฤติกรรมการบริโภคที่เสี่ยงต่อโรคไม่ติดต่อเรื้อรัง (ลดหวาน มัน เค็ม) ต่อภาวะโภชนาการของ
ผู้บริโภคในพื้นที่องค์การบริหารส่วนต าบลแก้งไก่ อ าเภอสังคม จังหวัดหนองคาย. ใน รายงานสืบเน่ืองจากการ
ประชุมวิชาการระดับชาติ ราชภัฏเลยวิชาการ ครั้งท่ี 6 ประจ าปี 2563  “วิจัยและพัฒนาท้องถิ่นภายใต้ยุคแห่ง
การเปลี่ยนแปลง”, หน้า 1361-1369. 25 มีนาคม 2563. เลย : มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย. 

Siripahanakul, T., Chokchaisawasdee, S., Noinang, K. and Benjawattananon, R. (2018). Antimicrobial Effects of ginger 
and garlic extracts on microbial growth on surfaces of Thai fermented pork sausages. RMUTSV Research 
Journal, 10 (2) : 236-245.     

คุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษา  

 
สาขาวิชา 

ส าเร็จการศึกษาจาก 

สถาบัน ปี พ.ศ. 

วท.ม. 
 

เทคโนโลยีอาหาร  
               

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร ์
วิทยาเขตหาดใหญ่   

2542 

วท.บ. วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร สถาบันเทคโนโลยรีาชมงคล 2536 
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ประวัติ/ผลงานทางวิชาการ/ประสบการณ์ของอาจารย์ผู้รบัผิดชอบหลักสูตร 
สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร 

 
ประวัติ 
4. ชื่อ - สกุล:          นางสาวขวัญคณิศร์ อินทรตระกูล 
ต าแหน่งทางวิชาการ:    อาจารย ์
วุฒิการศึกษา: 

 

การเผยแพร่ผลงานวิจัย 
ขวัญคณิศร์ อินทรตระกูล, กานดา ช านาญพล, สุวนันท์ อินทร์ชัยศรี  และ เอื้องพร โสประดิษฐ. (2562). การคัด

แยกและคัดเลือกแบคทีเรียแลคติกที่สร้างแบคเทอริโอซินจากอาหารหมัก. ใน รายงานสืบเน่ืองจากการ
ประชุมวิชาการ ระดับชาติราชภัฏเลยวิชาการ คร้ังท่ี 5 ประจ าปี 2562 “วิจัยและนวัตกรรมเพ่ือการ
พัฒนาท้องถิ่นอย่าง ยั่งยืน”, หน้า 1517-1523. 22 มีนาคม 2562. เลย: มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย. 

อรชุดา พรหมรักษา, เกศวรินทร์ รัตนะ และ ขวัญคณิศร์ อินทรตระกูล. (2563). การคัดแยกและคัดเลือก
แบคทีเรียแลคติกที่ผลิตแบคเทอริโอซินจากแหนม . ใน รายงานสืบเน่ืองจากการประชุมวิชาการ
ระดับชาติด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม ครั้งท่ี 2 ประจ าปี 2563 “วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี สร้างสรรค์นวัตกรรมเพ่ือชุมชน”, หน้า 163-169. 28 กุมภาพันธ์ 2563. เลย : มหาวิทยาลัย
ราชภัฏเลย. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

คุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษา  

สาขาวิชา 
ส าเร็จการศึกษาจาก 

สถาบัน ปี พ.ศ. 
ปร.ด. เทคโนโลยีชีวภาพ                มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 2561 
วท.ม. พันธุวิศวกรรม มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 2551 
วท.บ. เทคโนโลยีชีวภาพ มหาวิทยาลัยขอนแก่น 2547 
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ประวัติ/ผลงานทางวิชาการ/ประสบการณ์ของอาจารย์ผู้รบัผิดชอบหลักสูตร 
สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร 

 
ประวัติ 
5. ชื่อ - สกุล:          นางสาวเกษร น้อยนาง 
ต าแหน่งทางวิชาการ:   อาจารย ์
วุฒิการศึกษา: 

 

 
การเผยแพร่ผลงานวิจัย 
เตือนใจ ศิรพิาหนะกุล, ยุวลี สเีสา และ เกษร นอ้ยนาง. (2561). การศึกษากระบวนการผลิตไผบ่งหวานแห้ง. ใน 

รายงานสืบเน่ืองจากการประชุมวิชาการระดับชาติ ราชภัฏเลยวิชาการ ครั้งท่ี 4 ประจ าปี 2561  
“การบูรณาการภูมิปัญญาสู่นวัตกรรมและการพัฒนาอย่างยั่งยืน”, หน้า 732-743. 23 กุมภาพันธ์ 
2561. เลย : มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย. 

Siripahanakul, T., Chokchaisawasdee, S., Noinang, K. and Benjawattananon, R. (2018). Antimicrobial Effects of ginger 
and garlic extracts on microbial growth on surfaces of Thai fermented pork sausages. RMUTSV Research 
Journal, 10 (2) : 236-245.     

 
 

 

 

  

  

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

คุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษา  

 
สาขาวิชา 

ส าเร็จการศึกษาจาก 

สถาบัน ปี พ.ศ. 

วท.ม. อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยนเรศวร  2550 
วท.บ. วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร สถาบันเทคโนโลยรีาชมงคล 2536 
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ผลลัพธ์การเรียนรู้รายชั้นปี 
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ผลลัพธ์การเรียนรู้รายชั้นปี 

 คุณลักษณะเด่นของบัณฑิตที่ส าเร็จการศึกษาในหลักสูตรเทคโนโลยีอาหาร คือ “แปรรูปได้                 
ขายเป็น สร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์เพื่อชุมชน” โดยแต่ละช้ันปีก าหนดให้นักศึกษาเรียนตามแผนการศึกษา ซึ่งมี
ผลลัพธ์การเรียนรู้ที่ก่อให้เกิดสมรรถนะอันจะเป็นคุณลักษณะเด่นของบัณฑิต ดังรายละเอียดต่อไปนี้  
 

ชั้นปี ผลลัพธ์การเรียนรู ้ สมรรถนะ 
ช้ันปีที่ 1 - มีความรู้ทักษะพื้นฐานทางสังคม 

- มี ความรู้พื้ นฐานด้านคณิ ตศาสตร์  และ
วิทยาศาสตร์ 
- มี ความรู้พื้ นฐานด้ าน วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีอาหาร 
 

- มีความอ่อนน้อมถ่อมตน ซื่อสัตย์สุจริต 
และตรงต่อเวลา 
- มีความใฝ่รู้  มีทักษะการคิดวิเคราะห์ 
ส าม ารถส รุป ผ ล  แล ะน าค ว าม รู้ ไป
ประยุกต์ใช้กับสถานการณ์ต่าง ๆ ได้อย่าง
เหมาะสม 
- ท างานร่วมกับผู้อื่นในฐานะผู้น าและ
สมาชิกได ้
- มีความสมารถในการใช้เทคโนโลยีเพื่อ
การสืบค้นและสื่อสารได้อย่างเหมาะสม 

ช้ันปีที่ 2 - มีทักษะทางด้านคณิตศาสตร์และวิทยาศาสตร์ 
- มีทักษะด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีที่
เกี่ยวข้องกับอาหาร 
- มีทักษะด้านการวางแผน การทดลอง การ
ควบคุมคุณภาพอาหาร การวิเคราะห์ ทักษะ
ทางวิศวกรรมอาหาร และการตลาด 

- มี ค ว า ม ส า ม า ร ถ ใน ก า ร ค า น ว ณ 
สังเคราะห์ และสรุปผลการทดลองอย่าง
เป็นระบบ 
- มีการติดตามความก้าวหน้าทางวิชาการ
และทักษะทางด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีอาหาร 
 

ช้ันปีที่ 3 - มีทักษะด้านคณิตศาสตร์ วิทยาศาสตร์ และ
เท ค โน โล ยี  ที่ เกี่ ย วข้ อ งกั บ ก ารป ระ เมิ น
คุณลักษณะของอาหาร 
- มีความรู้ด้านสุขาภิบาล กฎหมาย และความ
ปลอดภัยของอาหาร 
- มีทักษะด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร และ
การเป็นผู้ประกอบการด้านธุรกิจอาหาร 
- มี ความรู้ จากการสืบ ค้น ข้อมู ลทางด้ าน
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหารที่ทันสมัย 
 
 
 

- มีความสามารถในการสืบค้น น าเสนอ
ความก้าวหน้าทางวิชาการ และแนวคิด
การเป็นผู้ประกอบการด้านอาหาร 
- มีความสามารถในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร และวิเคราะห์คุณลักษณะคุณภาพ
ด้านต่าง ๆ ของอาหาร 
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ชั้นปี ผลลัพธ์การเรียนรู ้ สมรรถนะ 
ช้ันปีที่ 4 - มี ก ารบู รณ าก ารความรู้ ที่ เกี่ ย วข้องกั บ

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร ทั้งทฤษฎี
และการปฏิบัติ จากการท าวิจัย และการปฏิบัติ
จริงในสถานประกอบการที่ เกี่ ยวข้องกั บ
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร 

- มีจรรยาบรรณในการใช้สัตว์ทดลองใน
งานวิจัยทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
อาหาร 
- มีความสามารถในการท างานร่วมกับ
ผู้อื่น และปรับตัวให้เข้ากับสถานการณ์ได้
อย่างเหมาะสม 
- มี ค วามก้ าวห น้ าท าง วิช าก ารด้ าน
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร โดย
สามารถสืบค้นข้อมูล ค านวณ ทดลอง 
วิเคราะห์ สังเคราะห์ และสรุปผลการ
ทดลองได้ถูกต้องเหมาะสม 
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